
Softs
Eaux Waters Plate - Plat - Still | Pétillante - Bruis - Sparkling - 1.90 2.90 - 4.90

Eaux Waters Grenadine | Menthe - Munt - Mint - 2.90 3.90 - 5.90

Pepsi | Pepsi Max | Miranda Orangeade | 7up Limonade - 2.80 5.20 - 8.60

Bières Bieren - Beers - 1.90 2.90 - 4.90

Bavik Super Pils - 3.30 5.90 - -

Bavik Super Blanche Wit White - 3.50 6.20 - -

Boon Pichet Lambic - 5.50 9.90 - 17.70

Boon Kriek - 6.50 12.20 - -

Dupont Saison - 4.40 7.70 - -

Vins Wijnen - Wines

IGP Hérault Blanc - Wit - White | Rouge - Rood - Red 3.60 7.20 10.80 - 18.80

 ylCoup de Cœur - 1.90 2.90 - 4.90

PET’Nat Albert Conti à Bergerac Bulles - Bubbels - Bubbles 6.90 - - 36.60 -

Alicante Monestral Label 17 #studiopecorino Rosé 6.90 - - 36.60 -

VDF Cèdre Héritage Chardonnay Blanc - Wit - White              6.90 - - 36.60 -

Côtes du Rhône Domaine Chaume-Arnaud Rouge - Rood - Red                6.90 - - 36.60 -

Bulles Bubbels - Bubbles - 1.90 2.90 - 4.90

Prosecco BIO Doc Trevisa Frizzante - 2022 7.70 - - 39,90 -

Chant D’Éole Brut Blanc de Blanc 9,90 - - 60,60 -

Bières Bieren - Beers

Boon Gueuze 7.00%  - - - 18,80 -

Dupont Moinette Blonde Lager 8.50%  - - - 16,60 -

Dupont Bon Vœux 9.50% - - - 16,60 -

De Brabandere Wieze 8.50% - - - 12,20 -

De Brabandere Petrus Aged Pale 9.40% - - - 20,20 -

Abbaye de Westmalle Triple Trappist 9.50%                   - - - 23,20 -

Affligem Bière, Bier – Blonde, Blond 0,0%                     - 4,40 - - -

Verre
12cl

Quart
25cl

Demi
50cl

Bouteille
75cl

Quille
100cl

À la Verse op Tap - on Tap

Boissons Dranken - Drinks

Apéritifs Aperitief - Appetizers   
Maitrank | Half  en Half  | Kir Vin Blanc  5.50

Jurançon Doux Domaine Lapeyre   7.70

Spritz di Venezia  8.80

Martini Vermouth Rouge - Rood - Red | Blanc - Wit - White 6.60

Kir Royal (Prosecco)   8.80 

Campari Orange | Campari soda  9.90

Porto Rouge - Rood - Red | Blanc - Wit - White | Sherry Fino  6.60

Ricard | Picon | Picon Vin Blanc | Picon Bière                      6.60

Pineau des Charentes  8.00

Digestifs Digestieven - Digestive

Eaux-de-vie Brandies  9,90

Cognac | Calvados | Armagnac | Poire William 
Marc de Gewurztraminer | Single Malt | Vieux Rhum
Vieille Prune  | Marc de Cahors GC | Grappa

Liqueurs Likeuren - Liquors 8,80

Cointreau | Grand Marnier | Mandarine Napoléon

Élixir de Maredsous | Veille Noix L.Roque

Advocaat | Amaretto | Baileys | Limoncello

Softs
Jus de fruits Vruchtensappen - Fruit Juices 3.30
Tomate, Orange, Pomme, Pomme Cerise
Tomaat, Oranje, Appel, Appel Kers
Tomato, Orange, Apple, Apple Cherry

London Esssence - Tonic - Crafted Sodas  3.50
Indian Tonic, Bière au Gingembre, Ananas Roti 
Indian Tonic, Gemberbier, Geroosterde Ananas
Indian Tonic, Ginger Beer, Roasted Pineapple 

Vins Wijnen - Wines

Blancs Wit - White  0,75 cl

Côtes de Gascogne Domaine Ménard Marine 22.20

Entre-Deux-Mer La Mothe Barry Sauvignon 27.70

VDF Cèdre Héritage Chardonnay 36.60          

Rueda Basa Verdejo Telmo Rodriguez   28.80 

Alsace Gentil Famille Hugel   33.30

Rouges Rood - Red  0,75 cl

Beaujolais Village Didier Desvignes Gamay 26.60

Bergerac Cantalouette Tour Gendres Nature               32,20

Bordeaux Château La Mothe Barry Merlot 27,70

Chinon Château la Bonnelière La Roche                         30.30

Cahors Château Le Cèdre Les Juvéniles                         28.80

Côtes du Rhône Domaine Chaume-Arnaud                    36.60 

À la Carte

Spritz di Venezia  

La Cave De Wijnkelder - The Cellar 
Vins Fins à Prix Doux Fijne wijnen voor lage prijzen - Fine wines at low prices

Demandez le Menu au Serveur - Vraag de ober om het menu - Ask the waiter for the menu

Cocktails 8,80 
Moscow Mule

Mojito

Cuba Libre

Pornstar Martini  

Negroni 

Pisco Sour 

Expresso Martini After diner

Gin Tonic 0%

Cuba Libre 0%

Gin Mule 0%   

Pinacolada Limonade 0%

Amaretti Sour 0%

Caféterie
Ko�  ebar – Co� ee Bar

Café Ko�  e - Co� ee

Maison Delahaut

Expresso | Café | Décaféiné      3.50

Cappuccino  3.50  

Latte Macchiato    3.50

Thé Thee - Tea   

Thé Darjeling | Thé Vert          3.50
Darjeling-thee | Groene thee

Darjeling tea | Green tea

Infusion (Camomille. Verveine)         3.50
Infusie (Kamille. Verbena)

Infusion (Chamomile. Verbena)

Thé Menthe Fraiche                3.80
Verse muntthee 

Fresh Mint Tea

Spritz 
di Venezia 

Apéritif  Aperitief  - Appetizers  8,80

Alcohols 8,50

Vodka

Gin

Bourbon

Whisky

Rhum Blanc

Rhum Brun

Extra Soft  1.20

AUTOMNE | HERFST | AUTUMN 2023MENU

Een Volkskeuken Met Een Belgisch Tintje

Cuisine Populaire Au Goût Des Belges

Populaire Cuisine Of Belgian Taste

Terrasse ouverte du 1 avril au 31 octobre

Terras open van 1 april tot 31 oktober

Terrace open from 1 april till 31 octobre 

Ouvert tous les jours de 12h à 15h et 18h à 23h (excepté le Lundi midi)

Alle dagen open vanaf 12u à 15u en van 18u tot 23u (behalve maandagmiddag)

Open every day from 12 A.M. to 15 A.M. and from 6 P.M. to 11 P.M. 
(except Monday lunchtime)

Salons privatifs disponibles pour réunions, banquets et réceptions.

Privé salons beschikbaar voor vergaderingen, banketten en recepties.

Private lounges for meetings, banquets, and receptions.

2-250

SINCE 2022

Tel + 32 2 512 20 84

info@bouillonbruxelles.com

Ilot Sacré
Rue des Dominicains 7-9 Predikheerenstraat

1000 Bruxelles Join us on �               �        

www.bouillonbruxelles.com
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STARTERS To share or not… 

Cold 
Leeks Vinaigrette Seaweed  7,70

Sardines with         Olive Oil (the tin)  9,90

        Egg Mayonnaise Watercress  4,40

Farm Pork Terine Pickels Toasted Bread 7,70

Homemade Smoked Salmon and garnishes 12,20

Chicory & Mache Salad whith Walnuts   6,60

Celery Remoulade Mustard Seeds  4,40

Warm
Langoustine Ravioli Bisque 12,20

Roasted Marrowbone Spiced Salt, Toasted Bread  9,90

Small Grey Snails of  Warnant Persillade Style            8,80

Fried Smelt Tartar Sauce 7,70

Grey Shrimps Croquettes  11,10

Old Bruges Cheese Croquettes 8,80

Duo of  Croquettes       9,90

With Extra Sauce : Aïoli, Mayonnaise, Mustard, Ketchup   0,80

 6,60

 4,40

Classics 
Meatballs Liégeoise Style Belgian Fries  14,40

Chicken Vol au Vent Belgian Fries   17,70

Beef Cheeks Carbonnade Style Belgian Fries                17,70

Grilled Striploin Béarnaise / Green Pepper Sauce, Belgian Fries         18,80

Américain Beef Tartar Belgian Fries  16,60

Canailles
Bloedpens (Brussels Black Pudding) Roast Appels, Mashpotatoes     16,60

Calf’s Head Turtle Style Parsleyed Potatoes 18,80

Tripe Stew with Beer Saison Dupont 17,70

Potjevlees 4 Meats Mustard, Belgian Fries  15,50

Spareribs         Sauce, Coleslaw Belgian Fries 16,60

Wild Game (Available according to the Hunting Calendar)

Brabant-style Pheasant Croquettes                                   13,30              

Royal Hare Parmentier                                                     22,20                             

Wild Boar Terrine Chutney                                                             9,90

Hind Civet Grand Veneur          18,80                                         

Shellfishs & Crustaceans
Shrimps Bouquet Cocktail Sauce          7,70

Unpeeled Grey Shrimps Mayonnaise Sauce  7,70

Whelks Aïoli Sauce  8,80

Winkles Mayonnaise Sauce 6,60

Crab Claws Mayonnaise Sauce x3                     12,20

Langoustines Mayonnaise Sauce x5      14,40

Norman Hollow Oysters 
Thalassa Tradition
Natural | Brut | Authentic 
Non Triploid 100% Sea Born 

Papillon Fine de Mer N°4 x5 9,90

Fines de Claire N°3 x5 13,30

Spéciales Royale Utah N°3 x5 19,90

Seasoned Fines de Claire   

Ceviche (Granita, Leche de Tigre, Chili ) x3  9,90

Porn Star (Passionfruit, Vanilla, Champagne  Shot) x3    13,90

Japonaise (Soya, Shimeji, Ginger, Saké) x3             9,90

Fish | Shellfish | Crustaceans 
Mussels Brussels Style Marollesaus Belgian  Fries          16,60

Mussels Lambic Boon Beer Cream, Belgian Fries        18,00

Scampis in Curry Saus & Madras Rice    15,50

Belgian Fish & Chips    15,50

North Sea Fish Waterzooi  19,90

Fish of  the Day    19,90

MAIN COURSES

Vegetarian 
Butternut & Mushrooms Parmentier  17,70

Autumn Vegetables Stew, Seaweed Remoulade                                                        14,40

DESSERTS 
Apple & Grape Bodding   4,40

Rice Pudding Salted Butter Caramel 5,50

Colonel Bowl  8,80

Spiced Pineapple    6,60

Paris Brest 7,70

Chocolate Merveilleux 6,60 

Belle-Hélène Pear 7,70

Belgian Chocolate Mousse  5,50

Ile Flottante (Floating Island) 7,70

Dame Blanche Chokotoff             6,60

Advocaat Bowl 7,70

Rum Baba  8,80

Chicory Parfait  7,70

DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS DESSERTS 

Bread 
& butter 
Half  Parisian Baguette     
& Farmhouse Butter                                       3,50

Bread 
& butter 
Half  Parisian Baguette     

                                      
Half  Parisian Baguette     Half  Parisian Baguette     

                                      

CHILDREN’S 
DISHES  (-10 years old)

Meatballs Liégeoise Style 9,90
Belgian Fries                     

Fish & Chips Belgian fries 9,90

(-10 years old)(-10 years old)

CHILDREN’S 
(-10 years old)

CHILDREN’S 
(-10 years old)

CHILDREN’S 
(-10 years old)(-10 years old)

CHILDREN’S 
(-10 years old)(-10 years old)(-10 years old)(-10 years old)

CHEESE 
Of the Day 7,70

CHEESE 
Of the Day 7,70Of the Day 7,70Of the Day 7,70

CHEESE CHEESE CHEESE CHEESE CHEESE CHEESE CHEESE CHEESE 
Of the Day 7,70Of the Day 7,70Of the Day 7,70

LUNCH      
Starter | Main | Dessert

Ask the waiter for today’s menu.

Every lunchtime Except weekends & Public holidays.

LUNCH      LUNCH      LUNCH      

SEAFOOD Subject to Availability 

Vegetarian cuisine

Organic Agriculture

FISH 
Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90Of the Day 19,90 Bouillon Platters (2 pers.)     

Little Bouillon 19,90 p.p.                                        
Oysters Fines de Mer, Whelks, Winkles, Grey Shrimps, Shrimps Bouquets Aïoli, Mayonnaise, Cocktail Sauce

Bouillon Oysters    24,90 p.p.                                                                                

Fines de Mer x6, Fines de Claire x6, Spéciales Royale Utah x6

Bouillon Special Oysters    26,60 p.p.                                                                                

Fines de Claires on Nature x4, Ceviche x4, Pornstar x4 and Japanese Style x4

Bouillon Claws      22,20 p.p.                                        

Crab Claws, Shrimps Bouquets, Grey Shrimps, Langoustines Aïoli, Mayonnaise, Cocktail Sauce

Big Bouillon            44,40 p.p.                                        

Oysters  Fines de Mer, Fines de Claires, Spéciales, Crab Claws, Grey Shrimps, Shrimps Bouquets, 
Winkles, Whelks,  Langoustines Aïoli, Mayonnaise, Cocktail Sauce

Plateaux Bouillon (à partir de 2 pers.)    

Petit Bouillon 19,90 p.p.                                        
Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Huîtres   24,90 p.p.                                        

Fines de Mer x6, Fines de Claire x6, Spéciales Royale Utah x6

Bouillon Spécial Huîtres   26,60 p.p.                                        

Fines de Claire Façons : Nature x4, Céviche x4, Pornstar x4, Japonaise x4

Bouillon Pinces      22,20 p.p.                                        

Pinces de Crabes, Crevettes Bouquets, Crevettes Grises, Langoustines Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

Grand Bouillon       44,40 p.p.                                        

Huîtres Creuses, Fines de Mer, Fines de Claires, Spéciales, Pinces de Tourteaux,  Crevettes Grises, 
Crevettes Bouquets, Bigorneaux, Bulots, Langoustines Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

ENTRÉES À partager ou pas…

Froides 
Poireaux Vinaigrette d’Algues 7,70

Sardines à l’Huile d’Olive         (la boite)  9,90

Œuf         Mayonnaise Cressonnette 4,40

Terrine de Campagne, Pickles Pain Toast 7,70

Saumon Fumé Maison et ses Garnitures  12,20

Salade de Blé, Chicon, Noix  6,60

Céleri Rémoulade Graines de Moutarde 4,40

Chaudes 
Ravioles de Langoustines Bisque 12,20

Os à Moëlle Rôti Sel d’Épices, Pain Toast  9,90

Escargots Petits Gris de Warnant en Persillade     8,80

Friture d’Éperlan Sauce Tartare  7,70

Croquettes de Crevettes Grises  11,10

Croquettes de Vieux Bruges 8,80

Duo de Croquettes    9,90

Supplément Sauce Aïoli, Mayonnaise, Moutarde, Ketchup  0,80

 6,60

 4,40

Gibiers (Disponible selon le Calendrier de Chasse)

Croquettes de Faisan à la Brabançonne                 13,30              

Terrine de Marcassin Chutney                                9,90                             

Parmentier de Lièvre à la Royale                               19,90

Civet de Biche Grand Veneur  18,80                                         

Coquillages & Crustacés
Crevettes Bouquets Sauce Cocktail            7,70

Crevettes Grises NE Mayonnaise                7,70

Bulots Aïoli   8,80

Bigorneaux Mayonnaise 6,60

Pinces de Tourteaux Mayonnaise x3        12,20

Langoustines Mayonnaise x5 14,40

Huîtres Creuses Normandes
Thalassa Tradition
Naturel | Brut | Authentique
Non Triploïde 100% Nées en Mer

Fines de Mer N°4 x5 9,90

Fines de Claire N°3 x5 13,30

Spéciales Royale Utah N°3 x5 19,90

Fines de Claire Assaisonnées façon...  

Ceviche (Granité, Leche de Tigre, Pimiento) x3 9,90

Porn Star (Passion | Vanille | Shot Champagne) x3        13,90

Japonaise (Soja | Shimeji | Gingembre | Saké) x3   9,90

Poissons | Coquillages | Crustacés
Moules à la Bruxelloise Marollesaus, Pommes Frites          16,60

Moules Lambic Boon Crème, Pommes Frites      18,00

Scampis au Curry Riz Madras  15,50

Kibbeling façon Fish & Chips  15,50

Waterzooi de Poisssons de la Mer du Nord         19,90

La Pêche du Jour  19,90

PLATS

Végétariens 
Parmentier de Butternut et Champignons 17,70

Pot au Feu de Légumes d’Automne, Rémoulade d’Algues 14,40

Fr
an

ça
is

DESSERTS
Bodding Pomme Raisin  4,40

Riz au Lait, Caramel Beurre Salé  5,50

Coupe Colonel  8,80

Ananas aux Épices   6,60

Paris Brest 7,70

Merveilleux Chocolat 6,60 

Poire Belle Hélène 7,70

Mousse au Chocolat Belge 5,50

Île Flottante 7,70

Dame Blanche Chokotoff        6,60

Coupe Advocaat  7,70

Baba au Rhum 8,80

Parfait Glacé Chicorée 7,70

DESSERTS

Pain 
& Beurre
Demi-Baguette Parisienne 
& Beurre de ferme                                          3,50
Demi-Baguette Parisienne 
& Beurre de ferme                                          

& Beurre
Demi-Baguette Parisienne 
& Beurre de ferme                                          3,50& Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          & Beurre de ferme                                          
Demi-Baguette Parisienne Demi-Baguette Parisienne Demi-Baguette Parisienne Demi-Baguette Parisienne 

PLATS     (-10 ans)

ENFANTS
Boulettes Liégeoise Pommes Frites   9,90

Fish & Chips Pommes Frites 9,90

(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)

ENFANTS
PLATS     
ENFANTSENFANTS
PLATS     
ENFANTSENFANTSENFANTSENFANTSENFANTS

(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)(-10 ans)

FROMAGE 
Du Jour 7,70

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE 
Du Jour 7,70

FROMAGE FROMAGE 
Du Jour 7,70Du Jour 7,70Du Jour 7,70

FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE FROMAGE 
Du Jour 7,70Du Jour 7,70Du Jour 7,70Du Jour 7,70

LUNCH      18,00

Entrée | Plat | Dessert 

Demandez le Menu du Jour au Serveur.

Tous les midis sauf W-E & Jours Fériés.

LUNCH      18,00LUNCH      LUNCH      18,0018,00

ÉCAILLER Selon arrivage

Végétarien

Agriculture Biologique

LA PÊCHE 
Du Jour 19,90

LA PÊCHE LA PÊCHE 
Du Jour 19,90

LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE 
Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90

LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE LA PÊCHE 
Du Jour 19,90Du Jour 19,90Du Jour 19,90

Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      

Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets 

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      
Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

Grand Bouillon       

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   

Grand Bouillon       

Bouillon Pinces      

Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   

Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Spécial Huîtres   

Huîtres Fines de Mer, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouquets 

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Huîtres   Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Huîtres   Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Grand Bouillon       

Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Huîtres   

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   Bouillon Huîtres   

Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      

Aïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   

Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      

Grand Bouillon       

Aïoli, Mayonnaise, CocktailAïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Huîtres   Bouillon Huîtres   Bouillon Huîtres   

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Aïoli, Mayonnaise, CocktailAïoli, Mayonnaise, CocktailAïoli, Mayonnaise, CocktailAïoli, Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      

Bouillon Spécial Huîtres   Bouillon Spécial Huîtres   

Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      Bouillon Pinces      
Aïoli. Mayonnaise. CocktailAïoli. Mayonnaise. Cocktail

Grand Bouillon       Grand Bouillon       

Classiques 
Boulets à la Liégeoise Pommes Frites 14,40

Vol au Vent Pommes Frites   17,70

Joue de Bœuf façon Carbonnade Pommes Frites     17,70

Contre Filet Grillé Béarnaise ou Poivre Vert, Pommes Frites       18,80

Américain Pommes Frites 16,60

Canailles
Bloedpens (Boudin Noir Bruxellois) aux 2 Pommes        16,60

Tête de Veau en Tortue Pommes Persillées 18,80

Ragoût de Tripes à la Bière Saison Dupont                           17,70

Potjevlees aux 4 Viandes Pommes Frites 15,50

Spareribs Sauce         , Coleslaw, Pommes Frites             16,60

Ned
er

la
nd

s

Plateaux Bouillon (vanaf 2 pers.)    

Kleine Bouillon 19,90 p.p.

Oesters Fines de Mer, Wulken, Winkels, Grijze Garnalen, Garnalen Bouquets Aïoli,  Mayonnaise, Cocktail

Bouillon Oesters   24,90 p.p.                                        

Fines de Mer x6, Fines de Claire x6, Spéciales Royale Utah x6

Bouillon Speciale Oesters     26,60 p.p.                                        

Fines de Claire Natuur x4, Ceviche Wijze x4, Pornstar Wijze x4, Japanse Wijze x4

Bouillon Scharen    22,20 p.p.                                        

Krabben Scharen, Garnalen Bouquet, Grijze Garnalen, Langoustines Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

Grote Bouillon     44,40 p.p.                                        

Oesters Fines de Mer, Fines de Claires, Spéciales, Krabben Scharen, Grijze Garnalen, Garnalen Bouquet, 
Wulken Winkels, Langoustines Aïoli. Mayonnaise. Cocktail

VOORGERECHTEN Om te delen of niet… 

Koud 
Prei en Algenvinaigrette 7,70

Sardientjes in Olijfolie         (het blik)  9,90

       -Ei met Mayonaise Tuinkers  4,40

Terrine de Campagne, Pickles Brood Toast 7,70

Huisgerookte Zalm en zijn Garnituren 12,20

Salade van Witloof, Veldsla en Noten 6,60

Selderij Rémoulade Mosterdzaad   4,40

Warme
Langoustine Ravioli Bisque 12,20

Geroosterd Mergpijp Gekruid Zout, Brood Toast  9,90

Slakken uit Warnant in Peterselie-knoflookboter            8,80

Gefrituurde Spiering Tartaar Saus 7,70

Grijze Garnaalkroketten    11,10

Oude Brugse Kaaskroketten  8,80

Duo van Kroketten    9,90

Extra Sauzen : Aïoli, Mayonnaise, Mosterd, Ketchup - 0,80

 4,40

Klassiek  
Luikse Balletjes Frietjes  14,40

Vol au Vent van Kip Frietjes   17,70

Runderswangen op Carbonade Wijze  Frietjes      17,70

Gegrilde Dunne Lende Béarnaise/Groene Pepersaus, Frietjes  18,80

Americain Frietjes   16,60

Canailles
Bloedpens Appels & Aardappelpurée      16,60

Kalfskop op Tortue wijze Peterselie Aardappelen        18,80

Stoofpotje van Tripe met Bier Saison Dupont 17,70

Potjevlees Mosterd, Frietjes  15,50

Ribbetjes         Saus, Coleslaw Frietjes       16,60

Wild (verkrijgbaar volgens de Jachtkalender)

Fazantenkroketten Brabantse Wijze 13,30              

Hazenparmentier à la Royale              22,20                             

Terrine van wild zwijn met veenbessen                           9,90

Hindestoofpot Grand Veneur  18,80

Vegetarische  
Parmentier van  Butternut en Champignons          17,70

Stoofpotje van Herfstgroeten en Algen Rémoulade 14,40

NAGERECHTEN

Bodding Appel Rozijnen   4,40

Rijstpap met Gezouten Boter Karamel      5,50

Coupe Colonel  8,80

Ananas met Specerijen   6,60

Paris Brest 7,70

Merveilleux  6,60 

Peer Belle-Hélène  7,70

Belgishe Chocolade Mousse  5,50

Île Flottante 7,70

Dame Blanche Chokotoff        6,60

Coupe Advocaat  7,70

Baba Rum 8,80

Parfait Chicorei 7,70

NAGERECHTENNAGERECHTENNAGERECHTENNAGERECHTENNAGERECHTEN

Brood 
& boter 
Halve Parijse Baguette  
& Boerderijboter 3,50

Brood 
& boter 
Halve Parijse Baguette  

KINDER (-10 jaar)

GERECHTEN
Luikse Balletje Frietjes 9,90

Fish & Chips Friejtes  9,90

(-10 jaar)(-10 jaar)

GERECHTEN
(-10 jaar)

GERECHTENGERECHTENGERECHTEN
(-10 jaar)

GERECHTEN
(-10 jaar)

GERECHTEN
(-10 jaar)

GERECHTENGERECHTEN
(-10 jaar)(-10 jaar)(-10 jaar)(-10 jaar)(-10 jaar)(-10 jaar)(-10 jaar)

GERECHTEN
(-10 jaar)(-10 jaar)

GERECHTEN
(-10 jaar)

KAAS 
Van de Dag 7,70Van de Dag 7,70

LUNCH      18,00

Voorgerecht | Hoofdgerecht
Nagerecht

Vraag de ober naar het dagmenu.

Elke middag behalve weekends en feestdagen.

LUNCH      18,00

 Hoofdgerecht

LUNCH      
 Hoofdgerecht

LUNCH      18,00

 Hoofdgerecht

18,00

 Hoofdgerecht

Schelpdieren & Schaaldieren
Garnalen Bouquet Cocktail Saus                  7,70

Ongepelde Grijze Garnalen Mayonnaise  7,70

Wulken Aioli  8,80

Winkels  Mayonnaise 6,60

Krabben Sharen Mayonnaise x3                         12,20

Langoustines Mayonnaise x5 14,40

Normandische Holle Oesters
Thalassa Tradition
Naturelijk | Brut | Authentiek
Niet Triploid 100% Geboren in zee 

Fines de Mer N°4 x5 9,90

Fines de Claire N°3 x5 13,30

Spéciales Royale Utah N°3 x5 19,90

Fines de Claire Gekruid op zijn...

Ceviche Wijze (Granité, Leche de Tigre, Pimiento) x3       9,90

Pornstar Wijze (Passievruchten, Vanille, Champagne Shot) x3      13,90

Japanse Wijze (Soja, Shimeji, Gember, Saké) x3      9,90

ZEEVRUCHTEN Afhankelijk van beschikbaarheid 

Vegetarische Gerechten

Biologische Landbouw

VIS 
Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90Van de Dag 19,90

Schelpdieren | Schaaldieren | Vis
Mosselen op Brusselse Wijze Marollesaus Frietjes      16,60

Mosselen met Lambik Boon Room Frietjes 18,00

Scampi’s met Curry Madras-Rijst   15,50

Kibbeling op Fish & Chips-wijze  15,50

Waterzooi van Noordzeevis 19,90

Vis van de Dag 19,90                                        

HOOFDGERECHTEN  

Spareribs         Sauce, ColeslawRibbetjes         Saus, ColeslawSpareribs Sauce         , Coleslaw,


