BOISSO“S Dranken — Drinks

M E N U .................................................................. AUTOMNE 2023

A Ia Verse op tap - on Tap

Quart Demi Bouteille Quille
25cl 50cl 75cl 100cl!

Bouillon

B R U X E L L E S

Softs

Eaux Waters Plate - Plat - Still | Pétillante - Bruis - Sparkling 1.90 2.90 4.90
Eaux \Waters Grenadine | Menthe - Munt - Mint 2.90 3.90 5.90

Pepsi | Pepsi Max | Miranda Orangeade | 7up Limonade 2.80 5.20 8.60

Biéres Bieren — Beers

Bavik Super Pils g
Bavik Super Blanche Wit White : Mojito
Boon Pichet Lambic : Cuba Libre
Boon Kriok bomstmrmartin T SINICE 2022
Dupont Saison ﬁ,"(f, Negroni
: Pisco Sour

ViNS wijnen — Wines .%
IGP Hérault Blanc - Wit - White | Rouge - Rood - Red

¥ Coup de Coeur 6id

Cocktails 8,80

: Moscow Mule

Expresso Martini After diner

: Gin Tonic 0%
: Cuba Libre 0%

© Gin Mule 0% : Terrasse ouverte du 1 avril au 31 octobre
PET’Nat Albert Conti a Bergerac Bulles - Bubbels - Bubbles 5 5
. Pinacolada Limonade 0%

. Amaretti Sour 0%

Alicante Monestral Label 17 #studiopecorino Rose
VDF Cédre Héritage Chardonnay Blanc - wit - White
Cotes du Rhéne Domaine Chaume-Arnaud Rouge - Rood - Red

Bulles Bubbels — Bubbles

Prosecco BIO Doc Trevisa Frizzante - 2022 7.70

Chant D’Eole Brut Blanc de Blanc 1 1 9,90 : Alcohols 2z : ouvert tous les jours de 12h a 15h et 18h a 23h (excepté le Lundi midi)
- . Vodka I > ]
A la Carte - : . Gin
: Bourbon 'BB
Biéres Bieren — Beers © Whisky
Boon Gueuze 7.00% D RhumBlanc |\ b,
Dupont Moinette Blonde Lager 8.50% : Rhum Brun :
Dupont Bon Veeux 9.50% : : Salons privatifs disponibles pour réunions, banquets et réceptions. | =1 = U X | = L L E S
) . Extra Soft 1.20 :
De Brabandere Wieze 8.50% :
De Brabandere Petrus Aged Pale s.40% - - - . 2020 - [
Abbaye de Westmalle Triple Trappist 9.50%
Affligem Biére, Bier — Blonde, Blond 0,0%
Apeéritifs Aperitief — Appetizers Softs Spritz
A A A Jus de fruits vruchtensappen - Fruit Juices o : '% : ;‘R}
Maitrank | Half en Half | Kir Vin Blanc 5.50 PE : = - :
I I Y] Tomate, Orange, Pomme, Pomme Cerise . dl VeheZIa .
Jurancon Doux Domaine Lapeyre 6“0‘. 7.70 Tomaat, Oranje, Appel, Appel Kers 2—250
Spritz di Venezia % 8.80 Tomato, Orange, Apple, Apple Cherry Apéritif 8,80
. London Esssence - Tonic - Crafted Sodas
Martini Vermouth Rouge - Rood - Red | Blanc - Wit - White 6.60 . . N . .| ©00coco00000000000000000C0C00000000000000000
Indian Tonic, Biére au Gingembre, Ananas Roti
Kir Roya] (Prosecco) 8.80 Indian Tonic, Gemberbier, Gero: le as
Indian Tonic, Ginger Beer, Roas
Campari Orange | Campari soda 990 Y
Porto Rouge - Rood - Red | Blanc - Wit- White | Sherry Fino 6.60 ViNS wijnen — wines SN Wi e S
Ricard | Picon | Picon Vin Blanc | Picon Biére 6.60 ETETrerss it — e 0.75 cl 5 _ _
q - ’ . caféterie i
Pineau des Charentes 8.00  aios do Gascogne Domaine Ménard warine 22,20 : www.bouillonbruxelles.com
A A " " ’ Ky :
DlgeStIfS Digestieven — Digestive Entre-Deux-Mer La Mothe Barry sauvignon 6,0‘ 27.70 : cafe
VDF Ceédre Héritage chardonnay 6‘%‘ 36.60 o B L e e T
N . Mai D
Eaux—de-vie Brandies 9,90 Rueda Basa Verdejo Telmo Rodriguez 28.80 ; Maison belahaut
Cognac | Calvados | Armagnac | Poire William Alsace Gentil Famille Hugel 33.30 : Expresso | Café | Décaféiné 3.50 :
Marc de Gewurztraminer | Single Malt | Vieux Rhum : Cappuccino 3.50 :
Vieille Prune | Marc de Cahors GC | Grappa Rouges Rood - Red 0,75 cl ! Latte Macchiato 3.60
. Beaujolais Village Didier Desvignes Gamay 26.60 : - Tel + 32 2 512 20 84 Free Wifi —
S M rEm = MR E:80 Bergerac Cantalouette Tour Gendres Nature 32,20 C Thé

Cointreau | Grand Marnier | Mandarine Napoléon Bouillon Bruxelles

Password : hellobb!

Join us on [} S

Bordeaux Chateau La Mothe Barry meriot B0, 27,70 info@bouillonbruxelles.com
Chinon Chateau la Bonneliére La Roche Bi;f. 30.30
Cahors Chateau Le Cédre Les Juvéniles Bi}i 28.80

Cotes du Rhone Domaine Chaume-Arnaud Bfé 36.60

Elixir de Maredsous | Veille Noix L.Roque 2 Thé Darjeling | Thé Vert 3.50

Advocaat | Amaretto | Baileys | Limoncello llot Sacré

Infusion (camomille. Verveine) 3.50

» : Thé Menthe Fraiche 3.80 :
La Cave be wijnkelder — The cellar : :

Vins Fins a Prix DouUX Fijne wijnen voor lage prijzen — Fine wines at low prices

Demandez le Menu au Serveur - Vraag de ober om het menu - Ask the waiter for the menu




EcAILLER .............................................................. Selon ar—r—ivage

Huiitres Creuses Normandes coquilages & Crustacés

Z2EEVRUCHTEN - Afhankelijk van beschikbaarheid

Normandische Holle Oesters Schelpdieren & Schaaldieren

SEAFOOD ................................................ Subject to Ava“ab“ity

Norman Hollow oysters Shellfishs & Crustaceans

Thalassa Tradition Thalassa Tradition '

Thalassa Tradition '

) Crevettes Bouquets sauce Cocktail 7,70 > ] Garnalen Bouquet cocktil saus 7,70 : ) Shrimps Bouquet cocktail sauce 7,70
° . Naturel | Brut | Authentique ' o ° . Naturelijk | Brut | Authentiek . . : Natural | Brut | Authentic
LUN c H 18,00 : SRR s L Gl Crevettes Grises NE mayonnaise 7,70 ! ! Niet Triploid 100% Geboren in zee Ongepelde Grijze Garnalen mayonnaise 7,70 : i I Non Tripiok 100% Sea Born Unpeeled Grey Shrimps mayonnaise sauce 7,70
8 | . T . LUNCH 18,00 : , . ' LUNCH - - .
: i FinesdeMerN°4.s 9,90  Bulots Ao 8,80 : ! FinesdeMerN°4.s 9,90  Wulken aoi 8,80 : 1800 : :  Ppapillon Fine de Mer N°4 s 9,90  Whelks aoisauce 8,80
Stz [l [Pyt . Fines de Claire N°3.s 13,30  Bigorneaux mayomaise 6,60 © Voorgerecht | Hoofdgerecht | © Fines de Claire N°3.s 13,30  Winkels mayonnaise 6,60 © Starter | Main | Dessert © ©  Fines de Claire N°3 s 13,30  Winkles meyonaise Sauce 6,60
Demandez le Menu du Jour au Serveur. {1 Spéciales Royale Utah N°3 s 19,90  Pinces de Tourteaux mayonnaise x3 12,20 : Nagerecht : i Spéciales Royale Utah N°3 s 19,90  Krabben Sharenwayonnaise x3 12,20 : : 1 Spéciales Royale Utah N°3 .s 19,90  Crab Claws mayonnaise Saucexs 12,20
USRI AT 2 £ Fines de Claire assaisonnées facon... Langoustines mayonnaise x5 14,40 © Vraag de ober naar het dagmenu. Fines de Claire cekruid opzin... Langoustines mayonnaise x5 14,40 : ::r;rzrﬁ:::;;:;x:;:::s & Public holidays. Seasoned Fines de Claire Langoustines mayonnaise Sauce x5 14,40
................................................... : - Ceviche (i, Lochode Tgo, iniono 9,90 *  Elke middag behalve weekends en feestdagen. : Ceviche WiZe (rarits, Lechede Tigr, Pimionto 9,90 L : Ceviche (Granita, Leche de Tigre, Chill ) x3 9,90
Porn Star (passion | Vanille | Shot Champagne) x3 1390 o Pornstar Wijze (passievruchten, Vanille, Champagne shoy x3 13,90 Porn Star (passionfruit, Vanilla, Champagne Shot)x3 13,90
"""""""""""""""""""""""""""""" : :Japonaise (soja| shimeji| Gingembre | Saké) x3 9,90 : Japanse Wijze (soja, Shimeji, Gember, Sake) x3 9,90 : Japonaise (soya, shimeji, Ginger, Saké) x3 9,90
LA PECHIE | o : e eearmrarReRRaARSRAR AR AR APPSR AR . FISH OO0 OO OO O OO OO OTO T OO OO OO OO P T TOTOTOTEOYOTOTOTOTORY
5 ) - VIS o : P
pu Jour 1980 ¢ | Plateaux Bouillon cpew ezper By . van de Dag 1000 | | Plateaux Bouillon w2 re=> By . Of the Day 1990 | : Bouillon Platters cr-=> By
.................................................. Petit Bouillon 19,90 p.p. i KIeine Bouillon 19,90 p.p. R B = e Y == 8 (= o 19,90 p.p.
: Huitres Fines de I!er, Bulots, Bigorneaux, Crevettes Grises, Crevettes Bouguets aioli, Mayonnaise; Cocktall © Oesters Fines de Mer, Wulken, Winkels, Grijze Garnalen, Garnalen Bouquets aioli, Mayonnaise, Cocktail Oysters Fines de Mer, Whelks, Winkles, Grey Shrimps, Shrimps Bouquets Aioli, Mayonnaise, Cocktail Sauce
................................................. Bouillon Huiitres 24,90 p.p. I 2490 pp. \/: Bouillon Oysters 2490 pp.
: pL ATS (~10 ans) Az d.e Merkes Fin:es c!e lilie ’f’ sl alie o """"""""""""""""""""""""""" Fines de Mer xs, Fines de Claire xs, Spéciales Royale Utah x6 ............................................... Fines de Mer xs, Fines de Claire xs, Spéciales Royale Utah xs
: : Bouillon Spécial Huitres HEE g . ! Bouillon Speciale Oesters 26,60 p.p. ' CHILDREN'S : ! Bouillon Special Oysters 26,60 p.p.
E N F AN Ts Fines de Claire Fagons : Nature x4, Céviche x4, Pornstar x4, Japonaise x4 KI N D E R (—10: jaar) Fines de Claire Natuur x4, Ceviche Wijze x4, Pornstar Wijze x4, Japanse Wijze x4 DISHES (—10'yehfs o) Fines de Claires on Nature x4, Ceviche x4, Pornstar x4 and Japanese Style x4
Bouiillon Pinces 22,20 p.p. : G E R E c H TE N § Bouillon Scharen 22,20 p.p. § N § Bouiillon Claws 22,20 p.p.
Boulettes Liégeoise PommesFrites 9,90 e -Crevettes R e oL D s o 1 Krabben Scharen, Garnalen Bouquet, Grijze Garnalen, Langoustines aioli. Mayonnaise. Cockiai Meatballs Liégeoise Style 9,90 ! i Crab Claws, Shrimps Bouquets, Grey Shrimps, Langoustines Aoli, Mayonnaise, Cocktail Sauce
Fish & Chips Pommes Frites 9,90 GI:'ahd BOU!“OI"\ . . N ‘ . 44,40 p.p. Luikse Balletje Friees 000 | Grote Bouillon 4440 pp. 'B:Ig:n& Fl;e: . o too Big Bouillon e,
L gr:/r:tst:srgl:;zsl;:t:e;igsr’::;’u'zngzlgfscll_?r:gsguss%?\(::ﬁ:’i.';l::/:.::igfc:g:mr:eaux’ Crevettes Grises, " Fish & Chips Friejtes 9,90 58 Oesters Fines de Mer, Fings de Claires, Spéciales, Krabben Scharen, Grijze Garnalen, Garnalen Bouquet, s [ EepEniiee ’ Oysters Fines de Mer, Fine§ de Claires, Spéciales, Crab Claws, Grey Shrimps, Shrimps Bouquets,
: ? ? ’ : : Wulken Winkels, Langoustines Aioli. Mayonnaise. Cocktail el : Winkles, Whelks, Langoustines Aioli, Mayonnaise, Cocktail Sauce
—- : :
E NTR E Es .................................... A partager ou pas.. VOORGE R ECHTE N ..................... Om te delen of niet.. STARTE RS ..................................................... To share or not..
: ! Froides Cchaudes : { Koud Warme ©  cold warm
DESSERTS . Poireaux Vinaigrette d’Algues 7,70  Ravioles de Langoustines sisque 12,20 NAGERECHTEN 1 Preien Algenvinaigrette 7,70  Langoustine Ravioli sisque 12,20 DESSERTS . Leeks Vinaigrette Seaweed 7,70  Langoustine Ravioli sisque 12,20
: Sardines a I’Huile d’Olive 8."1{ (Ia boite) 9,90 Os a Moélle Roti sel d’Epices, Pain Toast 9,90 Sardientjes in Olijfolie Bi'of (het blik) 9,90 Geroosterd Mergpijp Gekruid Zout, Brood Toast 9,90 : : Sardines with Bi'of. Olive Oil (the tin) 9,90 Roasted Marrowbone spiced salt, Toasted Bread 9,90
Bodding Pomme Raisin 4,40 CEuf Bit, Mayonnaise Cressonnette 4,40 Escargots Petits Gris de Warnant enpersiladze 8,80 Bodding Appel Rozijnen 4,40 Bid-Ei met Mayonaise Tuinkers 4,40  Slakken uit Warnant in peterselie-knoflookboter 8,80 Apple & Grape Bodding 4,40 Bt Egg Mayonnaise Watercress 4,40 Small Grey Snails of Warnant persilade stye 8,80
Riz au Lait, caramel Beurre sale 5,50 Terrine de Campagne, Pickles rpain Toast 7,70  Friture d’Eperlan sauce Tartare 7,70 Rijstpap met Gezouten Boter Karamel 5,50 Terrine de Campagne, Pickles grood Toast 7,70  Gefrituurde Spiering Tartaar saus 7,70 Rice Pudding salted Butter caramel 5,50 Farm Pork Terine Pickels Toasted Bread 7,70  Fried Smelt tartar sauce 7,70
Coupe Colonel 8,80 Saumon Fumé Maison et ses Garnitures 12,20 Croquettes de Crevettes Grises 11,10 Coupe Colonel 8,80 Huisgerookte Zalm en zijn cGarnituren 12,20  Grijze Garnaalkroketten 11,10 Colonel Bowl 8,80 Homemade Smoked Salmon and garnishes 12,20 Grey Shrimps Croquettes 11,10
Ananas aux Epices 6,60 Salade de Blé, Chicon, Noix 6,60 Croquettes de Vieux Bruges 8,80 Ananas met Specerijen 6,60 Salade van Witloof, Veldsla en Noten @ 6,60 Oude Brugse Kaaskroketten 8,80 Spiced Pineapple 6,60 Chicory & Mache Salad whith wainuts @ 6,60 Old Bruges Cheese Croquettes 8,80
Paris Brest 7,70 Céleri Rémoulade craines de Moutarde@ 4,40 Duo de Croquettes 9,90 Paris Brest 7,70 Selderij Rémoulade wmosterdzaad @ 4,40 Duo van Kroketten 9,90 Paris Brest 7,70 Celery Remoulade mustard seeds 4,40 Duo of Croquettes 9,90
Merveilleux Chocolat 6,60 Supplément Sauce Aioli, Mayonnaise, Moutarde, Ketchup 0,80 Merveilleux 6,60 Extra Sauzen : Aioli, Mayonnaise, Mosterd, Ketchup - 0,80 Chocolate Merveilleux 6,60 With Extra Sauce : Aioli, Mayonnaise, Mustard, Ketchup 0,80
Poire Belle Hélene 770 G . Peer Belle-Hélene 7,70 i . Belle-Hélene Pear 770
MousseauChocolatBelge 550 @ : PLLATES = o . Belgishe ChocoladeMousse 550 | | HOOFDGERECHTEIN . Belgian Chocolate Mousse 5,50 : MAIN COURSES e,
ile Flottante 770 . Tle Flottante 7,70 G . lleFlottante (Floating Island) 7,70 :
Dame Blanche Chokotoff 660 : : Poissons | Coquillages | Crustacés :  Dame Blanche Chokotoff 660 @ ! Schelpdieren | Schaaldieren | Vis . Dame Blanche Chokotoff 660 : ! Fish | Shellfish | Crustaceans
Coupe Advocaat 770 : : MoulesalaBruxelloise warolesaus, pommesrites 16,60  Kibbeling facon Fish & chips 15,50 © Coupe Advocaat 7,70 1 i Mosselen op Brusselse WijzemaroliesausFrictes 16,60  Kibbeling op Fish & Chips-wijze 15,50 . Advocaat Bowl 7,70 © ' Mussels Brussels Style warolesaus Beigian Fries 16,60  Belgian Fish & Chips 15,50
Baba au Rhum 880 : Moules Lambic Boon creme, Pommes Frites 18,00  Waterzooi de Poisssons de laMerduNord 19,90 . BabaRum 880 : : Mosselen met Lambik Boon roomFrietes 18,00 Waterzooi van Noordzeevis 19,90 ' RumBaba 880 !  Mussels Lambic Boon Beer cream,geiginfries 18,00  North Sea Fish Waterzooi 19,90
Parfait Glacé Chicorée 770 i : Scampisau Curry RiMadms 15,50  La Péche du Jour ¥ 19,90 :  Parfait Chicorei 7,70 : :  Scampi’s met Curry wadras-Rist 15,50 VisvandeDag ¥ 19,90 : Chicory Parfait 7,70 : Scampisin Curry Saus & Madras Rice 15,50  Fish of the Day ¥ 19,90
GIbiers isponible selon le calendrier de chasse) A T
................................................. : Croquettes de Faisan ala Brabanconne 13,30 Parmentierdellievreala Royale 19,90 wild Cverkrijgbaar volgens de Jachtkalender) Wild Game cavailable according to the Hunting calendar)
F R o M A G E Terrine de Marcassin Chutney 9,90 Civetde Biche Grand Veneur 18,80 K A As :aazzzr;tenkrokeften‘ Brabantse Wijze 13,30 Tt?rnne van wild zwijn met veenbessen 9,90 c H E E s E Brabant-style Pheas.antCroquettes 13,30 VV.I|d Bc?arTerrme Chutney 9,90
: : : : : parmentier a la Royale 22,20 Hindestoofpot Grand Veneur 18,80 : : : Royal Hare Parmentier 22,20 Hind Civet Grand Veneur 18,80
Du Jour Z70  © e . Van de Dag F70 s . Of the bay F7 e
............................................... : Classiques Canallles Klassiek Canallles Classics Canalilles
............................ (u ((l;m A - Boulets a la Liégeoise pommes Frites 14,40 Bloedpens (Boudin Noir Bruxeliois) aux 2 Pommes 16,60 AN a [(l;m L - Luikse Balletjes Frictjes 14,40 Bloedpens appels & Aardappelpurée 16,60 . =)V (u n A - Meatballs Liégeoise Style geigian Fries 14,40 Bloedpens (Brussels Black Pudding) Roast Appels, Mashpotatoes 16,60
: i} f S i@ Vol au Vent pommes Frites 17,70 Téte de Veau en Tortue pommes Persilises 18,80 : f Vol au Vent van Kip Frietjes 17,70  Kalfskop op Tortue wijze peterselie Aardappetlen 18,80 : ( f e : i Chicken Vol au Vent geigian Fries 17,70  Calf’s Head Turtle Style rarsieyed Potatoes 18,80
g Pain : i Jouede Beeuf fagon Carbonnade rommesFrites 17,70  Ragoit de Tripes a la Biére saison oupontB."tf, 17,70 : Brood : ¢ Runderswangen op Carbonade Wijze rrietes 17,70  Stoofpotje van Tripe met Bier saison bupont 6."6: 17,70 : Bread : i Beef Cheeks Carbonnade Style seigian Fries 17,70  Tripe Stew with Beer saison nupontﬁﬁ‘{ 17,70
: & Beurre Contre Filet Grillé ssamaise ouPoivre Vert, Pommes Frites 18,80  Potjevlees aux 4 Viandes pommes Frites 15,50 & boter Gegrilde Dunne Lende esarnaiselGroene Pepersaus, Frieties 18,80  Potjevlees mosterd, Frietjes 15,50 : & butter Grilled Striploin ssamaise/Green Pepper Sauce, Begianfries 18,80 Potjevlees 4 Meats mustard, Belgian Fries 15,50
. Demi-Baguette Parisienne {1 Américain pommes Frites 16,60 Spareribs Sauce By, Coleslaw, pommesfries 16,60 bl e e ©:  Americain Frieties 16,60  Ribbetjes Hg Saus, Coleslaw Frieties 16,60 : Half Parisian Baguette © ¢ Américain Beef Tartar seigian Fries 16,60  Spareribs By Sauce, Coleslaw geigianFries 16,60
: &Beurre de ferme 350 : : &Boerderijboter 350 : : &Farmhouse Butter 350 :
B¢ Agriculture Biologique Végétariens Bi¢. Biologische Landbouw R B¢ Organic Agriculture Vegetarian

:  Parmentier de Butternut et Champignons @ 17,70 Parmentier van Butternut en Champignons 17,70 Butternut & Mushrooms Parmentier 17,70
Végetarien © Potau Feu de Légumes d’Automne, Rémoulade d’Algues 14,40 ) Vegetarische Gerechten . Stoofpotje van Herfstgroeten en Algen Rémoulade () 14,40 @ Vegetarian cuisine :  Autumn Vegetables Stew, Seaweed Remoulade (&) 14,40



