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DÎNER-PIANO D’AUTOMNE
Mercredi 8 octobre – À partir de 19h15
Menu en 5 services – 68€ / Personne 
Uniquement sur réservation : 03-44-27-68-86 ou www.lepetitsenlisien.fr

MISE EN BOUCHE
Crème brulée aux girolles, écume noisette
Suggestion : Bière blanche de Senlis – 6€
GRAND CLASSIQUE
Ballotine de foie gras de canard vanille-tonka, chutney figues et poires, brioche toastée
Suggestion : Gewurztraminer Henri Martin et Fils – 14 € 
[bookmark: _Hlk203553037]ALLIANCE TERRE ET MER
Noix de Saint-Jacques snackées, mousseline de panais, fond blanc de veau réduit à la vanille
Suggestion : Chenin sec de Loire – Montlouis sur Loire – 8 €
LA FERME DES HAUTS-DE-FRANCE
Noix de veau rôti, jus corsé au romarin, millefeuilles de céleri-rave et pommes fruit, pickles de chou-fleur
Suggestion : Saint-Julien – connétable Talbot 14 €
MON VERGER
Poire pochée au vin rouge, crème légère mascarpone vanillée, tuile cacao et sorbet poire
Suggestion : Liqueur fruits rouges, Maison Bocquet – 6 €
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