CAFE - BAR - RESTAURANT

-CARTE-



CAFE - BAR - RESTAURANT

A partager, ou pas...

Froids

Blends Planche

Allergénes: 1,3,7,8
-38-

Tzatziki

Allergénes : 7

-T-

Feta Houmous
feta, houmous piquant au pois chiches rotis, pita
Allergénes : 7

_8_

Feta & Olives

Allergénes : 7

_8_

Dolmas

feuilles de vigne farcies au riz
Allergénes : 10

-7,50-

Tapenade d’aubergines
Allergénes : 0

_9_

Plateau de tapenades

Allergénes : 7

_13_

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits



CAFE - BAR - RESTAURANT

A partager, ou pas...

Chauds

Poivrons grillés a la créme balsamique
Allergénes : 0

_9_

Feta saganaki

feta roti aux légumes et épices
Allergénes : 7

_9_

Graviera saganaki
fromage grec poélé
Allergénes : 1,7

_10_

Feuilleté au feta, au miel & sésames
Allergénes : 4, 12

_12_

Keftedakia

boulettes de viande a la sauce tomate
Allergénes : 1, 3

_11_

Gauros fournou

anchois roties marinées a 'huile d’olive & origan
Allergénes : 4

_12_

Calamari frit
Allergénes : 2, 4

_14_

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits
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-Salades-

Salade grecque

tomates, oignons, poivrons, concombres, olives, feta
Allergénes : 7

_18_

Salade crétoise Dakos

tomates cerises, capres, olives, huile d’olive, creme balsamique, origan
Allergénes : 1,7

-17-

Salade César
filets de volaille, laitue iceberg, copeaux de parmesan, tomates, ceufs durs,
anchois, croutons & vinaigrette César
Allergénes: 1, 3,4, 7, 10

_19_

Salade Burrata
burrata, jambon de parme, melon, huile de truffe
Allergénes : 1,7

-21-

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits
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-Nos plats-
Au Grill

Mixed Grill

beeuf, poulet, agneau & porc
(pour deux personnes)
Allergénes : 7

_30_

Gyros

porc grillé accompagné de pita, frites, salade & tzatziki
Allergénes : 1,7

-19,90-

Saucisse grecque paysanne

rago(it de beeuf aux pates orzo & sauce tomate, pita, frites & salade
Allergénes : 1

_20_

Brochette au poulet

accompagnée de pita, frites & salade
Allergénes : 1, 11

_23_

Brochette au filet de porc

accompagnée de pita, frites & salade
Allergénes : 1

-22-

Entrecote de beeuf

accompagnée de pommes de terre roties & salade
Allergénes : 7

_32_

Paidakia arnisia
cotelettes d’agneau sur une purée de pommes de terre & sauce a la menthe
Allergénes : 7

_33_

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits
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-Nos plats-

Au Grill

Calamari grillé

accompagné de légumes & salade
Allergénes: 2, 4,7

-21-

Filet de thon grillé

accompagné de riz & salade
Allergénes : 4, 7

_28_

A la poéle

Tigania Kotopoulo

filet de poulet sauté aux légumes & sauce moutarde, accompagné de frites & salade
Allergénes : 7, 11

_23_

Xtapodi

poulpe sauté sur mousseline de fava, accompagné de 1égumes & salade
Allergénes : 4, 7

_30_

Gambas flambés a ’Ouzo & sauce a Pail
accompagné de frites & salade
Allergénes : 2, 7

_26_

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits
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-Nos plats-

Au four

Moussaka

Allergénes: 1,3, 7

-21-

Kleftiko

rago(it d’agneau aux légumes & fromage gratiné
Allergénes : 7

_25_

Cabillaud roti

écrasé de pommes de terre & sauce vierge
Allergénes : 7

_20_

Aubergines farcies aux légumes

accompagnées de salade
Allergénes : 0

_18_

Poivrons farcis au riz & herbes
accompagnés de salade
Allergénes : 0

_18_

Veuillez noter un supplément de 4 euros pour toute demande de :
complément de garniture, frites de pomme de terre/ patate douce, salade & légumes

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits
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-Nos desserts-

Baklava

Allergénes : 7, 8

-9-

Galaktoboureko

Allergénes: 3,7, 8

-8-

Cheesecake

Allergénes : 7

-8-

Dame blanche avec sauce chocolat maison

Allergénes : 7

-6-

Tiramisu

Allergénes : 1,7

-71-

Yaourt grec au miel, aux fruits & noix

Allergénes : 7, 8

-6-

Lava cake
moelleux au chocolat accompagné de glace coco
Allergénes: 1,3, 7

-6-

Allergénes
1.Céréales contenant du gluten et produits 2.Crustacés et produits 3.CEufs et produits 4.Poissons et produits 5.Cacahuetes et produits 6.Soja
et produits 7.Lait et produits (y compris lactose) 8.Noix (ex. amande, noisette , noix, noix de cajou, noix de pécan, noix du Brésil, pistache,
noix de Macadamia et 9. Noix du Queensland) et produit 10. Céleri et produits 11. Moutarde et produits 12. Graines de sésame et produits

13. Anhydride sulfureux et sulfites 14 .Lupins et produits 15.Mollusques et produits




