MENU DU MIDI

ENTREE & PLAT OU PLAT & DESSERT 30€
ENTREE, PLAT & DESSERT 37€

ENTREES

Beoeuf mariné en carpaccio, mangue verte, shiso, mizuna et condiment sésame 9€
Marinated beef carpaccio, green mango, shiso, mizuna, and sesame condiment

Salade de poulpe, condiment tomate-gingembre-citronnelle, pasteque et jeunes
pousses 9€
Octopus salad, tomato-ginger-lemongrass condiment, watermelon, and baby greens

Tomates cerises, stracciatella, vinaigre de fraise, pignons de pin
et basilic pourpre 9€ @
Cherry tomatoes, stracciatella, strawberry vinegar, pine nuts, and purple basil

PLATS

Riz sauvage, vinaigrette au yuzu, ceuf tamago, edamame, carottes vinaigrette
gingembre, pasteque, chou rouge 21€ @&
Wild rice, yuzu vinaigrette, tamago egg, edamame, ginger-marinated carrots, watermelon,
and red cabbage

Lieu jaune, risotto, blette, cerises en aigre-doux, beurre blanc a la vanille 24€
Pollock, risotto, Swiss chard, sweet and sour cherries, and vanilla beurre blanc

Bavette Angus, caviar d'aubergine, fleur de courgette farcie, tartare de boeuf et
piquillos, jus de viande 24€
Angus flank steak, eggplant caviar, stuffed zucchini flower, beef and piquillo tartare, and
meat jus

Burger : Boeuf haché 150 g, oignons confits, cheddar, sauce tartare,
frites et salade 24€
Burger: 150 g minced beef, caramelized onions, cheddar, tartar sauce, fries and salad

DESSERTS

Patisseries Maison Hugo et Victor 11€
Maison Hugo et Victor pastries

Salade de fruits rouges et basilic, ganache chocolat blanc, crumble cacao 9€
Red fruit and basil salad, white chocolate ganache, cocoa crumble

Riz au lait, fraises et basilic, poudre d’hibiscus 9€
Rice pudding, strawberry and basil, hibiscus powder

Glaces et sorbets 3.5€ le parfum
Ice creams and sorbets

Les prix sont ttc et en €. *HORS FORMULES. La liste des allergenes est disponible sur demande. En cas d'allergie, merci d'informer notre équipe.
Prices include VAT and are in €. EXCLUDING MENUS The list of allergens is available on request. In case of allergy, please inform our team..



