CWVNER G
Papillons & CCo

by Beast & Butterlies

DEJEUNER 12h-14h30 | LUNCH 12 pm -2.30 pm

Tenders de volaille frites & salade

ou

MENU ENFANT Poisson du jour frites & salade

15€ Glace vanille ou chocolat

Jus de fruit ou sirop a leau (menthe, grenadine, citron)

Entrée & plat ou plat & dessert - 30€
Entrée, plat & dessert - 37€

ENTRERN
\EOETARIEN @ o

Rouleau de printemps végétal, trio de sauces, pickles et cacahuetes
Vegetable spring roll, trio of sauces, pickles and peanuts

TERRE o€
Magret de canard du Sud-Ouest, fumé par nos soins, oignons confits, sauce aigre-douce
South-West French smoked duck breast, house-smoked, caramelised onions, sweet and sour sauce

MEER 12¢€
Carpaccio de Saint-Jacques, agrumes, olives Kalamata, huile d'olive de Crete

Scallop carpaccio, citrus fruits, Kalamata olives, Cretan olive oil

PLATS
\ EGETARIEN @ 21€
Halloumi croustillant, roquette, courge rotie, avocat, miel infusé au romarin
sauvage, figue fraiche, zaatar maison

Crispy halloumi, rocket, roasted squash, avocado, wild rosemary-infused honey, fresh fig,
homemade za'atar

\| | |\) 26€ (+2€ hors formule)

Joue de lotte, sauce moqueca au lait de coco, broccolini, chou romanesco, noix de cajou,

pickles de jalapefio rouge
Monkfish cheek, coconut milk moqueca sauce, broccolini, Romanesco cauliflower, cashew nuts, red
Jalaperio pickles

TTRRI 24€

Filet mignon de porc, sauce forestiere, purée de courge rbtie, eryngii,

shiitake, estragon
Pork tenderloin, wild mushroom sauce, roasted squash purée, king oyster mushrooms,
shiitake mushrooms and tarragon

DURGER 24¢
Burger au beeuf, sauce cocktail, cheddar, cornichons aigres-doux, frites et salade
Beef burger, cocktail sauce, cheddar, sweet and sour pickles, French fries and salad



