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Betterave et houmous toast, bacon, oeufs, avocat,
sucrine grillée, parmesan, féta, creme paprika

Beetroot and hummus toasts, bacon, soft-boiled eggs, avocado,
grilled sucrinee, parmesan, feta, paprika cream

Salade de choux kale, toast de chévre, noix caramélisées,
grenade, avocat
Kale salad, goat cheese toast, caramelized nuts, pomegranate, avocado

Ceviche de merlu, poires & bergamote, raisins glacés
Hake ceviche, pears & bergamot, iced grapes

Moqueca végétarienne
Vegetarian moqueca

Filet de daurade, Iégumes réties, sauce vierge
Sea bream, vegetable tian, pepper chimichurri

Burger Argentin : boeuf, fondue d’oignons, fromage Oaxaca,

créme paprika, frites de patates douces et mesclun

Argentinian burger : beef, caramelized onion, Oaxaca cheese,paprika cream,
sweet potato fries and mesclun

Entrecoéte grillée, frites de patates douces
Grilled rib steak, sweet potato fries

Salade césar et bacon au paprika fumé
Cesar salad and bacon with smoked paprika

Ananas rotis, glace du moment
Roasted pineapple, seasonal ice cream

Fondant au chocolat, sorbet framboise piment
Chocolate fondant, raspberry chilli sorbet

Créme brulée de patates douces
Sweet potato creme brulee

Assortiments de 3 glaces et sorbets
Mix of 3 ice cream and sorbets



Ceviche de loup, litchi et amandes
Sea bass ceviche, lychee and almonds

Croquettes de poulpe, bisque épicée
Octopus croquettes, spicy bisque

Tataki de boeuf Angus, sauce chimichurri
Beef Angus tataki, chimichurri sauce

Croquettes de poulet, panure de muesli et coco rapée,

créme au paprika fumé
Chicken nuggets, muesli and grated coconut, smoked paprika cream

Taco Barbacoa, éffiloché de porc pico de pickles,
oighons rouges et nopal
Taco Barbacoa, pulled pork, pickles pico,red onions and nopal

CEuf de cent ans, mayonnaise sésame
Century egg, sesame mayonnaise

Ragolt boeuf et bananes plantains
Beef stew and plantain

Frites de patate douces
Sweet potatoes fries VG

Salade de chou kale, noix caramélisées, grenade & avocat
Kale and walnut caramelized salad, pomegranate & avocado VG

Aubergine miso, créme soja, caramel miso, cacahuétes
Miso eggplant, soy cream, miso caramel, peanuts VG

Ecrasé de patates douces
Mashed sweet potatoes VG

3 tapas au choix -
supplément de 2 € pour le taco pastore

A notre aimable clientéle / To our kind customers :

La commande minimum est d’1 plat ou de 2 tapas par personne (hors dessert)
The minimum order is 1dish or 2 tapas per person (excluding dessert)



COCKTAILS

SPRITZ 105 €
Saint Germain ou Campari

POMMICO 13€

Blanche de Normandie, saké, jus
de corossol, jus de pamplemousse

COCORAILLE 14 €
Bourbon, chartreuse jaune, petit lait vanille,
jus de grenade

CITADELLE TONIC 13 €
Gin Citadelle, Schweppes Selection
pink pepper, baie rose

NEGRONI BY ICO 14 €
Vermouth rouge infused Jalapenos, Gin,
Campari, cordial pamplemousse

APERITS/DIGESTIFS  4cl

Ricard 4€
Vermouth Rouge ou Blanc 6cl 7 €
Campari 6cl 7€
Creme de pomme verte 8 €
La Croqueuse

Creme de menthe blanche 8 €
La Mentheuse

Get 27 9€
Gin Citadelle 9€
Rum Flore de Cana 12 ans 105 €
Tequila 1800 Silver 105 €
Mezcal Union n€
Whisky francais ES
Cognac ne€
Chartreuse Verte & Jaune n<

BIERES

Pelforth Pression 33cl 6€
Corona 65 €
Brooklyn IPA 75€
SOFTS

Coca-Cola, Coca-Cola Zero 45€
Ice Tea, Orangina, Limonade 45 €
Perrier 45€
Jus de fruit : orange, ananas, pomme,
abricot, tomate 45€
CAFE & THE

Expresso Malongo Brésil 25€
Décaféiné 26 €
Américain 3€

Double Expresso, Cappucino 4 €
Séléction de thés du moment 4 €
Chocolat Chaud 5€

VERRE DE VINS lacl

Verre de vin du moment
Blanc, rouge, rosé

Carte des vins sur demande
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