
Brie de Meaux truffé

Noix de Saint-Jacques snackées, clémentines de Corse et sauce safranée

Foie gras de canard mi-cuit, gelée de cidre, chutney de pommes et pain gourmand
aux fruits secs

Magret de canard, mousseline de patates douces aux
châtaignes, morilles et réduction de porto à la grenadine

Tataki de thon aux trois sésames, riz de Camargue IGP, edamames et
chou romanesco

Poire pochée à l’hibiscus et aux pralines roses

PLATS 

ENTRÉE

DESSERT

FROMAGE

AMUSE BOUCHE

Menu en 5 temps
85€/personne

Café et Thé 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération
Prix net service compris

Accompagné d’une coupe de champagne Monopole Heidsieck

ET

Accompagné d’une coupe de champagne Monopole Heidsieck


