
 Le Midi en Semaine
Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 16€ 

Menu du Jour : 19€

Entrées
Petite Friture des bords de Saone & sauce tartare 9€

Velouté du moment et œuf parfait 11€

Cassolette de ravioles à la crème et champignons 14€

Assiette de Foie Gras & Chutney de figue-oignons rouges 18€ 

Prix nets en euros, taxes et services compris



 Poissons
Duo de poulpe & Bar à la Plancha, sauce vierge 27€

Belle Sole Meunière (400/500g) 39€

Grenouilles (300g) persillées comme en Dombes & Gratin dauphinois 28€

 Nos Pâtes au Homard (1/2) 29€

Viandes
Burger des Planches 21€

Onglet de Bœuf (220g), Jus brun 25€ 

Magret de Canard à la Plancha, Sauce morille 32€

Prix nets en euros, taxes et services compris



Nos Menus
Menu des Bords de Saône 38€

 Entrées
Petite Friture des Bords de Saône, sauce tartare citronnée

Ou
Velouté du moment et œuf parfait

Plats
Onglet de Bœuf (220g), Jus brun

Ou
Duo de poulpe & Bar à la Plancha, sauce vierge

****
Fromages ou desserts

Menu des Planches 48€ 
Entrées

Assiette de Foie Gras & Chutney de figue-oignons rouges
Ou

Cassolette de ravioles à la crème et champignons

Plats
Magret de Canard à la Plancha, Sauce morille

Ou
Grenouilles (300g) persillées comme en Dombes & Gratin dauphinois

**** 
Fromages ou desserts

Prix nets en euros, taxes et services compris



Fromages
Demi-Saint-marcellin 7€

 Fromage Blanc 6€

Desserts
Pain perdu au Caramel beurre salé & éclats de praline 9€ 

Mi-cuit au Chocolat, crème anglaise & chantilly 9€

Coupe Mont Blanc des Planches 9€ 
(Glace Vanille, Crème de marrons & Meringue)

Tarte Tatin servie tiède, Crème fraîche épaisse ou Glace vanille 9€

Prix nets en euros, taxes et services compris


