
        

 

Restaurant 

Eco Responsable 

 
 
 

 
 

« Brunch 29,00 € » 

Viennoiseries 

« 3 Assiettes » 

Salées et ou  Sucrée 

1 Boisson* / 1 Jus de Fruits* 

 
 

 

 

 

« Brunchy 35,00 € » 
 

« Brunch + 1 cocktail » 
 

Le Spritz 
Aperol / Crème de Mûre / Ginger 

Beer / Champagne. 
 

Tropical Carrot 
Mangue, Carotte, Kiwi, Banane, Purée 

de Goyave, Crème Végétale 
 

 

* Boissons : 

 

Café / Thé / Chocolat / Capuccino 

/ Café Latté / Café Frappé ( lait ou 

Crème Fouéttée ) / Café Tonic. 

 

* Jus de Fruits : 

Orange / Ananas / Pommes 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Végétarien 

Végan 

Gluten Free 

 Véganisable 

 

 

 
 

Coté Salé : 
 

-Le Saumon, 

Pain de Seigle Toasté / Crème de Féta / Saumon Fumé / Œuf de Poule au Plat. 

-La Straciatella,  

Crème de Mozzarella / Tomates Anciennes / Fraises / Petits Pois / Radis / Pesto. 

-Les Spaghettis,   

Spaghettis au Pesto d’Herbes / Lait de Coco / Coriandre / Citron. 

-La Courgette,  

Gaspacho de Courgettes au Chèvre / Cébettes / Œuf Basse Température / 

 Huile d’Olive. 

-Le Fenouil,  

Fenouil Caramélisé / Houmous au Citron Confit / Chorizo Grillé. 

-Les Gnocchis, 

Gnocchis de Pommes de Terre / Crème de Courgettes / Poitrine Fumée / 

Parmesan. 

-Le Champignon,  

« Comme un Croque-Monsieur » / Pain de Mie / Champignons de Saison / 

Epinard / Fromages / Roquettes. 

-Le Chou-Fleur,  

Gratin de Chou-Fleur / Ricotta / Parmesan / Noisettes. 

-Œuf de Poule Plein Air,  

Brouillé Ou Omelette Ou au Plat ( 2 ) 

-Le Brie,  

Pain de Maïs Grillé / Brie / Crème Mascarpone / Huile de Truffes / Confiture. 
 

Coté Sucré : 

-Le Tiramisu, 

Crème Mascarpone / Biscuit Cuillère Imbibé de Café / Cacao Amer. 

 

-La Mangue, 
Eclair Mangue / Passion / Crème Citron. 

 

-La Framboise, 

Tartelette Framboises / Copeaux Chocolat Blanc / Crème Fouettée Végétale. 

 

-Le Citron, 

Cake Citron Graines de Pavot / Crème Citron / Noisettes Grillées / Glace Yaourt. 

-La Pavlova,  

Meringue / Crème Fouettée Végétale Vanille / Coulis de Fraises / Fraises. 
 

-Le Cheese Cake, 
Cheese Cake / Ganache au Lait / Biscuit Cannelle 

-Les Graines de Chia, ,  
Lait de Coco / Crème Végétale / Graines de Chia / Compotée de Fruits

 

BRUNCH 
 

Dimanche 27 Juillet 2025 
 

A PARTIR de 10 H 30 jusqu’à 13 H (Dernier accueil) 

 


