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Prix nets en euros - Service compris - L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé & consommer avec modération
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ENTREES

Les Croquettes de Cochons (1) (3) (4) (6) 14€
SAUCE TARTARE

Le Chévre Frais et Raifort (5)(6) 16€
CORIANDRE, COROLLE DE BETTERAVE DE COULEUR ET SALADE D’'HERBES

Le Foie Gras de Canard (6) 27€
MI-CUIT EN BALLOTINE, COMPOTEE EXOTIQUE ET BRIOCHE TOASTEE

Les Coquilles Saint Jacques (1) (2) (5) (6) (15 MINUTES D'ATTENTE APRES COMMANDE) 19€
GRATINEES A LA BRETONNES

Le Saumon fagon Gravlax de Betterave (5) 19€
OSEILLE ET BEURRE MONTE CAROTTE/ ORANGE/ GINGEMBRE

L‘Oeuf Parfait () (3) () 19€

CREMEUX ET CHIPS DE TOPINAMBOUR, POMME GRANNY SMITH ET EMULSION CIDRE BRUT,
NOISETTES TORREFIEES

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

POISSONS

Les Encornets grillés ()

A L’ARMORICAINE, POIVRONS ET RIZ PILAF 29€
Le Risotto de Saint Jacques au citron (s) 33€
La Daurade Royale en Filet (5) €

A LA PLANCHA, ASPERGES VERTES GRILLEES ET BOUILLON DE SHITAKE

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

VEGETARIEN

Le Fruit de I'Arbre a Pain Fumé (1)
PASSION, EMULSION LAIT DE COCO ET ZESTE DE CITRON VERT

24€

MENU
ENFANT
22 €

Supréme de Volaille Label rouge,
Sauce poulette
et Pomme purée ooy,
ou
Filet de Bar Panné, Sauce Tartare
et Pomme Purée

2 boules de Glaces
ou
Sorbet
ou
Gaufre chantilly.

Surprise
Boisson comprise.
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VIANDES

La Noix d’Entrecote (5) 32€
POELEE, BEURRE D'HERBES ET POMME PUREE

Le Bourguignon de Paleron de Boeuf a Partager (1) (3) () (5) (6)

GNOCCHI DE POMME DE TERRE, CHAMPIGNONS BOUTONS ET LARDONS 46€
L‘Echine de Cochon confite (4) (5) 27€
PUNTALETTE AU CHORIZO

Magret de Canard roti () (5) 34€
JUS ACIDULE A L'ORANGE, OIGNONS CONFIT ET PUREE DE CELERI DOUX

La Longe de Veau (5) 33€
CUITE A BASSE TEMPERATURE, LAQUEE AU JUS, COTES ET FEUILLES DE BLETTE GLACEES ET

SARRASIN

Pour une seconde garniture 5€
Produits & base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide
[’ASSIETTE DE FROMAGE

MESCLUN DE SALADE ET TOAST 13€
DESSERTS

La Pomme (1) (3)(5)

PALET BRETON, BAVAROISE CARAMEL-BEURRE SALE, RUBAN DE POMME CUITE 13€
Le Citron vert (1)(®3)(5)(6)

MERINGUE FONDANTE ET MOUSSELINE BERTGAMOTE ET CITRON VERT 13€
Le Chocolat et I'Orange (3) (5) (6)

GANACHE CHOCOLAT NOIR CRAQUANTE, GENOISE ORANGE, SAUCE CHOCOLAT ET 13€
TUILE CACAO

L’Ananas (5 13€
EN CARPACCIO INFUSE AU SIROP PASSION /VANILLE, PANNA COTTA MANGUE,

CONFIT DE FRUIT EXOTIQUE ET TUILE DE RIZ SOUFFLE

Le Dessert du Jour 13€
Trois boules de Glaces ou Sorbet 10€

VANILLE GOUSSE DE MADAGASCAR (3)(5), CHOCOLAT (3)(5), CARAMEL BEURRE SALE
(3)(5), FRAMBOISE, CITRON (5), MANGUE

Produits  base de (1) fruits & coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

I FORMULE i
4777y DEJEUNER 34.00€
,’/ \\-——’/ Entrée/ Plat ou Plat / Dessert

g Café compris.
A choisir dans le menu sur table.
Uniquement du mardi au vendredi et hors jours fériés.

SALON PRIVE DISPONIBLE DE 12 A 40 PERSONNES
NOUS CONTACTER AU 01.40.95.24.60
contact@quaidemeudon.com
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APERITIFS

VERRE

Kir vin blanc (mure/cassis/péche) 7
Kir Royal (mure /cassis /péche) 13
Martini blanc ou rouge 7
Campari 8
Porto rouge Grahams 9
Porto blanc Grahams 9
Pastis 51 8
Américano fait maison 13
Coupe de Prosecco 10
Coupe de Champagne 12

COCKTAILS
TrainStar 15

Fruit de la passion,
Fruit rouge, Vodka

Moscow Mules 15
Vodka, Citron, Ginger beer

Caipirinha 15
Cachaca, Citron

Expreso Martini 15
Vodka, Café

Pink Lemonade (sans alcool) 13
Hibiscus, Ginger Beer

Spritz

Apérol/  Saint  Germain/ 13
Limoncello

Bellini

Peche blanche, Prosecco 13
Rosini 13

Fruits rouge, Prosecco
WHISKY
VERRE

Glentgrant The Majors réserve 11
(vieilli en fat de bourbon 7 ans)

Glenfiddish single Malt 12 ans 14
Nikka Whisky Coffey Grain 14

(Japonais)
Jack Daniel 10

Johnnie Walker 10

+5 Euros avec soft

VODKA & GIN

VERRE
Vodka Poliakov 9
(pure grain premium)

Gin Tanqueray 9

+5 Euros avec soft

DIGESTIFS

VERRE
Cognac XO Delamain 15
Vieille prune de Souillac 10
Calvados R.Groult 8 ans 10
Mirabelle, Framboise, Poire 10
Get 27, Limoncello 9

RHUMS

Diplomatico (Venezuela) 15

Ron Zacapa 23 ans 18
(Guatemala)

Ron Canero 12 ans 13
( République Dominicaine )

Don Papa (Phillipines) 9

+5 Euros avec soft

BIERES

BOUTEILLE
Corona ®
Blonde
Hoengaarden 9
Blanche

PRESSION 25/50CL
TIGRE BOCK IPA 5/9,50

EAUX & SOFTS

BOUTEILLE
Vittel, Perrier fine bulles, 8
San Pellegrino - 100cl
Vittel, Perrier fine bulles, 5

San Pellegrino - 50cl

Fuzetea/Orangina/Limonade 8
Perrier /Coca/Coca Zéro
Tonic - 33cl

Nectar ou jus de fruits 25 cl 8
(Pomme , Orange, Tomate,
Ananas, Mangue)

CAFES & THES

Café, Décafeiné, Café allongé 3.50

Café créme, double 5.50
Capuccino 5.50
Thés et infusions 5.50

Prix nets en euros - Service compris - L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé & consommer avec modération







