QUATQ@D /hewdon

ENTREES

Le Foie gras Canard () (6) 29¢€
CUIT EN TERRINE AUX POIRE ET TOASTS BRIOCHE

Le Butternut () 16€
EN VELOUTE, ECLAT DE CHATAIGNES POELLEES ET BEURRE NOISETTE AU ROMARIN

Le Gibier (4) (6) 16€
EN TERRINE, MESCLUN ET SAUCE CUMBERLAND

La Dorade

MARINEE, POMME GRANNY SMITH , CITRON CAVIAR ET TARTARE DE BETTERAVE 19€

L'Oeuf de poule 3) (4) (5) (6)

MOLLET, FAGON MEURETTE 19€

La Coquille Saint Jacques (2) 18€
ROTIES , VINAIGRETTE EXOTIQUE

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

POISSONS

Le Turbot () @O 38€
EN TRONCON ROTI, SAUCE VERJUS, GARNITURE BOURGUIGNONNE ET POMME PUREE
L’Encornet blanc  (2) (5) 30€

GRILLE A LA PLANCHA,CHOU-FLEUR CUIT ET EN PICKLES , SAUCE A LENCRE DE SEICHE

Le Mulet ()

CUIT AU FOUR, RISOTTO AUX NOISETTES TORREFIEES ET BEURRE AUX HERBES

29€

La Noix de Saint Jacques (2) (5)
ECRASE DE PANAIS ET BEURRE D'’AGRUMES

34€

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide
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APERITIFS DUGLETIE

VERRE
VERRE

Cognac XO Delamain 15
Kir vin blanc (mure/cassis/péche) 7 Vieill de Souill 10
Kir Royal (mure /cassis /péche) 13 JEL € /pruneice soultac
Martini blanc ou rouge 7 Calvados R.Groult 8 ans 10
Campari 8 Mirabelle, Framboise, Poire 10
Porto rouge Grahams 9 Get 27, Limoncello 9
Porto blanc Grahams 9
Pastis 51 8
Américano fait maison 13 - >

VODKA & GIN

Coupe de Prosecco 10
Coupe de Champagne 14 VERRE
Apérol ou Saint Gremain 13 Vodka Poliakov 9
Spritz (pure grain premium)
Limoncello Spritz 13 Gin Tanqueray 9
Bellini Peche blanche 13
Prosecco + 5 Euros avec soft
Rosini fruits rouge 13
Prosecco

BIERES

WHISKY

BOUTEILLE
VERRE LA BRASSERIE FONDAMENTALE
9
Glentgrant The Majors réserve 11 Wlemite 7 Blknie /PR Sl
(vieilli en fat de bourbon 7 ans) PRESSION
Glenfiddish single Malt 18 ans 14 5/9,50

Nikka Whisky Coffey Grain 14 EICRUIEOCRUESZS/00CT

(Japonais)

Jack Daniel Y

Johnnie Walker 10 E:\UX @ S()FTS

+ 5 Euros avec soft

BOUTEILLE
Vittel, Perrier fine bulles, 8
San Pellegrino - 100cl
Vittel, Perrier fine bulles, 5
San Pellegrino - 50cl
RHUMS Fuzetea/Orangina/Limonade 8
Perrier /Coca/Coca Zéro
S RRRE Tonic - 33cl
: : Nectar ou jus de fruits 25 cl 8
Diplomatico (Venezuela) 15 o , O, Tomeis
Ron Zacapa 23 ans 18 Ananas, Mangue)

(Guatemala)
Ron Canero 12 ans 13

République Dominicaine \ G 5
(apite ) CAFES & THES
Don Papa (Phillipines) 12

+ 5 Euros avec soft ; , , ;
Café, décafeiné, café allongé  3.50

Café créme, double 5.50
Capuccino 5.50
Thés et infusions 5.50

Prix nets en euros - Service compris - L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé a consommer avec modération



CHAMPAGNES

ROUGES

CHAMPAGNE MERCIER 12

Blanc de noirs

MOET ET CHANDON 14
Brut impérial

VEUVE CLICQUOT

Carte jaune

VEUVE CLICQUOT

Rosé

75

89

90

98

ROSE

IGP MEDITERRANNEE 8

La demoiselle sans genes

COTES DE PROVENCE 10
Minuty prestige 2021

CHATEAU MIRAVAL 12

Chateau Miraval

BLANCS

36

44

46

Y

PACHERENC DU VIC BIHL 8

ALAIN BRUMONT

VOUVRAY PLENITUDE

Francois xavier barc

RUEILLY 10
Domaine Guillemain

MACON

La roche Vineuse

GASCOGNE

Villa chambre d'amour

VIOGNIER 9
DOMAINE DES SALICES

POUILLY-FUME 10
Domaine Berthier

CONDRIEU

AOC Gaillard

CHATEAUNEUF

DU PAPE AOC

La Nerthe Vin bio

MEURSAULT

LES CHAMPS LINS
VINCENT GIRARDIN 2017

CHABLIS LAROCHE 12

Domaine Chamoines 2022

[
32
43
39
40

29

36
48

62

69

88

58

T

I

BEAUJOLAIS / VAL DE LOIRE

BROUILLY 8 36
CHATEAU DES TOURS
MORGON 40
DANIEL BOULAND
BOURGEUIL 34
GRANDE PIECE FRANGOIS XAVIER BARC BIO
BOURGOGNES
PINOT NOIR 9 38
COTE CHALONNAISE
IRANCY 42
DOMAINE SIMONNET FEBVRE 2018
MERCUREY 1ER CRU 62
Chateau d'estroyes clos l'eveque 2019
VOLNAY 1ER CRU 92
LES SANTENOTS VINCENT GIRARDIN 2016
CHOREY LES BEAUMES 53
VIELLES VIGNES 2020
VALLEE DU RHONE
COTES DU RHONE 8 34
Guigal 2019
CROZES HERMITAGE 42
David Reynaud bio
CORNAS 70
PIERRE GAILLARD 2021
TERRASSE DU LARZAC 9 38
SAINTE APOLLINE BIO
BORDEAUX
CHATEAU GUICHOT 8 29
L'authentique sans soufre
PESSAC LEOGNAN 50
Chateau Tour leognan 2020
SAINT EMILION GRAND CRU 10 46
Clos Petit Corbin 2019
POMEROL 58
Le Carillon de Rouget 2016
MARGAUX 54
CONFIDENCES DE PRIEURE LICHINE 2018
SAINT ESTEPHE 9 37
CHATEAU ROCHER COUTELIN 2018
HAUT MEDOC 42

CHATEAU VICTORIA 2018

Prix nets en euros - Service compris - L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé a consommer avec modération
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VIANDES

Le Paleron de Boeuf ) ()(7) 27€
BRAISE, ECRASE DE CAROTTE, GRAINE DE MOUTARDE ET GINGEMBRE

Le Filet de Veau () (5) (6) (7) 35¢€
POELE EN CROUTE D'HERBES, PUREE DE TOPINAMBOUR ET JUS CORSE, OLIVES DE KALAMATA ET
ANCHOIS

Le Supréme de Volaille Fermiere () (6) 26€
ROTIE “LABEL ROUGE", FARCE FINE AUX CHAMPIGNONS, SAUCE ALBUFERA
ET POMME PUREE

Le Filet de boeuf

OIGNONS DOUX DE ROSCOFF ROTI, BEURRE ROUGE ET MILLE FEUILLE DE POMME DE 37€
TERRE CROUSTILLANT
5€

Pour une seconde garniture

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

L’ASSIETTE DE FROMAGE

COMTE AFFINE 18 MOIS, ST NECTAIR FERMIER AU LAIT CRU AOP 12€
(AMBERT (63), ET MESCLUN DE SALADE

DESSERTS

La Pomme (1) (3) (5) 12€
POMME FONDANTE, CRUMBLE SANS FARINE, CARAMEL, MOUSSE CRAQUANTE VANILLE

Le Citron vert (1) (3) (5) (6)

MERINGUE FONDANTE ET MOUSSELINE MENTHE ET CITRON VERT 12€
Le Chocolat (1) (3) (5) (6)
COOKIE MOELLEUX, SERVIE TIEDE, NOIX DE PECAN CARAMELIOOOIIPII 12€

SE ET GLACE VANILLE

La Clémentine ) 3) (5 (6). )
BISCUIT MADELEINE, CONFIT DE CLEMENTINE, TUILE CROUSTILLANTE, MOUSSE ACIDULE ET 12€
CARAMEL “SUZETTE"

Le Dessert du Jour 12€
Trois boules de Glaces ou Sorbet

(VANILLE GOUSSE DE MADAGASCAR (3)(5), CHOCOLAT (3)(5), CARAMEL BEURRE SALE

(3)(5), FRAMBOISE, CITRON (5), MANGUE 10€

Produits a base de (1) fruits a coques, (2) crustacées, (3) oeufs, (4) cochon, (5) produits laitiers, (6) gluten, (7) arachide

FORMULE )
DEJEUNER 34.00€
AN
4 .“ ’," Entrée/ Plat ou Plat / Dessert
Neea? Café compris.

A choisir dans le menu sur table.
Uniquement du mardi au vendredi et hors jours fériés.

SALON PRIVE DISPONIBLE DE 12 A 40 PERSONNES
NOUS CONTACTER AU 01.40.95.24.60

contact@q com




