DINER DU 24 DECEMBRE 2023

Kir maison
Trilogie d'amuses bouche :
Huitre chaude aux morilles gratinées au parmesan
Roulade de saumon fumé, mousse au raifort et ses toasts
Ceur de chevre sur canapé de pain d'épice

Foie gras maison au Tio pepe fino
ou
9 huitres de I'ile de Ré

Magret de canard au foin / Panais a la truffe
ou
St Jacques sur lit de butternut / Sabayon champagne & champignons des bois

Assiette de sélection 3 fromages

Chou praliné
ou
Vacherin chocolat & cerises amaretto

65€ par personne (hors boisson)

Reéservation avant le 17 décembre
a contact Iakase fr ou au 05 46 55 73 36
LA KASE - 13 rue de la Chaine 17000 La Rochelle
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DINER DU 31 DECEMBRE 2023

Trilogie d'‘amuses bouche
Acras de morue
Samoussas aux achards de légume
Mini bokit fromage & poulet mariné aux épices créoles
Velouté de butternut en surprise / carotte / gingembre / coriandre & lait de coco
ou
Crevettes flambées au rhum / lait de coco & curry vert et ses achards de légume
Mahi Mabhi en feuille de banane sauce beurre vanillé
ou
Tartare de canard au gingembre
Les plats sont accompagnés d'un gratin de chouchou, de riz et de lentilles a la créole

Barquette exotique de camembert pané / feuille de chicon
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Trilogie des iles
Blanc manger coco
Tourment d’amour des Saintes
Banane caramélisée au sirop de gingembre & rhum

& sa coupe de champagne

Animation Karaoké
85€ par personne (hors boisson)

Réservation avant le 23 décembre
a contact@lakase.fr ou au 05 46 55 73 36
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