
S o u p e  V G E  ( V a l e r y  G i s c a r d  D ’ E s t a i n g )
O U

 F o i e  g r a s  a u  T i o  p e p e / f i g u e  r o t i e  a u  m i e l

M é d a i l l o n s  d e  v e a u  a u x  m o r i l l e s  &  f è v e  d e  T o n k a  /  P a n a i s  à  l a  t r u f f e
 O U

P o t - a u - f e u  d e  s a i n t  j a c q u e s  t r u f f é

K i r  m a i s o n

T r i l o g i e  d ’ a m u s e s  b o u c h e  :
H u î t r e  c h a u d e  a u x  m o r i l l e s  g r a t i n é e s  a u  p a r m e s a n

 R i s o t r u f f e s  a u x  s a i n t - j a c q u e s
B o u c h é e  d e  l a n g o u s t i n e s  &  c o n c o m b r e

S é l e c t i o n  3  f r o m a g e s

T a r t e l e t t e  c h o c o l a t / c a r a m e l  d e  n o ë l
 O U

 G e l é e  d e  v i n  d e  n o ë l

DÎNER  DU  2 4  DÉCEMBRE  2 0 2 5

Menu de Noël

75€  par  pe r sonne  (hor s  bo i s son )
Réservat ion  avant  le  17  décembre

à  contact    lakase . f r  ou  au  05 46 55  73  36
LA KASE -  13  rue  de  la  Cha îne  17000 La  Roche l le

@

Réservez

mailto:contact@lakase.fr
mailto:contact@lakase.fr
mailto:contact@lakase.fr
https://bookings.zenchef.com/results?rid=361379&pid=1001


Trilogie d’amuses bouche
Acras de morue

Papillotes de foie gras au piment
Bouchon poulet au combava

Chiquetaille de morue
 OU

Crabe farci

Cari poisson *
 OU

Cochon de lait laqué aux épices *
* Les plats sont accompagnés d’un gratin de chouchou et de riz et achard citron

Cromesquis de chabichou en croute de coco, 
mesclun & chutney mangue

Trilogie des îles 
Truffes des îles au chocolat noir

Tartare d’ananas et fenouil confit
Crumble exotique ananas, bananes & chocolat noir

et sa coupe de champagne

85€ par personne (hors boisson)
Réservation avant le 23 décembre

à contact@lakase.fr ou au 05 46 55 73 36

Menu   St   Sylvestre
DÎNER DU 31 DÉCEMBRE 2025

Réservez

mailto:contact@lakase.fr
https://bookings.zenchef.com/results?rid=361379&pid=1001

