
 
 

 
Entrées           

Œuf plein air / mayo au pimenton / pousses d’épinards /             
pikels d’oignons rouges / graines torréfiées      12. 

LabnEh libanais / zaatar / coing poché au thé épicé / chutney          

de figues / granola maison         13. 

Tartelette AUX CHAMPIGNONS EN DEUX TEXTURES / CRÈME DE CHAMPIGNONS /      

COPEAUX DE PARMESAN ET NOIX DE PÉCAN       14. 

Xipirons frais de nos côtes / xipister etxekoa / cébettes   18. 

plats 

Salade césar : romaine / œuf dur / croûtons / xingar / poulet 
croustillant / copeaux de parmesan / sauce césar     20. 

CHOU-FLEUR RôTI AUX ÉPICES / LENTILLES CUISINÉES /               
CONDIMENT PIQUILLOS / crème dubarry       21. 

Pavé de merlu du pays / potimarron rôti / quelques champignons /     
fumé infusé au safran          23. 

Noix de st jacques normandes / endives braisées à l’orange / poireaux 
fondants / sauce aux agrumes         26. 

Côte de cochon fermier / purée de pomme de terre gourmande /          
sauce charcutière           28. 

desserts       

Assiette de fromages fermiers / confit de tomates au poivre de      
sichuan et à la vanille           12. 

Café POINÇON                10. 

POIRE POCHÉE AU SIROP D’HIBISCUS / FINANCIERS AU BEURRE NOISETTE   9. 

PANNA COTTA AU LAIT D’AMANDE / PISTACHEs / FIGUES CARAMÉLISÉES /     
TUILE CROustillante               10. 

RIZ AU LAIT TRèS CRÈMEUX / CARAMEL LAITIER / GRANOLA MAISON       10.
        

 


