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CUISINE DU MARCHE ET BAR A MANGER

PIMENTS DE PADRON FRITS 9.
HOUMOUS / PICKLES D'OIGNON ROUGE g.
PATE DE CAMPAGNE 100% MAISON / GUINDILLAS 9.
CROUSTILLANTS DE POULET / SAUGE TARTARE 10.
JAMBON DES ALDUDES 12-23.

BRIOCHE TOASTEE / ANCHOIS MARINES / OIGNONS DOUX /
MAYO MISO / COGOLLOS 18.

PETITS POIS / FEVES / OLIVES NOIRES / TOMATE / FETA 16.

ASPERGES BLANCHES DES LANDES / SAUCE MOUSSELINE / HUILE DE POIREAU i

SALADE CESAR @ ROMAINE / XINGAR / POULET CROUSTILLANT /
PARMESAN / CEUF DUR PLEIN AIR / CRoUTONS 20.

CHOU-FLEUR ROTI AUX EPIGES / CREME DE GAJOU / TABOULE LIBANAIS 22,

CROUSTI-BURGER . VIANDE DU SUD-QUEST / FROMAGE DE BREBIS /
XINGAR / CONFIT D'OIGNONS / ROMAINE / FRITES MAISON 23.

COTE DE COCHON FERMIER DU SUD-OUEST / POLENTA CREMEUSE /
CONDIMENT DE DATTES AU CAFE / JUS DE VIANDE 25.

MOQUECA DE BAHIA . PAVE DE MERLU / CURRY BRESILIEN / PATATE DOUCE /

COURGETTES / BROGOLIS 26.
ASSIETTE DE FROMAGES FERMIERS / GCONFIT DE TOMATES 12.
CAFE POINGON 10.
RIZ AU LAIT TRES CREMEUX / GRANOLA MAISON / CARAMEL LAITIER 10.
FRAISES / POIVRE / BASILIC / COULIS MAISON AU NATUREL 10.
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