


COCKTAILS

APERITIFS / DIGESTIFS

SANS ALCOOL

Kir normand 8 €
Cidre brut pression et créeme de cassis

Trés pomme 10€
Calvados, cidre de glace et cidre pression brut

Caipirinha 10 €
Cachaca, citron vert ou passion, sucre de canne

Mojito 10€

Rhum, menthe fraiche, sucre de canne,
citron vert et eau pétillante

Mojito tapioca 10€
Rhum, menthe fraiche, purée passion,
sucre de canne, sirop a la vanille et eau pétillante

Le Beau Tanic 10€
Gin Pira élaboré a partir de poires normandes (Maison Drouain,

meilleur gin botanique du monde 2024), tonic, sirop de sureau,

zeste d’agrumes, concombre, mélisse

Rosa Carmen 10€
Gin Carmina parfumé a la framboise (Maison Drouain, médaille d'or 2023),
pétillant de framboise, liqueur de litchi, sirop de rose

Cachaga artisanale Amburana bio (Brésil) (38 % vol.) (5 cl) 6€

Cachaca artisanale Jambu (plante herbacée
du Brésil) (38 % vol.) (5 cl) 7€

Cachaca artisanale Premium Gold bio (Brésil) (38 % vol.) (5cl) 8¢€

Whisky normand single malt

fumé Franc-tireur (76) (46 % vol.) (5 cl) 8 €
Cidre de glace du domaine de la Flaguerie (14) (6 cl) (9 % vol) 5€
Pommeau du domaine de la Flaguerie (14) (17 % vol.) 4,50 €

Calvados du domaine de la Flaguerie 20 ans (40 % vol.) (5 cl) 9€

La Pomme rétie, Apple des Cimes 6€
Cidre 0 % bio du Chateau de Sassy (61) (27,5 cl) 5,50 €
Biere 0 % (33 cl) 5€
Kir normand sans alcool 6 €
Cidre 0 % alcool, sirop de cassis

Virgin Mojito tapioca 8 €
Ginger-beer, menthe, purée passion, sucre de canne

Virgin Mojito 7,50 €

Menthe, sucre de canne, citron vert et eau pétillante

BIERES DE LA BRASSERIE DE 'ODON

VINS ROSES (75 CL) VINS BLANCS (75 CL)

VINS ROUGES (75 CL)

VINS AU VERRE (14 CL)

Biére pression, La petite Odon, brasserie locale bio (14)
La petite Odon, biére blonde |égére idéale pour se désaltérer
Légeére en alcool et en amertume

25cl:4€ 33cl:5€ 50cl:7%€

Biere du mois 25cl:4,50€ 33cl:550€ 50cl:7,50€

Biére en bouteille (brasserie locale bio) 33 cl:550€ 75cl:9€

Triple, biére de caractére, trés riche en aromes. Un malt spécial vient
enrichir cette recette de maniére a donner a la biére une touche plus
ronde et plus gourmande

California IPA, biére typée. Treés typée! Un savant mélange de
six houblons vient la parfumer. C'est une biére amére, savoureuse
et rafraichissante

Hefeweizen, biére blanche a l'allemande, sans épices ni orange ameére,
aux malts de blé et d'orge. C'est une biere trés douce

Eclat de Chardonnay, Bourgogne, Sylvain Rozier 19 €
Sec, notes de fruits blancs et agrumes

Muscadet Sevre et Maine sur Lie, Domaine Bédouet 20 €
Vif et délicatement fruité

Champ des Grillons, domaine de la Croix Belle 20 €
Nez intense aux aromes de rose fraiche et de bonbon anglais

Les classiques Gris de Cabernet 19€
Parfum intense de cassis et cerise

Costiéres de Nimes Bergerie, Clos des centenaires 20 €
Vallée du Rhone, notes de fraise, de cerise et de poivre blanc

Nom de Zeus, Domaine Lamé Délisle Boucard 20 €
Val de Loire, notes de prunes, cassis et mdres

Blanc

Eclat de Chardonnay, Bourgogne, Sylvain Rozier 5€
Rosé

Les classiques Gris de Cabernet 5€
Rouge

Nom de Zeus, Domaine Lamé Délisle Boucard 5€



CIDRES DE NORMANDIE

CIDRE 0 %

LA CIDRERIE

Cidre brut pression bio de la Flaguerie (14)

verre dégustation (20 cl) 3,50€  1/2 pichet (50cl)8€ pichet(11)13 €

Demi-sec (75 cl)
Le vieux bio du domaine de la Flaguerie (14)
Circé bio du domaine de la Flaguerie (14)

AOP Pays d'Auge cuvée premiere
Cidrerie Desvoye (14)

Cidre du Cotentin, Domaine de ['Orogale (50)

Cuvée «Jeannette», les Vergers de la Passion (14)

Brut (75 cl)
Le vieux bio du domaine de la Flaguerie brut (14)

Ulysse, domaine de la Flaguerie,
cidre brut et tonique, légérement pétillant (14)

Champ de la Vallée, Adrien Sallard (61)
Cidre paysan, Jérome Forget (61)
Cidre Desvoye Saint-Aubin (14)

Le Costaud Pacory (61)

Cidre AOP Cotentin Théo Capelle (50)

Extra brut (75 cl)

Calypso Domaine de la Flaguerie (14)

Cidre AOP Cotentin, Théo Capelle (50)

Cuvée «P'tit Louis», les Vergers de la Passion (14)
Champ de la Vallée, Adrien Sallard (61)

Cuvée Dagobert, les Vergers de la Passion,
méthode champenoise

Cidre brut 0 % (27,5 cl)
Rafraichissant avec une [égere acidité,
note de fruits mars et pommes fraiches

10 €
15€

14,60 €
10,80 €
13€

11€

14 €
9,60 €
13,60 €
11,50 €
11,50 €
11,80 €

15 €
11,80 €
14 €
9,60 €

22,50 €

550€

CIDRES D'AILLEURS (75 CL)

POIRES (75 CL)

CIDRE ROSE

LA CIDRERIE

Demi-sec, cidrerie du Pays d'Auray (56) 10€
Extra brut, cidrerie du Pays d'Auray (56) 14,50 €
On n'attend pas Patr'Hic (demi-sec) 20,50 €

50 % de pommes douces-améres normandes et 50 % de pommes
djus acidulées de Nouvelle-Aquitaine

Doux, Eve, ferme de Cornesse (53) 12,60 €
Extra brut, ferme de Cornesse (53) 15,50 €
Finisterrae-Rozavern AOP Cornouailles (demi-sec) (29) 13€
AOD Rozavern (extra-brut) 14€
Cuvée blé noir, cidrerie de la Malvoisine

(brut infusé au blé noir torréfié) 16 €

Poiré, domaine de la Flaguerie, Ducy Sainte-Marguerite bio (14) 15 €

Poiré vif AOP Domfront, le Bézot, famille Pacory (61) 10,40 €
Poiré AOP Domfront, Jérome Forget (61) 17 €
Poiré AOP Champ du poirier, Jérome Forget (61) 21,50 €
Poiré bio Desvoye (14) 15 €

La Sulfureuse, Chateau Sassy (61) 33cl:7€ 75cl:13€
Cidre rosé coloré naturellement par la chair rouge
de certaines variétés de pommes

Cidre rosé cidrerie Guérin (35) 33cl:7,50€ 75cl:15,70 €
Un vrai cidre doux rosé monovariétal ot la pomme Geneva a chair rouge
se montre sous son plus beau jour

Remise de 2 € sur toutes les bouteilles de 75 cl a emporter



S

BOISSONS FRAICHES

CAFES

Jus de poire bio des Vergers de la Passion (14) 4€
Jus de pomme bio du domaine de la Flaguerie (14) (25 cl) 4€
Jus de pomme pétillant bio du domaine de la Flaguerie (33 cl) 5€

Citronnade pressée comme au Brésil (25 cl) (citron ou passion) 5,50 €

Ginger-beer maison (14 cl) 4€
Meuh Cola (27,5 cl) 4€
Limonade (27,5 cl) 4€
Eaux zéro plastique

Eau plate 1,50 € les 50 cl
Eau pétillante 2€les50cl

Notre café, torréfié par Arbuste Café

Espresso 2€
Espresso allongé 2€
Espresso ristretto (serré) 2 €
Espresso macchiato (noisette) 2,50 €
Double espresso 3,50 €
Caffe latte (au lait onctueux) 3,50 €

Cappuccino (belle harmonie entre un espresso serré
et de la mousse de lait) 4€

THES BIO D’EXCEPTION

INFUSIONS

BOISSONS CHAUDES

Thé blanc Christine Dattner 4 €
Orchidée bio

Thé vert Les Jardins de Gaia 4€
Parfum de Médina (menthe douce)
Sencha de Corée du Sud

Thé noir Les Jardins de Gaia 4€
English Breakfast
Finest Earl Grey (bergamote)
Baiser gourmand (fruits rouges)

Rooibos Les Jardins de Gaia 4€
Zoulou digest (épices digestives)
Un printemps chez les San (framboise et cacao)

Parfum des iles (gousse de vanille)

Chocolat chaud 4€
au lait
al'eau
Tchai latte 4€
Terme indien pour désigner le thé, lait onctueux aux épices douces
Tchai d'ici 3,50 €

Jus de pomme local et bio chaud parfumé aux épices douces






