Novembre 206

————— MENU DEJEUNER ——

- 2 etapes (entree-plat ou plat-dessert) - 29€
- 3 étapes (entrée-plat-dessert) - 34€

—— Entrées —

- L'ceuf parfait & velouté de courge, noisettes, champignons shiitakes & chataignes

- Le maquereau en graviax bralé a la flamme, creme chou-fleur et feve tonka,
grenade, emulsion citronnee

- Le crémeux de pommes de terre, canette rosee, fruits rouges, crodtons a l'ail (+2€)

— Plats —

- Le filet de dorade, emulsion a la citronnelle & declinaison de chou-fleur : en creme a
la vanille, pickles & roti

- Le supréme de poulet farci aux marrons, cremeux de pois chiches au curry, pois
chiches rotis & jus de viande

- Le petit épeautre fagon risotto, courge rotie, champignons sauvages, vieux
Parmesan & emulsion noisette

— Desserts —

- La Panna cotta aux marrons, myrtilles & meringues

- Le Tiramisu au speculos & caramel beurre sale

- Le Chocolat & la poire : mousse tiede au chocolat noir, tartare de poires au poivre
de Timut, sorbet poire & crumble cacao (+3€)

- Lefromage, selection de la fromagerie Bedarrides (+ 5€)

Menu enfantjusqu’a 11 ans — 16€

- Un sirop, Un plat au choix, 2 boules de glace Service et TVA inclus




