Novembre 206

e Menu
Entrée — Plat — Dessert 49€

e Menu
Entree — Plat — Fromage — Dessert 55€

— Entrées —

— L'ceuf parfait & veloute de courge,
Champignons shiitakes, chataignes & noisettes 15€

Perfect egg, velvely purmopkin soup, stiltake mustiroorms, chestnuts & toasted hazenuts

— Le Maqguereau en graviax brdle a la flamme,
Créme de chou-fleur a la féve tonka, grenade, émulsion citronnee 15€

Flame-seared mackere! graviax, lonka bearn caulfiower crearm, pormegranate & 1emon emulsion

— Le cremeux de pommes de terre,
Canette rosee, fruits rouges & crodtons a Iail 16€

Creamy potato puree, pink-roasted ducking, red berries & garlic croutons

o Nous vous remercions de cormmander au minimurm un piat par personne ou equivalent
o We thank you for ordering at least one mairn Course per person, or an equivalent




— Plats —

— Les noix de Saint Jacques,
Puree de panais a la feve tonka, creme de corail, chips de panais 30€
& citron vert (+4€ en menu)

Scallpos, tonka bearn parsnjp puree. scallop coral crearm, crispy parsnp & hme

— Le filet de Dorade,
Emulsion a la citronnelle & declinaison de chou-fleur : en créeme a la
vanille, pickles & roti 27€

Sea bream hillet, lemongrass emulsion, caulfiower prepared three ways. vanilia crearm, pickled & roasted

— Le petit epeautre fagon risotto,
Courge rétie, champignons sauvages, vieux Parmesan &
émulsion noisette 25€

Spélt risotto-style, roasted squash, wild mushrooms, aged Farmesarn & hazelnut emulsion

— La joue de Boeuf confite,
Ecrase de pommes de terre a la truffe, carottes glacees &
jus de cuisson reduit 27€

Slow-braised beer cheek, truffled crushed polatoes, glazed carrols & reauced cooking Jus

— Le supréme de Poulet farci aux marrons,
Cremeux de pois chiches au curry, pois chiches rotis & jus de viande 27€

Chicken supréme stulfed with chestnuts, creamy curried chickpeas, roasted chickpeas & rich meat jus
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— Fromage —

— La selection de la fromagerie Bedarrides 1€ (+3€ en menu 49€)

Cheeses selection

— Desserts —

— La Panna cotta aux marrons,
Muyrtilles & meringues 10€

Chestnut panna colia, blueberries & meringue

— Le Chocolat & la poire
Mousse tiede au chocolat noir, tartare de poires au poivre de Timut,

sorbet poire & crumble cacao 12€

Warm dark chocolate mousse, pear tartare with Timut pepper, pear sorbet & cocoa crumble

— Le Tiramisu
Au spéeculos & caramel beurre salé [WES

Speculoos tiramisu & salted butter carame/

e Menu enfantjusqu’a 11ans : ~—
16€ - Un sirop, un plat au choix a la carte et deux boules de glace. Service et TVA inclus




