
Fevrier 2026 

 

-------------- MENU DEJEUNER ----------- 

- 2 étapes (entrée-plat ou plat-dessert) -  29€ 

- 3 étapes (entrée-plat-dessert) -  34€ 

---------------------------------------------------------- 
 

------ Entrées ------ 

 

- Le velouté de Courge à la muscade, pancetta grillée & crumble au Parmesan 

 

- La Pissaladière : anchois, confit d’oignons & sablé au thym 

 

- Le gravlax de Bœuf, moutarde à l’ancienne, pickles de potimarron & 

 crème de courge (+2€) 

 

 

------ Plats ------ 

 

- Le Poisson du jour, risotto aux écorces d’agrumes & émulsion yuzu  

 

- Le filet mignon de Porc, panure au chorizo, polenta crémeuse & jus de viande 

 

- Le Parmentier végétarien et ses champignons & noisettes 

 

------ Desserts ------ 

 

- La Panna cotta à la fève tonka, poires pochées au cidre & sablé Breton 

 

- L’Ile flottante à l’ananas, citron vert & crème anglaise coco 

 

- Le Choux craquelin à la vanille & confit de rhubarbe (+2€) 

 

- Le fromage, sélection de la fromagerie Bédarrides (+ 5€) 

 
 

Menu enfant jusqu’à 11 ans – 16€ 

- Un sirop, Un plat au choix, 2 boules de glace      Service et TVA inclus 


