
------ MENU DEJEUNER ------ 

Entrée + Plat + Dessert 33€ 

Entrée + Plat 27€ 

Plat + Dessert 27€ 

 

------ Entrées ------ 

 

- L’œuf bio parfait, espuma de pomme de terre et sarriette, crumble de noisettes 

ou 

- Le millefeuille de boudin noir, caprons, confit d’oignons rouges au xérès et réduction de porto 

ou 

- Les makis de saumon mariné au sumac, gel passion, betterave à l’huile d’olive de Provence  

 

------ Plats ------ 

 

- Le carré de cochon, pomme paillasson au piment d’Espelette, jus a la soubressade  

ou 

- Le dos de lieu noir en croûte végétale, crémeux de pois chiches au thym fumé, 

aïoli légère à l’ail noir 

ou 

- Gnocchis de ricotta au curry, crème de panais et brousse de vache du Ventoux 

 

------ Desserts ------ 

 

- L’île flottante, crème anglaise à la fève de tonka, ananas caramélisé  

ou 

- Le chou craquelin, crème caramel beurre salé, grué de cacao, sauce caramel  

ou 

- Le Fromage, sélection de la fromagerie Bédarrides (+ 5€) 

 

 

Menu enfant jusqu’à 12 ans – 16€ 

- Un sirop, Un plat au choix, 2 boules de glace       Service et TVA inclus 


