FORMULES :

S‘Q) 6 'MENU COMPLET : 16€
ENTHEE-PLAT OU PLAT-DESSERT :
13,50€
gl) 8 |
e MENU DU JOUR

LES MIDIS DU VENDREDI AU MARDI

T

VENDREDI 30 OCTOBRE
o ENTREE : SOUPE DE SAISON ET FOCCACIA

e PLAT : PAIN DE POISSON AU GUANCIALE OU HACHIS PARMENTIER
SAMEDI 31 OCTOBRE

e ENTREE : OEUFS MAYO ET OEUFS DE POISSON
e PLAT : POITRINE DE PORC FUMEE SAUCE CARAMEL

DIMANCHE 1ER NOVEMBRE

e ENTREE : RIEWELE SOUPE AUX PEPITES DE FOIE GRAS
e PLAT : BAECKOFFE ET SALADE
e DESSERT : TARTE AUX POMMES EN STREUSSEL

LUNDI 02 NOVEMBRE
ENTREE : VELOUTE DE CHAMPIGNONS
PLAT : BAVETTE ET BEURRE MAITRE D’HOTEL

MARDI O3 NOVEMBRE

ENTREE : QUICHE A LA COURGE
PLAT : SAUTE DE CANARD A I’ORANGE

LE PLAT VEGE DE LA SEMAINE (10€)

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS ET POIREAUX

WWW.SPES-ANDLAU.COM
CUISINE DU MARCHE

LES MENUS PEUVENT VARIER LEGEREMENT SELON L’ARRIVAGE DU MARCHE...



