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LES COCKTAILS

LES “SPRITZ"
APEROL SPRITZ 8.50€

APEROL, PETILLANT ITALIEN, EAU PETILLANTE

CAMPARI SPRITZ 8.50€

CAMPARI, PETILLANT ITALIEN, EAU PETILLANTE

HUGO SPRITZ 8.50€

LIQUEUR DE SUREAU, PETILLANT ITALIEN, EAU PETILLANTE

SPRITZ DES ALPES 9.00€

BITTER DE CHAMBERY, CREMANT DE SAVOIE, EAU PETILLANTE

LIMONCELLO SPRITZ  9.00€

LIMONCELLO, PETILLANT ITALIEN, EAU PETILLANTE

ITALICUS SPRITZ 9.00€

ITALICUS, PETILLANT ITALIEN, EAU PETILLANTE

LIMONCELLO SPRITZ DES ALPES 10.00€

LIMONCELLO VERVEINE DE CHEZ DOLIN - CREMANT DE SAVOIE - EAU PETILLANTE

LES “LOCAUX"

NEGRONI DES ALPES 9.50€
VERMOUTH ROUGE DOLIN ET BITTER DE CHAMBERY, GIN 4810, ORANGE
AMERICANO DES ALPES 8.50€
VERMOUTH ROUGE DOLIN, BITTER DE CHAMBERY, EAU PETILLANTE, ORANGE
MOJITO MYRTILLE 10.50€
RHUM, MENTHE FRAICHE, SUCRE, CITRON VERT, EAU PETILLANTE, MYRTILLE

OLD FASHION DE “CHEZ NOUS” Q.50€
3 CL DE BOURBON, 3 CL DE VERMOUTH ROUGE DOLIN, 3 CL DE BITTER DE CHAMBERY
MOJITO DES ALPES 10.50€
RHUM, GENEPI, MENTHE FRAICHE, SUCRE, CITRON VERT, EAU PETILLANTE

SPRITZ DES ALPES Q.00€

BITTER DE CHAMBERY, CREMANT DE SAVOIE, EAU PETILLANTE

LIMONCELLO SPRITZ DES ALPES 10.00€

LIMONCELLO VERVEINE DE CHEZ DOLIN - CREMANT DE SAVOIE - EAU PETILLANTE

AF‘ER G\;-A o GRENADINE 1 50€
3:1‘5;“?-3\_\" CrTRON VERT s 1 50€
Nn\f:“t ;:;\'\'.' \SE; R, FRAISES B“LLE?u 800€
v FRAICH c C‘go 3 FRAISE

LES “TRADIS"

PINA COLADA 10.00€
RHUM, JUS D'ANANAS, PUREE DE COCO

CUBA LIBRE 10.00€
RHUM ESPECIAL, COCA, CITRON VERT

MOJITO 10.00€
RHUM, MENTHE FRAICHE, SUCRE, CITRON VERT, BULLES

TI PUNCH 10.00€
MOSCOW MULES 9.50€
LONDON MULES 9.50€
GIN TONIC 10.00€
CAIPINRINHA 9.50€

CACHACA, CITRON VERT, SUCRE

LES MOCKTAILS

COCKTAILS 00% ALCOOL

SPRITZ 00% 7.50€
HUGO SPRITZ 00% 7.50€
MOJITO 00% 8.00€

SIROP DE RHUM, MENTHE FRAICHE, SUCRE, CITRON VERT, BULLES

MOJITO MYRTILLE 00% 8.00€

SIROP DE RHUM, MENTHE, SUCRE, CITRON VERT, MYRTILLES, BULLES

COLADA 00% 8.00€
GIN TONIC 00% 8.00€

GIN 00% TANQUERAY, TONIC, CITRON




LES VINS AU VERRE & POT “LYONNAIS” (46 CL)

ROUGE 12CL

COTE DU RHONE 4.50€
PINOT NOIR - SAVOIE  4.70€

SAINT JOSEPH 6.50€
PIC ST LOUP 5.50€
ROSE 12CL
GAMAY SAVOIE 4.50€
IGP MED BIO 4.50€
COTES DE PROV ~ 6.30€

BIERES A LA PRESSION

25CL
CIME BLONDE - 5,2% 4.00€
BIERE BLONDE DOREE, DOUCE
IPA 5.0% 5.00€
BIERE BLONDE INDIAN PALE ALE
PISTE NOIRE 5.9% 5.00€
BIERE AMBREE
BIERE DU MOMENT 5.00€
PICON BIERE 5.00€
MONACO 5.00€
PANACHE 4.00€

CIME BLONDE, LIMONADE

46CL  BLANC 12 CL 46CL
16.50€  ROUSSETTE 4.60€ 16.80€
17.00€  CHIGNIN BERGERON  6.50€ 24.50€
24.50€  MACON VILLAGE 6.00€ 23.50€
20.50€ UBY N°4 5.50€ 18.50€
CHARDONNAY SAVOIE 4.50€ 16.50€
46CL VINS PETILLANTS 12 CL
16.50€ CREMANT DE SAVOIE 7.00€
16.00€ VIN PETILLANT ITALIEN 6.00€
21.50€ FINES BULLES “PEYRASSOL” 7.00€

ROSE DE COTE DE PROVENCE PETILLANT

LES BIERES

BIERES EN BOUTEILLE

SOCL LA MOUSSE FRAMBOISE - 5.2% - 33CL 6.50€
7.50€ BRASSERIE DES CIMES - BOIS?ON l;\ BASE DE BIERE AROMATISEE A LA FRAMBOISE

LA MOUSSE GENEPI - 5.2% - 33CL 6.50€
900€ BRASSERIE DES CIMES - BOISSO‘N A BASE DE BIERE AROMATISEE AU GENEPI

LA MOUSSE CHATAIGNE - 5.2% - 33CL 6.50€
9.00€ BRASSERIE DES CIMES - BOISSON A BASE DE BIERE AROMATISEE A LA CHATAIGNE

LA YETI 8% - 33CL 7.00€
9.00€ BRASSERIE DES CIMES - BIERE BLONDE STYLE TRIPLE - BIERE FILTREE
9.00€ L’ABOMINABLE - 6% - 33CL 6.50€

’ BIERE BRUNE NON FILTREE - STYLE PORTER

AVERBODE - 7.5% - 33CL 7.00€
8.00€ BIERE D’ABBAYE - BELGIQUE
750€  PERONI- 5.1% - 33CL 6.50€

PERONI 00 6.00€




KIR 5.00€

CASSIS, FRAMBOISE, CHATAIGNE, PECHE, MYRTILLE, VIOLETTE, MORE

RICARD 2CL, PASTIS 2CL, MARTINI 6CL, SUZE 6CL  4.50€

ALCOOL 4CL : GIN, VODKA, JB, MALIBU 6.50€ LES APERITIFS
SUPPLEMENT SODA 1.50€
COUPE DE CREMANT DE SAVOIE 7.00€
ROSE PAMPLEMOUSSE 5.00€

LES WHISKYS

4810 SMALL BATCH N°2 9.50€ JURA 12 ANS 8.50€
FRANCE - DISTILLERIE DU MT BLANC - BLENDED MALT - 48% ECOSSE - SINGLE MALT - ILE DE JURA - 40%
LAGAVULIN 16 ANS 1.50€ CARDHU AMBER ROCK  8.00€
ECOSSE - SINGLE MALT - ILE D'ISLAY - 43% ECOSSE - SINGLE MALT - SPEYSIDE - 40%
OBAN 14 ANS 9.50€ KNOCKANDO 12 ANS 8.00€
ECOSSE - SINGLE MALT- HIGHLANDS - 43% ECOSSE - SINGLE MALT - SPEYSIDE - 43%
BULLEIT 8.00€ JACK DANIEL'S N°7 8.00€
CARDHU 12 ANS 8.00€
ECOSSE - SINGLE MALT - SPEYSIDE - 40%
LES BOISSONS LES APEROS LOCAUX
COCA - COCA ZERO 33CL 4.50€ PASTIS DES ALPES DOLIN 4.50€
FUZETEA 25CL 1.00€ Z‘S?Ei“s“i‘h"&u BATCHN°2 9.50€
LIMONADE GARCON 25CL 4OO€ WHISKY - DISTILLERIE DU MT BLANC - BLENDED MALT-;B’/.
SCHWEPPES AGRUMES/TONIC 25CL  4.00€
JUS DE FRUITS 4.00€
‘ LES EAUX
SIROP A L'EAU 25CL 3.00€
DIABOLO 25CL 4.00€ EAU PLATE 75CL 6.00€
EAU PETILLANTE 25CL 3.50€ EAU PETILANTE 75CL 6.00€

SUPPLEMENT TRANCHE OU SIROP 0.20€




A PARTAGER

TAPENADE “MAISON" 3.00€
OLIVES, POIVRONS

TARTINADE “MAISON" 3.00€
CHAMPIGNONS, RICOTTA, MASCARPONE

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 14.00€
ASSIETTE DE FROMAGE 13.50€
ASSIETTE DE CHARCUTERIE & FROMAGE 18.50€
TERRINE DE L'ATELIER 9.50€
FRITURE DE FILETS DE PERCHES 16.00€
LA PLANCHE DE L'ATELIER 20.00€

TARTINADE, TAPENADE, GRAVLAX DE TRUITE, TERRINE DE L'ATELIER, TOASTS GRILLES

GRAVLAX DE TRUITE AU GENEPI 10.50€
TRUITE, HERBES AROMATIQUES

LES ENTREES TERRINE DE L'ATELIER 9.50€
OEUF COCOTTE DE L'ATELIER 10.50€
OEUF, LARD PAYSAN, CHAMPIGNONS, TALEGGIO, FRITES DE POLENTA
GRATINEE D'OIGNONS AU BEAUFORT 9,00€

OIGNONS, BEAUFORT ET CROUTONS

LES SALADES
SALADE ALPINE DE SAISON 19.50€

SALADE, GRAVLAX DE TRUITE, TOASTS A LA TOME A L'AIL DES OURS, CREME D’ANETH, RAIFORT, NOIX, LEGUMES DU MOMENT, PICKLES DE CONCOMBRE




BURGER ALPIN // VERSION XL 21,00€ // 28,00€

PAIN BURGER, STEAK HACHE VBF, SAUCE FROMAGE TALEGGIO, TOMATES, OIGNONS FRAIS, CORNICHONS,

L E S B U R G E R S LARD GRILLE, SAUCE COCKTAIL, FRITES, SALADE
BURGER VEGETARIEN & 19,00€

PAIN BURGER, LEGUMES DU MOMENT, OIGNONS, PESTO BIANCO ET SAUCE TALEGGIO FRITES, SALADE

LES VIANDES

TARTARE TRADITIONNEL 20.50€
TARTARE (100% CHAROLAIS) COUPE AU COUTEAU, FRITES ET SALADE

TARTARE DE L’ATELIER 23.50€
TARTARE (100% CHAROLAIS) COUPE AU COUTEAU, PARMESAN, PESTO BIANCO, GRAINES DE COURGE FRITES ET SALADE

BAVETTE ABERDEEN ANGUS 280G 27.00€
ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX - CUISSON BLEU OU SAIGNANT

SUPREME DE POULET SAUCE AUX CEPES 25.50€

MAGRET DE CANARD DEMI // ENTIER 19.50€ // 27.50€

ACCOMPAGNEMENT ET SAUCE AU CHOIX

ACCOMPAGNEMENT AU CHOIX : FRITES, LEGUMES, RIZ, POMMES DE TERRE, SALADE
SAUCE AU CHOIX : POIVRE, BLEU, CEPES, TARTARE, CHIMICHURRI

NOUS PROPOSONS REGULIEREMENT DES SUGGESTIONS, N'HESITEZ PAS A DEMANDER AUX SERVEURS

. DEMI-LUNE AUX CEPES 19,.50€
L E S P A T E S PATES FOURREES AUX CEPES, SAUCE AUX CEPES, CHIPS DE PARMESAN
DEMI-LUNE AUX CEPES XL 25,50€

PATES FOURREES AUX CEPES, SAUCE AUX CEPES, CHIPS DE PARMESAN




2 LES POISSONS QY

PAVE DE TRUITE MARINE

SAUCE CHIMICHURRI, RIZ ET LEGUMES DU MOMENT

FRITURE DE FILETS DE PERCHES 22.00€

SAUCE TARTARE, FRITES

GRAVLAX DE TRUITE AU GENEP 24.00€

RIZ, SALADE, HERBES AROMATIQUES

FILETS DE LAVARET “MEUNIERE” DU LAC DU BOURGET 29.00€

“MEUNIERE” (BEURRE, CITRON, PERSILS), RIZ ET LEGUMES DU MOMENT

23.50€

LES PLATS ALPINS
BOITE CHAUDE AU VACHERIN DE SAVOIE 330G 25.50€

VACHERIN DE SAVOIE, ACCOMPAGNE DE POMMES DE TERRE ET CHARCUTERIE

DIOTS DE SAVOIE POLENTA 19.50€

DIOTS DE SAVOIE AU VIN BLANC ET OIGNONS, BATONS DE POLENTA GRATINES

CROZIFLETTE 22.50€

CROZETS, REBLOCHON, SALADE

CROUTE SAVOYARDE. 22.50€

PAIN SAVOYARD IMBIBE A LA BIERE “PISTE NOIRE” DE LA BRASSERIE DES CIMES, CHAMPIGNONS, TOME A L'AIL DES OURS,
BEAUFORT, CHARCUTERIE, SALADE

LES FONDUES
FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES - MIN 2 PERS 21.00€/PERS

MARGERIAZ DES BAUGES 60%, BEAUFORT 25%, ABONDANCE AOP MEDAILLE D’ARGENT PARIS 2023 15%, VIN BLANC

FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES AUX CEPES - MIN 2 PERS 25,50€/PERS

MARGERIAZ DES BAUGES 60%, BEAUFORT 25%, ABONDANCE AOP MEDAILLE D’ARGENT PARIS 2023 15%, VIN BLANC

FONDUE SAVOYARDE 3 FROMAGES AU GENEPI- MIN 2 PERS 23.50€/PERS

MARGERIAZ DES BAUGES 60%, BEAUFORT 25%, ABONDANCE AOP MEDAILLE D’ARGENT PARIS 2023 15% - GENEPI DOUX

SUPPLEMENT CHARCUTERIE 10.00€
SUPPLEMENT SALADE 5.00€




MENU DU JOUR

(UNIQUEMENT LE MIDI - HORS JOURS FERIES ET WEEK-END)

PLAT DU JOUR 14.50€
ENTREE DU JOUR + PLAT DU JOUR 18.50€
PLAT DU JOUR + DESSERT DU JOUR 18.50€
ENTREE + PLAT" + DESSERT 19.90€

" ENTREE DU JOUR, PLAT DU JOUR, DESSERT DU JOUR

MENU ENFANT

(JUSQU'A 12 ANS)
PLATS

NUGGETS DE POULET
FILET DE TRUITE

DESSERTS
GLACE 1 BOULE AU CHOIX OU FAISSELLE

12.00€

"ACCOMPAGNEMENT : FRITES, RIZ, FRITES DE POLENTA OU LEGUMES




LES DESSERTS

ASSIETTE DE FROMAGES DE NOS REGIONS 9.50€
FAISSELLE NATURE 5.00€
FAISSELLE A LA CREME OU COULIS (CREME DE MARRON OU FRUITS ROUGES) 5.50€
TIRAMISU TRADITIONNEL “CAFE” Q.00€
MOELLEUX “PISTACHE" 9.00€
AVEC SA BOULE VANILLE
MOUSSE CHOCOLAT “MAISON” 9.00€
TUILES “VALDOTAINES” FACON PROFITEROLLES 9.00€
2 TUILES VALDOTAINES (A BASE D’AMANDES ET FARINE 00), 1 BOULE DE GLACE AU CHOIX, CHOCOLAT CHAUD ET CHANTILLY
CAFE GOURMAND / THE GOURMAND 9.50€
AFFOGATO 5.00€
1 BOULE DE GLACE VANILLE, MINI TUILE VALDOTAINE, EXPRESSO
CHOCOLAT LIEGEOIS 8.00€
2 BOULES CHOCOLAT, 1 BOULE VANILLE COULIS DE CHOCOLAT, CHANTILLY
CAFE LIEGEOIS 8.00€
2 BOULES CAFE, 1 BOULE VANILLE, EXPRESSO, CHANTILLY
CARAMEL LIEGEOIS 8,00€
’ 2 BOULES CARAMEL, 1BOULE VANILLE, COULIS DE CARAMEL, CHANTILLY
LES COUPES GLACEES pame BLANCHE 8.00€
3 BOULES VANILLE, COULIS DE CHOCOLAT, CHANTILLY
COUPE LIMONCELLO 9.50€
DELICE MENTHE 9.50€
2 BOULES GLACE MENTHE-CHOCOLAT, GET 27, CHANTILLY
COUPE MONTAGNARDE 9.50€
2 BOULES GLACE GENEPI, GENEPI
COUPE TRANSALPINE 10,00€
LES GLACES
1 BOULE : 3.20€ 2 BOULES : 4.80€ 3 BOULES : 6.20€

SUPPLEMENT CHANTILLY OU CHOCOLAT 1.20€

PARFUMS AU CHOIX : CHOCOLAT, CAFE, VANILLE, CARAMEL BEURRE SALE, FRAISE, FRAMBOISE,
MENTHE-CHOCOLAT, CITRON, CHARTREUSE, MYRTILLE, PISTACHE, GENEP




GET 27, GET 31
GENEPI, LIMONCELLO, AMARETTO, BAILEY'S

DIGESTIFS POIRE, COGNAC, ARMAGNAC, CALVADOS, COINTREAU

CHARTREUSE VERTE, JAUNE
VIEUX RHUM, RHUM DIPLOMATICO

LES WHISKYS

4810 SMALL BATCH N°2 9.50€ JURA 12 ANS

FRANCE - DISTILLERIE DU MT BLANC - BLENDED MALT - 48% ECOSSE - SINGLE MALT - ILE DE JURA - 40%
LAGAVULIN 16 ANS 1.90€ CARDHU AMBER ROCK
ECOSSE - SINGLE MALT - ILE D'ISLAY - 43% ECOSSE - SINGLE MALT - SPEYSIDE - 40%
OBAN 14 ANS 9.20€ KNOCKANDO 12 ANS
ECOSSE - SINGLE MALT- HIGHLANDS - 43% ECOSSE - SINGLE MALT - SPEYSIDE - 43%
BULLEIT 8.00€ JACK DANIEL'S N°7

BOURBON - ETATS UNIS - KENTUCKY - 45%

WHISKEY - ETATS UNIS - TENESSEE

LES BOISSONS CHAUDES

CAFE, CAFE ALLONGE, RISTRETTO 2.00€ CAPPUCCINO

PETIT CREME, NOISETTE 2.50€ THE / INFUSION
DOUBLE EXPRESSO 4.00€ CHOCOLAT CHAUD
GRAND CREME 4.50€ CHOCOLAT VIENNOIS
GRAND CAFE VIENNOIS 5.50€

LES “RECONFORTANTES”

CAFE “B” 4.00€ GRAND CAFE “B” 6.00€
EXPRESSO + BAILEY'S DOUBLE EXPRESSO + BAILEY'S

CAFERHUM  4.00€ GRAND CAFE RHUM 6.00€
EXPRESSO + RHUM DOUBLE EXPRESSO + RHUM

CAFE ALPIN 9.50€ IRISH COFFEE 9.50€

EXPRESSO, GENEPI, SUCRE DE CANNE, CREME FOUETTEE EXPRESSO, WHISKY “JAMESON"”, SUCRE DE CANNE, CREME FOUETTEE

7.00€
8.00€
8.50€
8.00€
9.00€

8.50€
8.00€
8.00€

8.00€

5.00€
4.50€
4.50€
5.50€



	Bistrot Alpin
	Entre lacs et montagnes, notre cuisine célèbre les Alpes.
	Entre terroirs de Savoie, influences italiennes et suisses, l’Atelier d’Élise propose une interprétation contemporaine du bistrot alpin, où fraîcheur, saisonnalité et générosité se rencontrent.

	Les Cocktails
	Les “Spritz”
	Aperol Spritz             8.50€
	Aperol, Pétillant Italien, Eau Pétillante

	Campari Spritz           8.50€
	Campari, Pétillant Italien, Eau Pétillante

	Hugo Spritz                8.50€
	Liqueur de Sureau, Pétillant Italien, Eau Pétillante

	Spritz des Alpes         9.00€
	Bitter de Chambéry, Crémant de Savoie, Eau Pétillante

	Limoncello Spritz      9.00€
	Limoncello, Pétillant Italien, Eau Pétillante

	Italicus Spritz            9.00€
	Italicus, Pétillant Italien, Eau Pétillante

	Limoncello Spritz des alpes       10.00€
	Limoncello verveine de chez Dolin - Crémant de Savoie - Eau pétillante
	Les “Tradis”
	Pina Colada                10.00€
	Rhum, Jus d’Ananas, Purée de Coco

	Cuba Libre                   10.00€
	Rhum Especial, Coca, Citron Vert
	Mojito                        10.00€
	Rhum, Menthe Fraîche, Sucre, Citron Vert, Bulles

	Ti Punch                      10.00€
	Moscow Mules             9.50€
	Ginger Beer, Vodka, Jus de Citron

	London Mules               9.50€
	Ginger Beer, Gin, Jus de Citron

	Gin Tonic                    10.00€
	Gin, Tonic, Citron

	Caïpinrinha                   9.50€
	Cachaça, Citron Vert, Sucre


	Les “Locaux”
	Negroni des Alpes                          9.50€
	Vermouth Rouge Dolin et Bitter de Chambéry, Gin 4810, Orange

	Americano des Alpes                     8.50€
	Vermouth Rouge Dolin, Bitter de Chambéry, Eau Pétillante, Orange

	Mojito Myrtille                           10.50€
	Rhum, Menthe Fraîche, Sucre, Citron Vert, Eau Pétillante, Myrtille

	OLD FASHION de “Chez nous”           9.50€
	3 cl de Bourbon, 3 cl de Vermouth rouge Dolin, 3 cl de Bitter de Chambéry

	Mojito des Alpes                          10.50€
	Rhum, Génépi, Menthe Fraîche, Sucre, Citron Vert, Eau Pétillante
	Spritz des Alpes                            9.00€
	Bitter de Chambéry, Crémant de Savoie, Eau Pétillante

	Limoncello Spritz des alpes         10.00€
	Limoncello verveine de chez Dolin - Crémant de Savoie - Eau pétillante


	Les Cocktails “Fruités”
	After Glow                         7.50€
	Jus d’Orange, Jus d’Ananas, Grenadine
	“Fresh”                                 7.50€
	Menthe Fraîche, Sucre, Citron Vert, Bulles

	“Fresh” Fraises                     7.50€
	Menthe fraîche, Sucre, Citron Vert, FRAISES, Bulles

	Exotique “BORA BORA”          8.00€
	Jus d’Ananas, Jus Passion, Coco, Citron, SIrop de Fraise


	Les Mocktails
	Cocktails 00% Alcool
	Spritz 00%                   7.50€
	Sirop de Spritz, Eau Gazeuse, Tranche Orange
	Hugo Spritz 00%          7.50€
	Sirop de Sureau, Eau Gazeuse, Menthe, Citron Vert
	Mojito 00%                 8.00€
	Sirop de Rhum, Menthe Fraîche, Sucre, Citron Vert, Bulles


	Mojito Myrtille 00%   8.00€
	Sirop de Rhum, Menthe, Sucre, Citron Vert, Myrtilles, Bulles

	Colada 00%                8.00€
	Sirop de Rhum, Jus d’Ananas, Purée de Coco

	Gin tonic 00%             8.00€
	gin 00% TANQUERAY, Tonic, CItron
	Brasserie des Cimes - Bière BLONDE Style triple – Bière filtrée
	Kir                                                                    5.00€
	Cassis, Framboise, Châtaigne, Pêche, Myrtille, Violette, Mûre

	Ricard 2cl, Pastis 2cl, Martini 6cl, Suze 6cl     4.50€
	Alcool 4cl : Gin, Vodka, JB, Malibu                   6.50€
	Supplément Soda                                                1.50€
	Coupe de Crémant de Savoie                             7.00€
	Rosé Pamplemousse                                           5.00€

	Les Apéritifs
	Les Whiskys
	4810 Small Batch N°2                      9.50€         Jura 12 Ans                     8.50€
	France - Distillerie du Mt Blanc - Blended Malt - 48%                                                                 Ecosse - Single Malt - Ile de Jura - 40%
	Lagavulin 16 Ans                             11.50€         Cardhu Amber Rock       8.00€
	Ecosse - Single Malt  - Ile d’Islay - 43%                                                                                        Ecosse - Single Malt - Speyside - 40%

	Oban 14 Ans                                     9.50€         Knockando 12 ans         8.00€
	Ecosse - Single Malt- Highlands - 43%                                                                                          Ecosse - Single Malt - Speyside - 43%
	Bulleit                                             8.00€         Jack Daniel’s N°7          8.00€

	Cardhu 12 Ans                                  8.00€
	Ecosse - Single Malt - Speyside - 40%


	Les Boissons
	Coca - Coca Zéro 33cl                  4.50€
	Fanta Orange 25cl                         4.00€
	Fuzetea 25cl                                   4.00€
	Limonade Garçon 25cl                   4.00€
	Schweppes Agrumes/Tonic 25cl      4.00€
	Jus de Fruits                                    4.00€
	Sirop à l’eau 25cl                            3.00€
	Diabolo 25cl                                   4.00€
	Eau Pétillante 25cl                         3.50€
	Supplément Tranche ou Sirop          0.20€
	Pastis des Alpes Dolin    4.50€
	Vermouth Dolin             4.50€
	Rouge ou Blanc
	4810 Small Batch N°2    9.50€
	Whisky - Distillerie du Mt Blanc - Blended Malt - 48%


	Les Aperos locaux
	Eau Plate 75cl             6.00€
	Eau Pétilante 75cl       6.00€

	Les Eaux
	À Partager
	Tapenade “maison”                                                                           3.00€
	Tartinade “maison”                                                                          3.00€
	Assiette de Charcuterie                                                                  14.00€
	Assiette de Fromage                                                                       13.50€
	Assiette de Charcuterie & Fromage                                                18.50€
	Terrine de l’Atelier                                                                          9.50€
	Friture de Filets de Perches                                                            16.00€
	La Planche de l’Atelier                                                                   20.00€
	Tartinade, Tapenade, Gravlax de Truite, Terrine de l’Atelier, ToastS Grillés

	Les Entrées
	Gravlax de Truite au génépi                         10.50€
	Truite, Herbes aromatiqueS
	Terrine DE L’ATELIER                                        9.50€
	Oeuf cocotte de l’Atelier                            10.50€
	Oeuf, Lard Paysan, CHampignonS, taleggio, Frites de polenta

	Les Salades
	Salade Alpine de Saison                                                                             19.50€
	Burger Alpin // Version XL            21,00€ // 28,00€
	Burger Végétarien                               19,00€

	Les Burgers
	Les Viandes
	Tartare Traditionnel                                                                              20.50€
	Tartare de l’Atelier                                                                                 23.50€
	Bavette Aberdeen Angus 280g                                                                27.00€
	Accompagnement et Sauce au choix - Cuisson Bleu ou Saignant
	Supreme de Poulet SAUCE aux Cèpes                                                        25.50€
	Magret de Canard Demi // Entier                                             19.50€ // 27.50€
	Accompagnement et sauce au choix
	Accompagnement AU CHOIX : Frites, légumes, RIz, POmmes de terre, Salade
	Sauce au choix  : Poivre, bleu, CèPES, Tartare, Chimichurri

	Nous proposons régulièrement des suggestions, n’hésitez pas a demander aux Serveurs

	Les Pâtes
	Demi-lune aux Cèpes                                  19,50€
	Pâtes fourrées aux cèpes, sauce aux cèpes, chips de Parmesan
	Demi-lune aux Cèpes XL                              25,50€

	Les Poissons
	Pavé de Truite mariné                                                                              23.50€
	Friture de Filets de Perches                                                                     22.00€
	Gravlax de Truite au génépi                                                                   24.00€
	Filets de lavaret “MEUNIère” du lac du Bourget                                      29.00€

	Les Plats Alpins
	Vacherin de Savoie, accompagné de pommes de terre et charcuterie
	Diots DE SAVOIE polenta                                        19.50€
	CROZIFLETTE                                                           22.50€


	Crozets, REBLOCHON, salade
	CROûte savoyarde.                                                22.50€
	Pain Savoyard imbibé à la Bière “Piste Noire” de la Brasserie des cimes, champignons, tome à l’ail des ours, beaufort, charcuterie, salade

	Les Fondues
	Fondue Savoyarde 3 Fromages - Min 2 pers                                  21.00€/pers
	Fondue Savoyarde 3 Fromages aux Cèpes - Min 2 pers                  25,50€/pers
	Margériaz des Bauges 60%, Beaufort 25%, Abondance AOP Médaille d’Argent Paris 2023 15% - Génépî Doux
	Supplément  Charcuterie                                                                    10.00€
	Supplément salade                                                                              5.00€

	MENU du Jour
	(Uniquement le midi - Hors Jours fériés et Week-end)
	Plat du jour                                          14.50€
	Entrée du jour + Plat du jour               18.50€
	Plat du jour + Dessert du jour              18.50€
	Entrée* + Plat* + Dessert*                       19.90€
	* Entrée du jour, Plat du jour, Dessert du jour


	MENU enfant
	(Jusqu’à 12 Ans)
	Plats
	Nuggets de Poulet*
	Filet de truite*
	Desserts
	Glace 1 boule au choix ou Faisselle
	12.00€

	Les Desserts
	Assiette de Fromages de nos Régions                                                         9.50€
	Faisselle Nature                                                                                         5.00€
	Faisselle à la Crème ou Coulis (Crème de Marron ou Fruits Rouges)          5.50€
	Tiramisu TRADITIONNEL “Café”                                                                      9.00€
	Moelleux “PISTACHE”                                                                                   9.00€
	Mousse CHOCOLAT “Maison”                                                                        9.00€
	Tuiles “Valdôtaines” façon Profiterolles                                                   9.00€
	Café Gourmand  / Thé Gourmand                                                               9.50€
	Affogato                                                5.00€
	Chocolat Liégeois                                   8.00€
	Café Liégeois                                           8.00€
	Caramel Liégeois                                     8,00€
	Dame Blanche                                          8,00€
	Coupe Limoncello                                   9,50€
	Délice Menthe                                          9,50€
	Coupe Montagnarde                               9,50€
	Coupe transalpine                                  10,00€
	1 Boule glace VANILLE, 1 Boule CAFE, 1 Boule Pistache, AMARETTO, Chantilly, Mini tuile Valdotaine

	Les Coupes Glacées
	Les Glaces
	1 Boule :  3.20€              2 Boules :  4.80€             3 Boules : 6.20€
	Supplément Chantilly ou Chocolat 1.20€
	Parfums au choix : Chocolat, Café, Vanille, Caramel Beurre Salé, Fraise, Framboise,
	Menthe-chocolat, Citron, Chartreuse, Myrtille, PISTACHE, Génépi


	Digestifs
	Get 27, Get 31                                                          7.00€
	Genepi, Limoncello, Amaretto, Bailey’s                    8.00€
	Poire, Cognac, Armagnac, Calvados, Cointreau    8.50€
	Chartreuse Verte, Jaune                                          8.00€
	Vieux Rhum,  Rhum Diplomatico                                9.00€

	Les Whiskys
	4810 Small Batch N°2                 9.50€        Jura 12 Ans                            8.50€
	France - Distillerie du Mt Blanc - Blended Malt - 48%                                                     Ecosse - Single Malt - Ile de Jura - 40%
	Lagavulin 16 Ans                        11.90€        Cardhu Amber Rock              8.00€
	Ecosse - Single Malt  - Ile d’Islay - 43%                                                                            Ecosse - Single Malt - Speyside - 40%

	Oban 14 Ans                                9.20€         Knockando 12 ans                8.00€
	Ecosse - Single Malt- Highlands - 43%                                                                              Ecosse - Single Malt - Speyside - 43%
	Bulleit                                       8.00€         Jack Daniel’s N°7                   8.00€


	Les Boissons chaudes
	Café, Café Allongé, Ristretto           2.00€        Cappuccino                       5.00€
	Petit Crème, Noisette                         2.50€         Thé / Infusion                    4.50€
	Double expresso                                4.00€        Chocolat chaud               4.50€
	Grand crème                                     4.50€        Chocolat Viennois            5.50€
	Grand café Viennois                          5.50€

	Les “Réconfortantes”
	Café “B”          4.00€          Grand café “B”             6.00€
	Expresso + Bailey’s                                                      Double Expresso + Bailey’s
	Café Rhum      4.00€           Grand café Rhum         6.00€

	Expresso + Rhum                                                          Double Expresso + Rhum
	Café  Alpin    9.50€            Irish Coffee                   9.50€
	Expresso, Génépi, Sucre de canne, Crème Fouettée        Expresso, Whisky “Jameson”, Sucre de Canne, Crème Fouettée



