
  

 

  

 12CL  75CL  150CL  

 

ESTERLIN BRUT éclat  

 

Charles heidsieck  BRUT  

Charles heidsieck  BLANC DE BLANC  

Charles heidsieck  ROSé  

 

 

13  

 

80  

 

      12 0  

150  

15 0  

 

 

15 0  

 

    2 4 0  

300  

 

    Cocktails 

Champagnes 

 

 

Le Chariot des Digestifs 4 CL MIN.  

 

 

COGNAC   

CAMUS VS  

R emy  martin  VSOP cognac fine champagne  

9  

14  

BAS ARMAGNAC   

CHâTEAU  DE LAUBADE SIGNATURE VS  

CHaTEAU DE LAUBADE VSOP  

9  

13  

CALVADOS   

PèRE JULES 3 ANS PAYS D’AUGE  

PèRE JULES 20 ANS PAYS D’AUGE  

10  

18  

LIQUEURS   

MENTHE PASTILLE  

LIMONCELLO  

AMARETTO WALCHER  

BAILEYS  

GRAND MARNIER CORDON ROUGE  

KALHUA  

VERVEINE VERTe  DU VELAY  

9  

9  

9  

9  

10  

9  

10  

EAUX DE VIE   

POIRE WILLIAMS massenez  

MIRABELLE massenez  

FRAMBOISE massenez  

VIEILLE PRUNE DE SOUILLAC  

 

N’hésitez PAS  à demander  

 Notre  cave à cigares … 

9  

9  

9  

10  

 

 
 

Apéritifs 
                     Pastis, Ricard, Casanis , Henri Bardouin                                        5                                                                                          

                     Kir, Gentiane couderc  

                     porto blanc ou rouge, Martini  

              coupe de champagne, esterllin                                                      13                                            

 25cl  50cl  

PELICAN  TRIPLE  

la blonde de georges  

affligem  ABBAYE  

AFFLIGEM  BLANCHE  

lagunitas ipa  

picon biÈre  

5,5  

5  

5,5  

5,5  

5,5  

6  

10  

9  

10  

10  

10  

11 

 French spritz  

Lillet rosé, french tonic, citron vert  

Le fripon  

Vodka française bio, liqueur de litchi, crème de mûre, jus 

de yuzu , jus de citron bio , cordial de citronelle  

Old fa shioned  

Bourbon, bitter s, sucre bio français  

L’amerloque  

Bourbon, A maretto, jus de citron vert,  

Angostura, bitter citron sauvage,  

Sirop de romarin maison  

L E VELOURS  

VODKA  française bio, crème de mûre , crème de cassis , 

Jus de citron  bio, cordial de verveine maison  

   10  

 

   12  

 

 

12  

 

 

   12  

 

 

 

12  

 

Bières Pressions 

Mocktails 

La pépite            8  

Pomme, poire, thé vert, fleur de sureau, verveine  

 

Joli cœur                                  8  

Framboise, cassis, poivre de timut, thé noir  



 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

ROUGES 

BOURGOGNE 

14CL  25CL  46CL  75CL  150CL   

  COTEAUX BOURGUIGNONS AOC  TREnEL    

    Bourgogne aoc pinot noir simmonet febvre  

  HA UTES COTES DE NUITS  AOC DUFOULEUR 16 EME GENERATION      

  SAVIGNY LES BEAUNE 1 ER  CRU   LES  MARCONNETS V .GIRARDI N   

7  

9.5  

 

13  

17  

 

22  

32  

 

3 8  

55  

65  

15 0  

 

  

 

BORDEAUX 

      

  Bordeaux aoc b de maucaillou  

  Haut medoc aoc , diane de be lgrave    
  SAINT JULIEN aoc PAVILLON DU GLANA    

  SAINT ESTEPHE aoc FRANCK PHELAN  CHâTEAU PHELAN SEGUR  

  MARGAUX  AOC baron de brane château brane cantenac  

   

6  

9 ,5  

 

10  

17  

 

18  

32  

 

30  

50  

65  

85  

14 0  

 

 

  

RHÔNE       

  Côtes du rhone AOC  arte sis maison ogier  

  CROZES HERMITAGE AOC  PETITE RUCHE CHAPOUTIER     

  Chateauneuf du pape aoc  les masques vignoble david                          

  CHATEAUNEUF DU PAPE AOC  CLOS DE l’oratoire des papes  

                                                                       

6  

a 9,5  

10  

17  

       18  

32  

30  

50  

 8 0  

120  

  

  

 

BEAUJOLAIS 

      

  BROUILLY aoc DOMAINE GAGET    

  MORGON aoc CUVÉE JOSEPH domaine GAGET   

8  

 

15  

 

29  

 

40  

4 5  

 

  

       

LOIRE       

  TOURAINE aoc gamay DOMAINE PENET    

  saumur  ao p  domaine de l’ours bleu   

6  

 

10  

 

18  

 

30  

50  

  

  

        

 

PROVENCE / CORSE / LANGUEDOC 

      

  Terrasses du larzac aop  a n 100  gerard bertrand    

  Patrimonio aoc  y leccia e. croche     

  LANGUEDOC AOC  VOYAGE D’ulysse domaine david         

  La clape aoc  hospitalitas  g erard bertrand                   

9.5  

 

17  

 

32  

 

50  

      65  

5 0  

90  

 

  

BLANCS 

BOURGOGNES ET AUTRES 

      

  COTEAUX DE L’Ardèche  igp , chardon nay louis latour   

  BOURGOGNE COTE CHALONNAISE  aoc MILLEBUIS  

  CHABLIS ao C  simmonet  

  MERCUREY 1 ER  CRU AOC  aoc CHATEAU DE CHAMIREY  

6 ,5  

9 ,5  

13  

11 

17  

25  

20  

32  

45  

3 2  

50  

6 5  

12 0  

  

LOIRE       

  TOURAINE aoc sauvignon DOMAINE PENET    

  MENETOU SALON  aoc  CAVE DE SANCERRE - LE GRAND CERF  

6  

9 ,5  

10  

17  

 

 

17  

32  

30  

50  

 

  

RHÔNE       

  CROZES HERMITAGE AOC LES MEYSONIERS CHAPOUTIER  

  CONDRIEU aoc INVITARE CHAPOUTIER  

  Saint joseph aoc VIEILLES VIGNES  l.tardieu  

  Châteauneuf du pape  aoc  les masques vignobles david  

    50  

6 5  

      80  

    90    

 

 

 

     

AUTRES RÉGIONS 

      

  igp ile de beauté  YVES LECIA E.CROCE  

  c OTES DE GASCOGNE IGP  premières grives (moelleux)                                          

 

6 ,5  

 

 

       11 

 

      20  

 

55  

3 2  

 

 

 

 

 

 

 

 

ROSÉS 
      

  IGP MÉDITERRANÉE domaine de la f orêt  

  Côte de Provence AOC  s ain te - margueri te symphonie  

  Côte de Provence AOC  sainte - marguerite fantastique  

  Languedoc cabrieres aoc  clos du temple  G . BERTRAND  

6  

9.5  

 

 

       11 

      17         

 

 

      20  

      3 2  

 

 

30  

50  

60  

    200  

             

 

 

 

 

Carte des Vins 
Nos Cochonneries 

PLANCH E  DE CHA RCUTERIES IBérique s  

pickles de légumes  

 

Terrine de campagne  maison  , pic kles 

d’oignons, mesclun                          

 

18  

 

          

    9         

 

 

 

 

ARDOISE DE JAMBON I bérique  affiné 16 

mois   

Planches de fromages affinés    

 

Planche mixte , fromages affinés et 

charcuteries ibériques                      

       12  

 

       18  

 

      25  

 

 

 

 

Entrées 
Ceviche de  MULET , clémentine,  

grenade et oignon cébette , 

vinaigrette acidulée  

 

Œufs bio simplement mayonnaise   

   12  

 

   

   9  

 

    

 

 

 Magret de canard séché, chutney de  

poires à la can nelle, toast de pain de 

mie  

 

Soupe à l’oignon gratinée  au vieux 

beaufort, croûtons à l’ail  

 

 

 

 

   14       

 

       

    10  

 

          

    

 

 

 

Plats 
Fricassée de légumes d’hiver,  

bouillon  végétal à la moutarde  à 

l’ancienne  

                       Riesling  

Darne de saumon à la plancha , 
déclinaison de panais, laquage yuzu 

et noisettes torréfiées  

 

Suprême de pintade  AUX PRUNEAUX , 

gratin dauphinois  

 

Noix Saint - Jacques  à la plancha , 
risotto d’orzo  au parmesan et jus 

corsé  

     

 

NOS CLASSIQUES   

LA SAUCISSE DE GEORGES , par nos 

soi ns , j US Corsé  et purée maison  

 

Foie de veau français , jus persillé et 

purée maison    

 

TARTARE DE BŒUF  aubrac  au couteau  

par nos soins , frite s maison et mesclun  

 

Fricassée de ris de veau aux 

champignons, crème  de morilles et 

riz basmati    

 

     2 3  

 

 

      2 7  

 

       2 5  

 

 

       3 1 

  

      

 

 

 

 

     

 

 

2 

Salades & Tapas 

 

Tarte tatin tradi tionnelle , chantilly  marbrée  

Entremet mangue passion , crème diplomate  

PROFITEROLE s maison , CHOCOLAT  ( st - domingue 70%)  

Crème  brûlée à LA VANILLE  de madagascar   

MOUSSE AU CHOCOLAT inaya  ( noir 6 5 %)  

Assiette de fromage s  affinés, fruits secs  

Café  GOURMAND    

Salade de fruits  frais de saison, sirop miel 

canne lle                                                           

   

                              

 

 

 

 

 

 

Desserts 

Eaux 
 75 CL  

VITTEL  

SAN PELLEGRINO  

                                         

 

9  

9  

 

      

  

  

 

Glaces 
Notre artisan glacier  

Café, chocolat, vanille, caramel, 

citron vert , fraise  

2 boules  : 7 €       3 boules  : 10 €  

L’intégralité de notre Cuisine et de nos D esserts est réalisée Maison 
à base de produits Frais de saison 

 

2 2  

 

 

 

2 9  

  

 

2 6   

 

 

32  

                          Burrata crémeuse, cresson, panais rôtis à la pistache                         23  

       Salade césar au poulet  pané , œuf mollet , romaine et sauce anchois                    2 3  

croque - monsieur , comté affiné et jambon rostello truffé , mesclun , frites maison    2 3  

                     crevettes torpedo, sauce teriyaki  et sucrine marinée  au yuzu                  22  

 

 

 

 

 

 

 11 

11 

14  

10  

10  

9  

13  

9  


