M E N U

Notre Cheffe Emely Rincon et son équipe vous proposent:

A partager

Beignets de courgettes, sauce tzatziki 8€ &

Fntr é e s Houmous de chou fleur 8¢ &

Ceviche de dorade au lait de coco, & @@
Condiment concombre—poivron—mangue—passion,

Purée de brocolis

Céleri-rave en crotte de sel, oeufparfait, P2 @ P 1 At S

Purée de céleri au beurre noisette

Péche du jour, asperges vertes, & @@
A . . é ~
Patate douce rotie, fromage frais, grenade, & ] Beurre blanc facon sauce tartare
Creme de pignon de pin et oignons frits
Ballotine de volaille farcie, sauce foie gras, & @A
Carpaccio de beeuf, sauce ponzu, & Panais en trois facon

Pickles de radis noir et sésame

Picce de beeuf grillée, sauce chimichurri, A
Purée de pommes de terre,

Crémeux aux oignons caramélisés

Fromages et desserts Echine de cochon confite, &
Risotto fregola aux ¢pinards et parmesan
Fromage du moment, mesclun, confiture de Patrick Fouquet

Tartelette au citron meringuée A

Pavlova litchi framboise, coulis hibiscus -&

Paris Brest &
Menu

. . Entrée/plat ou plat/dessert 25¢€
Tartelette chocolat mi cuit, ganache noisette,-& /p’ ol ?d / >
Entree/plat/dessert 35€
Glace vanille de Madagascar P 3
Entrée scule 10€
Plat seul 19€

Dessert seul 10€

Menu
des Ptits
Caillebottins

Produit en Ile-de-France
Croquette de volaille, pommes de terre
Glace @ Produits de saison

Jus ou soda au choix A

& Fait maison
15€
. \
jusqu'a 12 ans
Prix nets, taxes et service compris
La liste des allergénes est disponible aupres de notre équipe

4
A { e L'abus d'alcool est dangereux. A consommer avec modération

(H11gtave

Maison Caillebotte
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Maison Calllebotte
Sa composition change

ons que le brunch-

T ne serv
idi, nous ches. Ceci est un exemple

imanche m ,
Le di tous les diman
Sa l (’, S

(Euf poche, sauce hollandaise &

Pain brioché maison A
! 5
Saumon fume par nos soins 4
Champignons sautés
Cruditeés

Ricotta &

~ /
Sucres

I mini croissant, 1 mini chocolatine
Pain
Beurre d'Isigny
Confiture de la Maison Fouquet a Ollainville
Salade de fruics frais de saison &3

Verrine de mousse chocolat, dacquoise amande et

noisettes &

Boissons

Café, thé, chocolat ou infusion
Jus de fruit (tomate, orange, ananas, pomme) ou

citronnade

Brunch 27€ttc par personne, servi a table

Prix nets, taxes et service compris

La liste des allergenes est disponible aupres de notre équipe



Veuillez consulter 'ardoise des patisseries du jour, ou, aupres de notre

¢quipe

Gourmandises sucrées 3€
Desserts 6€
Glaces
Nous proposons des petits pots de glace artisanale (14oml) "L'atelier
des Ecrins" dans les Alpes, d'une recette ¢laborée par Gérard Cabiron,

Meilleur Ouvrier de France, et issues d'ingredients naturels

Sorbets:
-Fruits rouges (fraise, framboise, cassis, myrtille) m
-Mangue Alfonso d'Inde

-Framboise - litchi (tres légere présence d'alcool dans la composition)

- Cremes glacces:
-Vanille de Madagascar - noix de pecan - coulis caramel

-Chocolat noir de tanzani - noisettes caramélisées

Prix nets, taxes et service compris
La liste des allcrgénes est disponible zluprés de notre équipe

L'abus d'alcool est dangereux. A consommer avec modération



BOISS ONS

/ . .
Aperiti f S .
p (Jhampagnes 12cl

Kir maison 6€

Kir Royal e Flute de Champagnc Louis Constant Brut ro€
Ricard se Flute de Champagne Louis Constant rosé¢ 12€
Martini, Porto, Lillet, Campari 7€ Flute de Champagne EPC Blanc de Blancs 14€
Pineau des Charentes 7€

Whisky Jack Daniel's 9€

Whisky Oban 14 ans 11€

Fliite de Champagne 10€
Cocktails Vins au verre 12cl

Champagne Louis Constant Brut 75¢l 55€
Champagne Louis Constant rosé 75¢cl 65€

Champagne EPC Blanc de Blancs 75c1 95€

Mojito 10€ @ Blanc:
Daiquiri 10€ WT% Pays d'Oc Domaine de la Clapiére Figuerette 5€

Spritz Saint Germain 10€ Chablis Gueguen 7€

Moscow Mule 10€ : Vodka/citr0n/gingerbeer/angostura bitter)

Negroni 10€ : Gin/vermouth/campari @ Rosé:
Margarita 10€ :Téquila/triple sec/citron vert = q% 4) Corse Costa Serena 5€

Cotes de Provence Masﬂeurey 7€

Languedoc Art de Vivre 7€

Cocktails sans alcool Rouge:

: Bordeaux Chateau du Moulin 5€

Virgin Mojito 8€ Saumur Champigny Les Valengenets 7€

Strawberry smash 8¢ : fraise/cassonade/limonade @Vl ns b l Ancs 7 )_ C l

Le Verger 8¢ : menthe/citron vert/cassonade/jus de pommes

. \
Bieres @ Alsace Le Pinot de Jo H 25€
e Macon Village les Emaliéres 38€
Biéres pression Pays d'Oc Domaine de la Clapiere Figuerette 24€
Affligem FE] Muscadet Clos des Orfeuilles 28€
Gallia "Champs libre" Brasserie artisanale d'Ile de France @ Poui]ly Fumé Domaine des fines caillottes Jean Pabiot 32€
25cl/4.50€  s0cl/8¢€ Chablis Gueguen 44€

. /
Vins roses 756[
En bouteille 33c1 Brasserie La Parisienne (Ile de France): 6¢€ @

. A d
IPA bio ) “22 le de France Winerie Parisienne 30€
filanche bl_o Coétes de Provence Masfleurey 34¢€
Pale Ale bio Loire Chinon Couly Dutheil Renée Couly prestige 31€
) Languedoc Art de Vivre 29€
B orssons sans a l coo l Bandol Restanques du Moulin 35€
Corse Costa Serena 27€
Evian s5o0cl/4.50€ 1L/6e Cote de Provence Symphonie 46€

San Pellegrino s0cl/4.50€ 1L/6€ 5

Perrier 3i1 € ’ ’ V i1ns ryrou g ¢S 7 5 C l
Jus de fruits (orange, pomme, ananas) 4€ ‘
Orange pressée se Saint—Estephe Marquis de Saint—Estephe 68¢€
O e e Graves Chiteau des Graviéres 58¢€
Sodas 33¢l 4€ Médoc Chiteau Carcanieux 52€
Brouilly La Chapelle de Venenge 36€

B e 1 SSoOons C h au d e S Mercurey André Ducal 65€
Cheverny Les vignerons de Mont pres Chambord 32¢€

Winerie Parisienne 35€

-,

Espresso, décaféiné 2.40¢€ ‘;fég

%27Cote du Rhone Village CJVT 30€

Double espresso, café créme 4.50¢€
Saint Mont Plaimont le Faite 49€

Cappuccino 4.50€
Chocolat chaud 4.50€ Alsace le Pinot noir Wolfberger la Louve 44€

A ~
Thés Dammann 4.50€: menthe, jasmin, fruits rouges, rooibos citrus agrumes, Earl grey, Bordeaux Chateau Flamand Bellevue 30€

al . . S 1 £
(Aeylan, Dar]eehng Saumur Champlgny Les Valengenets 29€
Infusion Dammann 4.50€: Verveine, verveine menthe poivrée, tilleul

Prix nets, taxes et service comprise

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération



	348e53be29607fd5692944893dc4114af2731bf6a1ce022215ed163266dae576.pdf
	0c6ed3dae99f113fbff7e3d75d34f5e4873341e0c7694dc30a4bc54c341d3a34.pdf
	0c6ed3dae99f113fbff7e3d75d34f5e4873341e0c7694dc30a4bc54c341d3a34.pdf
	0c6ed3dae99f113fbff7e3d75d34f5e4873341e0c7694dc30a4bc54c341d3a34.pdf

	348e53be29607fd5692944893dc4114af2731bf6a1ce022215ed163266dae576.pdf

