
Entrééees

To share or not to share

Plats

Desserts

Crispy rice, échalote, coco râpée et rau ram - 12
Moules de bouchot, coco-curry vert et herbes thaï - 14

 Thon rouge fumé à cru, poivrons confit, consommé de tomate, cerise pickles et huile de tagète - 15
Ribs de maïs bio frit, sauce bbq shiitaké/soja, sésame noir et herbes - 14

Œuf mollet croustillant, tartare de thon et bœuf, mayonnaise légère, gel de gingembre et œuf de truite - 16
Concombre frais et mariné, yaourt grec condimenté, olives taggiasche, citron confit et "sauce" concombre au Vadouvan - 13

MFC (Mitch fried chicken), dans l'esprit d'une salade césar, anchois, lard fumé et groseille - 25
Poulpe grillé, pdt confite, yaourt fumé, chorizo et condiment tomates / poivrons - 26

Légumes crus-cuits, freekeh, pickles et son jus corsé - 24

Assiette de frometons et condiment du moment - 14
Tartelette lemon curd / basilic et gel citron - 12

Ganache chocolat Xoco 70%, crumble et crème café - 12

 
Notre pain provient de chez Ten Belles

La liste des allergènes présents dans nos plats est disponible à la demande
Prix en euros, service compris   


