La Carte
du midi

Onion Rings - 7€

Oignons frits & sauce moutarde miel

2 Fritas Patatas - 8€
Frices fraiches de patate douce & mayonnaise a
la sauce Sriracha

Avocado Toast

Pain de campagne, guacamole, feta, grenade,
pickles d'oignon rouge

* Au choix : Saumon / bacon / halloumi / falafels /
ceuf poché

Bol de frites + 1,50 €

(Euf Bénédicte

Muffin grillé, bacon, guacamole, ceuf poché, sauce
hollandaise & salade
(option végébarienne possible)

Habibi Boom

Pain Pia Goasté, creme de feta, patate douce,
Gomate cerise, roquette, falafels & halloumi grillé

Pancake Vibes

Pancake moelleux, poulet corn flakes, guacamole,
bacon croustillant & filet de sirop d’érable

Halloumi Frit - 10€
Halloumi croustillant, miel doré et sauce yaourt
au citron frais

Popcorn Chicken - 11€

Poulet aux corn flakes accompagnés d’'une
sauce légerement épicée (sriracha, miel, paprika)

Crispy Boom Boom

Bun, cheddar fondant, poulet aux corn fiakes,
cornichon, coleslaw, mayonnaise (iEgérement épicée)

» Accompagnement : Frites & parmesan répé

Smashed Croissant

Croissant au beurre smashé, guacamole, burrata,
roqylette, pignons de pin, creme balsamiqyie &
parmesan

Sunny Brioche

Brioche toastée, guacamole maison, porc effiloché
confit 6h, haricots noirs fondants, feta émiettée &
cébette fraiche

Double Smash Burger

Bun, cheddar fondant, double steak de boeuf
smashé, bacon, cornichon, oignons blancs
et notre sauce burger

» Accompagnement : Frices & parmesan répé

Linbégralicé de nos produits sont pasteurisés | Un doube sur une allergie ? Une liste d'allergénes est disponible au bar



Cookie Shot

Cookie NYC (noisette & chocolat), accompagné
d’'une boisson chaude au choix

Carrot Cake
Gabeau a la carotte avec de 'ananas flambé,
cream cheese et cerneaux de noix Gorréfiés

Cacao Boom

Moelleux chocolat & coulis de fruits rouges
acidulé

Brookie fondant
Quand le cookie rencontre le brownie, avec une
touche de caramel beurre salé

Brioche Perdue
Brioche a la cannelle, éclats de noisette

NuGella ou sirop d’érable
(Formule brunch : +150€)

Pavlova Tropicale

Meringue crousti-moelleuse, chantilly IEgére,
mangue fraiche, éclats de pistache & coulis de
mangue

Boissons fraiches

Thé glacé du moment - Framboise / péche /
debox * 5€

Cibronnade maison (sucrée) - 5€

Golden Fizz - Limonade avec purée d'ananas &
sirop de gingembre * 5,5 €

Boissons chaudes

Expresso - 1,7€

Allongé - 25€

Double expresso - 3,5€

Latbe # - 5€

Matcha labte # - 5€

Thé vert - Menthe - 5€

Thé noir - Jardin bleu - Rhubarbe & fraise - 5€

Thé vert - Bali - Litchi, pamplemousse, péche,
rose &jasmin - 5€

Tisane du berger - Menthe, verveine, tilleul - 5 €

Le Chouchou - Latte avec touche de cacahuébe
et un shot d'expresso * 5,5€

Cappuccino # - 55€

Chai latte (sirop légérement sucré avec poudre
de cannelle) # - 55 €

Caramel macchiato # - 5,5 €
Chocolat chaud # - 5,5€
Moka chocolat au lait # - 55€

E < .
s Boissons glacées ¥
Nos boissons chaudes signalées

avec un petit flocon sont également
disponibles en version glacée !

Notre lait est également disponible en
version avoine : +0,70€




The
BRUNCH CLUB

Formule Brunch

Un plat

<+

Une boisson fraiche
+

Un dessert*
+

Une boisson chaude*

30€

( Samedi S Dimanche )

*suppléments : lait végétal +0,70€ / brioche perdue +1,50€



