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BOUCHE

Amuse bouche :
SUR PLACE UNIQUEMENT
Dumpling marin / matcha Bio
Raviole vapeur aux fruits de mer, bouillon gingembre et matcha

Entrées : 13€/11.50€*

St jacques dA’Erquy / poireaux Prosper de Belligné

Noix en gravlax a l'orange et nori, notre version du poireau vinaigrette

Escargots des Vallons / lait ribot

Dans 'esprit d’'un Takoyaki, lait ribot en persillade

Plats :21€/18.50€*

Maigre label rouge de Corse / laquage sauce Eel

Maigre de Corse roti, nappé de sauce Eel, maki tiede de vitelotte et patate douce

Paleron de veau frangais / creme morilles
Paleron fondant braisé en basse température, panais roti au miel et chataignes
Desserts : 9€/8¢€*

La Remaudiere / La Blanchetiere / Les p’tits Brillet

Fromages Locaux affinés, mache nantaise vinaigrette fromage blanc

Banane passion / sésame noir

Crémeux banane caramélisée sur sablé au sésame noir, acidulé passion

Chocolat Valrhona / Ti bio coquin

Chocolat noir crémeux au gingembre confit, parfait glacé au rhum coquin

€44k 4k 44

*Consignes : 3€/bocal, a régler a part en cheque, remboursable jusqu'au 28/02/2024

Prix taxes comprises - hors boissons



