“ aTable du Pécheur

S

Menu Paques

SUR PLACE OU A EMPORTER*

Amuse bouche + Entrée + Plat + Dessert : 40€

*A EMPORTER : Entrée + Plat + Dessert : 33€

Amuse bouche :

Bille de l'océan / curagao

Entrées : 13€/11.50€*
L’ceuf fermier du Haut Rocher / mais et mache en texture
Jaune d’ceuf confit sauce soja, polenta crémeuse, pop corn au piment d’Espelette, sponge cake mache

Cabillaud skrei facon gravlax / riz Koshiibuki a la salicorne

Gravlax de skrei a la betterave et fines herbes, riz vinaigré au tartare de salicorne, petits légumes &
marinade betterave salicorne

Plats : 21€/18.50€*

Rouget roti / nage de coquillages

Rouget roti en basse température, coquiillages et jus au Yuzu et combawa

L’agneau de Vivien Mahé /Creme d’ail douce

Carré en crolte d’herbes et gigot piqué au thym et a 'ail

Fromage ou Desserts : 9€/8¢€*

Chevre de Belligné / betterave

Raviole de betterave pochée a 'orange, chevre de Belligné aux fines herbes, réduction balsamique et

sauce vierge aux agrumes

Rhubarbe du pays et Yuzu / petit beurre nantais

Tarte Yuzu, rhubarbe confite, sablé petit beurre duo de meringue

Chocolat noir Tanzanie / poire et thé noir

Galet mousse chocolat noir, creme diplomate, thé noir compotée poire pochée, nid poire chocolat

*Consignes : 3€/bocal, a régler a part en cheque, remboursable jusqu'au 28/02/2024

Prix taxes comprises - hors boissons




