
 

MENU DU SOIR DU 15 AU 21 OCTOBRE 

ENTRÉES 

Anchois Olasagasti, guindillas, beurre 12 

Rillettes de porc, pickles 9 

Panisses, mayonnaise 9 

Schnitzel d’aubergine, houmous, salade de fenouil 12 

Poireaux, vinaigrette au lait ribot & coques 10 

Ceviche de mulet, maïs, tomate cerise, leche de tigre à la 
mangue et au lait de coco, huile verte 14 

Carottes rôties, labneh aux herbes, sésame 9  

Tartare de boeuf au couteau, sauce teriyaki, petits 
légumes, oeuf au soja 13 

PLATS 

Courge délicata farcieà la chair à saucisse, crème au 
raifort, jus de viande, pickles 22 

Brocoli rôti, crème de brocoli à la fêta, pesto aneth/
pecorino/noix de pécan 18 

DESSERTS 

Assiette de fromages 11 

Riz au lait au caramel beurre salé/châtaigne 8,5  

Ganache chocolat, mangue, sarrasin soufflé 8,5 


