
E N T R É E S

29 ,50€39€

O s  à  m o ë l l e ,  f l e u r  d e  s e l ,  p a i n  g r i l l é  à  l ’ a i l

Tous nos plats sont faits maison & avec amour !

6  h u î t r e s  s p é c i a l e s  n ° 3  ( + 5 € )

P r e s s é  d e  b o e u f  a u  f o i e  g r a s ,  c o m p o t é e
d ’ o i g n o n s  e t  f i g u e s  c o n f i t e s  ( + 5 € )

T a r t e l e t t e  a u  p a r m e s a n ,  c h è v r e  f r a i s  e t
s a u m o n  f u m é ,  v i n a i g r e t t e  p o m m e  v e r t e

6  h u i t r e s  c h a u d e s  à  l a  f o n d u e  d e  p o i r e a u x
e t  c r è m e  d e  c h a m p i g n o n s  ( + 8 )

S o u p e  d e  p o i s s o n  e t  s e s  a c c o m p a g n e m e n t s

L a  d o u z a i n e  d ’ e s c a r g o t s  f a r ç i s  a u  b e u r r e ,
a i l  e t  p e r s i l  ( + 5 € )

1 2€

N o s  p r o d u i t s  é t a n t
e x c l u s i v e m e n t
f r a i s ,  c e r t a i n e s
r u p t u r e s  s o n t
p o s s i b l e s  !

E N T R É E ,  P L A T
O U  P L A T  D E S S E R T

E N T R É E ,  P L A T
E T  D E S S E R T

escale au flandre
à la carte

V e a u  t o n n a t o ,  c â p r e s  à  q u e u e  e t  g r e s s i n  a u
s é s a m e



PLATS

R e t o u r  d e  m a r é e  ( v o i r  l ’ a r d o i s e )

P o u l p e  g r i l l é ,  r i s o t t o  à  l ’ e n c r e  d e  s e i c h e ,
v i e r g e  d ’ a u t o m n e ,  c r u m b l e  c h o r i z o

F i l e t  d e  b o e u f ,  f r i t e s  m a i s o n  &  s a u c e  d u  j o u r

R o g n o n s  d e  v e a u  b a s s e  t e m p é r a t u r e  s a u c e
m o u t a r d e  à  l ’ a n c i e n n e ,  é c r a s é  d e  p o m m e s
d e  t e r r e

M a g r e t  d e  c a n a r d  b a s s e  t e m p é r a t u r e  s a u c e
a c i d u l é e  f r a m b o i s e  &  p o m m e s  f o n d a n t e s  *

* a v e c  e s c a l o p e  d e  f o i e  g r a s  ( ~ 5 0 g )  + 8 €

M é d a i l l o n  d e  L o t t e ,  b o u i l l o n  a u x  s a u v e u r s
a s i a t i q u e s ,  l é g u m e s  f r a i s  e t  n o u i l l e s  d e  r i z

V o l  a u  v e n t  d e  r i s  d e  v e a u  e t  m o r i l l e s  ( + 5 € )

22€
N o s  p r o d u i t s  é t a n t
e x c l u s i v e m e n t
f r a i s ,  c e r t a i n e s
r u p t u r e s  s o n t
p o s s i b l e s  !



DESSERTS

B a b a  a u x  s a v e u r s  c r é o l e s  :  
a n a n a s  r ô t i ,  r h u m  a r r a n g é ,  c h a n t i l l y  a u  m i e l  

C a f é  g o u r m a n d  :  c a f é  e t  a s s o r t i m e n t  d e
q u a t r e  d e s s e r t s  d u  m o m e n t

A s s o r t i m e n t  d e  t r o i s  f r o m a g e s

9 , 50€

C h a m p a g n e  g o u r m a n d  :  c o u p e  d e  c h a m p a g n e
e t  a s s o r t i m e n t  d e  q u a t r e  d e s s e r t s  + 5 €

T a r t e l e t t e  f i n g e r  c h o c o l a t ,  c a r a m e l ,  g l a c e
v a n i l l e  c h o u c h o u

N o u g a t  g l a c é  a u x  a g r u m e s  c o n f i t s  e t  n o u g a t i n e

N o s  p r o d u i t s  é t a n t
e x c l u s i v e m e n t
f r a i s ,  c e r t a i n e s
r u p t u r e s  s o n t
p o s s i b l e s  !

M i l l e  F e u i l l e  c a f é  m a s c a r p o n e ,  s a u c e  c a r a m e l
c a f é ,  g l a c e  c r è m e  a c i d u l é e  



M E N U
tous les midis (sauf dimanche et jour férié)

E N T R É E  +  P L A T  +  D E S S E R T

M E N Udu petit moussaillon
P o u l e t  p a n é  p a r  n o s  s o i n s

ou
P o i s s o n  d u  m o m e n t

B o u l e  d e  g l a c e  a u  c h o i x
o u  F r o m a g e  b l a n c

purée du moment ou frites

1 1 , 5 0 €

2 5 €

S e m a i n e  1  :  Tê t e  d e  v e a u  s a u ce

g r i b i c h e ,  l é g u m e s  e t  p o m m e s

v a p e u r s  

S e m a i n e  2  :  J o u e  d e  b o e u f  e n

b o u r g u i g n o n

S e m a i n e  3  :  B l a n q u e t t e  d e  v e a u

a u x  c h a m p i g n o n s ,  r i z

S e m a i n e  4  :  L a n g u e  d e  b o e u f ,

s a u ce  p i q u a n t e  

T O U S  L E S  M O I S  Les plats à l’ancienneN o u vea u té  !



Une envie particulière ? 
Au Flandre

SUR COMMANDE   
48H à l’anvance 

A PRIVAT ISER

GRANDE SALLE
B A P T E M E ,  M A R I A G E ,

A N N I V E R S A I R E ,  S É M I N A I R E ,  E TC .

Homard grillé à la fleur de sel 

Sole meunière (~400 à 600 g)

Plateau de fruits de mer 

P R I X  A U
C O U R S  


