& lu carte
ESCALE AU FLANDRE

TMWWMWWM& avec amowy !
ENTREE, PLAT \ ENTREE, PLAT M
ET DESSERT \/ OU PLAT DESSERT \/

ENTREES ( 12€

Tartelette au parmesan, chevre frais et
saumon fumeé, vinaigrette pomme verte

Os a moélle, fleur de sel, pain grillé a l'ail

Veau tonnato, capres a queue et gressin au
sésame

Soupe de poisson et ses accompaghements

Pressé de boeuf au foie gras, compotée
d'oignons et figues confites (+5€)

6 huitres spéciales n°3 (+5€)

La douzaine d'escargots farcis au beurre,
ail et persil (+5€)

6 huitres chaudes a |la fondue de poireaux
et creme de champignons (+8)

Nos produits étant

exclusivement
frais, certaines
ruptures sont
possibles !




Nos produits étant

exclusivement
PLATS 22€ frais, certaines
ruptures sont

possibles !

Retour de marée (voir |'ardoise)

Poulpe grillé, risotto a I'encre de seiche,
vierge d’'automne, crumble chorizo

Filet de boeuf, frites maison & sauce du jour

Rognons de veau basse température sauce
moutarde a I'ancienne, écrasé de pommes
de terre

Magret de canard basse temperature sauce
acidulée framboise & pommes fondantes *

*avec escalope de foie gras (~50g) +8€

Médaillon de Lotte, bouillon aux sauveurs
asiatiques, légumes frais et nouilles de riz

Vol au vent de ris de veau et morilles (+5€)

RESTAURANT




DESSERTS ( ®:°9<

Baba aux saveurs créoles : _ .
ananas roti, rhum arrangé, chantilly au miel

Tartelette finger chocolat, caramel, glace
vanille chouchou
Café gourmand : café et assortiment de

quatre desserts du moment

Nougat glacé aux agrumes confits et nougatine

Mille Feuille café mascarpone, sauce caramel
café, glace créeéme acidulée

Assortiment de trois fromages

Champagne gourmand : coupe de champagne
et assortiment de quatre desserts +5€

D

Nos produits étant

exclusivement
frais, certaines
ruptures sont
possibles !




MENU

tous ler midiy (sauf dimanche et jouy (64id)
ENTREE + PLAT + DESSERT

w“mysﬁ&u; MOIS

Semaine 1: Téte de veau sauce
gribiche, légumes et pommes
vapeurs

Semaine 2 : Joue de boeuf en
bourguignon

Semaine 3 : Blanquette de veau
aux champignons, riz

Semaine 4 : Langue de boeuf,

sauce piguante

Poulet pané par nos soins

Poisson du moment

Boule de glace au choix
ou Fromage blanc

11,50€




Uw Flandre
UNE ENVIE PARTICULIERE ?

SUR GOMMANDE
48 & barwarce

Homand grhitle o b flewn de 16l
Sele meuriche (~400 o 600 g//

Platoacs do fuits do mew

A PRIVATISER

GRANDE SALLE

BAPTEME, MARIAGE, "n_f_gH.gj.“‘..‘.ﬂ.‘”

\\‘7"‘

ANNIVERSAIRE, SEMINAIRE, ETC. . RESTAURANT




