RESTAURANT LE FLANDRE

Nos Suggestions a Partager

Le Fole gqras oe cCanard au Plneaw des Charentes Le bocal de 120

La Terrine de Cochon au Cognac et Truffée Le bocal de 1500r

Les Entrées

Les Hulitres Spéelales « qrasses » Grolleau-Lis
L'Eguille sur Seudre

Les & Huitres

Les 9 Huitres

Les 12 Hulitres

Les Hultres Chaudes

Fondue de Polreaux et Creme de Champignon au Champagne
Les & Hultres Chawoles

Les 9 Huitres Chaudes

La Douzaine de Cagoulilles
au beurre AOP Poltou-Charentes, atl et persit

La Soupe de Polsson petit pain i L'ail, mousse o’atoli et poutargue

La Tartelette Ti2de de Chevre Fermier
olgnons doux carmmélists, pesto nolsettes et sorbet pomime verte

La Lotte Fumée algue nori, condiment savora/aneth/yuzu

Le Fole qras Potlé, pommes caramélisées au miel

o 24.00 €

12.00 €

19.00 €
26.00 €
z24.00 €

27.00 €
24.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

21.00 €
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RESTAURANT LE FLANDRE

Les Plats

La Sole Meuniére (500 i 600 gr) Selon arvivage...

42.00€

Le cabillawd Skrel, polreau crémeux, criumble aux algues et sauce vierge 26.00 €

Les Stjacques risotto, créve de langoustine et glngenmbre crispy

Le Rognown de Veau cult entier
ccrosée de poIME de tevve et creme de wmoutarde o L'anclenne

Le Filet de Veau pomwne de terre confite et jus truffé

Le Filet de Boewf écrasée ole pomme de terve et Jus de viande truffé

Le Filet de Boewf et som Escalope de Fole Gras Poélée
écrasée de pomume de terve et Jus oe viande truffé

Les Desserts

La Tartelette Tatin
Pomme caravnélisée it La feve tonka et glace vanille de Tahitl

Le Chocolat
Mousse Légere chocolat, crémeux avocat/tabasco et sorbet banane

Les Agrumes Confits
Baba, arvosé au R bio Charentais distillé o Cognac

L Asslette oe Fromages

29.00 €

26.00 €

26.00 €

=20.00€

42.00 €

11.00 €

11.00 €
11.00 €

11.00 €

Stlectionnés par Gregory Glraudon « Vice Champlon du Monde 2021 »
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RESTAURANT LE FLANDRE

Meni

Entrée + Plat + Dessert 42€
Entrée + Plat pu Plat + Dessert 34 €

Les Entrées

La Soupe de Polsson
mousse d'atoll, poutargue et petit pain o L'ail

La Lotte Fumée
algues norl, condiment savam/amth/guzu

La Tartelette Tieole de Chévre Fermier
olgnons doux coravmélisés, pesto nolsettes et sorbet pomme verte

Le canard Marbré au Fole Gras
cacahuetes et condiment betterave

Les Plats

Le cabillawo Slkerel
polreau crémenx, crumble aux algues et sauce vierge

Les St jacques
risotto, créme de langoustine et gingembre crispy

Le Filet de veau
pomume de terve confite, Leguumes de satson et jus truffé

Le Rognon de Veau Cult Entier
écrnsé de pomme de terve et creme de moutarde a L'onclenne

Les Desserts

La Tartelette Tatin
powmme caramélisée i La feve tonka et glace vanille

Le Chocolat
mousse Legere chocolat, crémenx avocat/tabasco et sorbet banane

Les Agrumes Confits
baba, arvosé au Rhum blo Charventals distillé & Cognac

L Assiette de Fromages
stlectionnés par Grégory Giraundon « Vice Champlon du Monde 2021 »
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Meni

Starvter + Main course+ Dessert 42 €
Stavter + Main cowrse oy Main course + Dessert 34 €

Starters

o Fish Sou )
atoll mousse, bottargna and garlic breao

Swmoked Monkfish
norl seaweed and Yuzu Lemion

The Warm Faryer’s Goat Tart
candied sweet onlons and truffled mesclun

Duck with Marbled Fole Ggras
Peanuts and beet condiment

Main Course

Cod Skei
cabbage, seaweed cruumble and virgin sauce

Scallops
risotto and Langoustine cream

veal Low Tem?emtw;
confit potato andl truffle Juice

veal Kidney Whole Cooked
crushed eavthenware, voasteo winter vegetables and mustard cream

Desserts

Tatin Tart
cavamellzed apple with tonlkea bean and vanllla Lee cream

Chocolate
Chocolate mousse and avocado/banana cream

cawndied Citrus Fruits
Baba, washeo down with organic Chaventals vum distilled in Cognac

Cheese Plate
Stelected by Grégory Giraudon “Vice World Champlon 2021”
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RESTAURANT LE FLANDRE

Menu du Moment
27 €

Uniguement Le Midi
Hors dimanche et Jours Fériés

Volr Ardolse

Pour Les Ptits Mousses
(‘junga 10 ans et 1 plat / enfant)

9€

Le FLlet de Poulet ou Le Fllet de Polsson Frals

(Purée ou RLsotto)

Dessert
Pour les Pits Mousses
1 boule de glace/sorber 3 €
2 boules de glaces/sorbet 5 €
Dessert du jour & €
Dessert it la carte 11 €

_____________________________________________________
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Maltre Restaurateur signifie que : Tous Les plats servis sont confectionnés sur Place,

avee des produits Frals, Salsonniers et Locaux en Majorité,




Les Desserts

La Tartelette Tatin
pomume caramélisée i La feve tonka et glace vanille

Le Chocolat
mousse Léoere chocolat, crémeux avocat/tabasco et sorbet banane

Les Agrumes Confits
baba, arvosé au Rhum blo Charventals distillé o Cognac

L Asstette de Fromages

Stlectionnés par Grégory Slraudon
« Vice Champlon du Monde 2021 »

French Coffee 12 €

C'est comme uwn Irish,
caté / Thé
mats :
Caf « Nespresso » ou DEca « NESpresso » LS Au Cogwnac
240€

Du COUp,

and Caté « Nespresso » 4.20 € , ,
aran fé« Nespresso» Cest blenm meelllewr,

Gand Déca « Nespresso »  4.20 €
Vi que c'est de chez NOUS |

ThE on twfusion vrac  5.00€
(Joel Favre, Marché Central de rogaw)

Digestifs

Demander La Carte

RESTAURANT LE FLANDRE



