RESTAURANT LE FLANDRE

Les Suggestions a Partager

Le Fole gras de Canard au Pineau des Charentes 24.00 €
Le bocal de 120gr

La Terrine de Cochon du Poltou-Charentes Tyuffé 12.00 €
Le bocal de 150gr

Les Entrées

Les Hultres Spéelales « Grasses » Grolleau-Lis
L'Bguille sur Seudre

Les & Hultres 19.00 €
Les 9 Hultres 26.00 €
Les 12 Hultres z4.00 €

Les Hultres Chaudes
Fondue de Polreaux et Creme de Champignon au Champagne

Les & Hultres Chaudes 27.00 €
Les 9 Hultres Chaudes 24.00 €
La Douzaine de Cagoulilles 19.00 €

au beuwrve AOP Poltou-Charentes, oLl et persLL

La Soupe de Polsson 15.00 €
petit pain & L'ail, compotée de fenouil, mousse d'atoll et poutargue

La Tartelette Ti2de de Chevre Fermier 15.00 €
plgnons doux au miel, pesto nolsettes et sorbet pomme verte

La Lotte Fumée 12.00 €
algue nort, condiment savora/aneth/yuzu

Le Fole Gras Poblé ,21.00€
poMIMES caramélisées au miel
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RESTAURANT LE FLANDRE

Les Plats
La Sole Meunlére (500 & 600 gr) Selon arvivage... 42.00 €
Le cabillaud Skyel, 26.00 €

polreau crémenx, crumble aux algues et sauce vierge

Les St jacques risotto, créve de langoustine et gingembre crispy 29.00 €
Le Rognown de Veau cult entier

écrast de pormume de terve et creme de moutarde a L'ancienne 2¢.00 €
La Notx oe Veau powne de terve confite et sauce morilles 26.00 €
Les Ris de veau 20.00€

visotto et sauce Mortlles

Le Filet de Boeuf « Racé » 20.00 €
écrasé de powume ole terve et Jus de viande truffé

Le Filet de Bauf « Racé » et son Escalope de Fole Gras Poélée 42.00 €
écrasé de pomume ole terve et Jus de viande truffé

Les Desserts

La Tartelette Tatin 11.00€
Povume caramélisée i Lo feve tonka et glace vanille oe Tahitl

Le Chocolat 11.00 €
Mousse Légere chocolat, crémenx avocat/plment Espelette et sorbet banane

Le Cltron ) )

%reme,ux szu,, éjommc au latt de brebis de Sablonceaux 11.00 €
LSCULE el/cltFon

L Asslette de 3 Fromages 11.00 €

Fromages de Vache et de Brebis Stlectionnés par Grégory Glraudon
Fromager & Royan « Vice Champlon du Monde 2021 »
Fromage oe Chévre sélectionné par «Gaec de Kalldaans Chevrerie i villefagnan
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RESTAURANT LE FLANDRE

Menu

Entrée + Plat + Dessert 42 €
Entrée + Plat pu Plat + Dessert 34 €

Les Entrées

La Soupe de Poisson
mousse o‘atoll, compotée de fenoull, poutargue et petit pain o L'ail

La Lotte Fumée
algues nort, condiment savora/aneth/Yyuzu

La Tartelette Tiede de Chévre Fermier
olonons doux auw miel, pesto nolsettes et sorbet pomme verte

Le Canaro Marbrt au Fole Gras
Ccacahuetes et condiment betterave

Les Plats

Le cabillaud Skret
polreau crémenx, crumble aux algues et sauce vierge

Les St )acques
risotto, créme de langoustine et glngembre crispy

La Noix de veau
pome de tevre confite, LEgumes de satson et sauce morilles

Le Rogwnow de Veau Cult Entler
bcrnsé de pormume de terre et creme de moutarde o L'ancienine

Les Desserts

La Tartelette Tatin
pomume caramélisée i La feve tonka et glace vanille

Le Chocolat
mousse Legere chocolat, crémenx avocat/plment Espelette et sorbet banane

Le Citron

Crémenx Yyuzu, Ba%wt auw Llalt de brebls de Sablonceaux
Lseult meel/cltron

L'Asslette de 3 Fromages
Fromaoes de vache et de Brebis SéLectLowwés(J:ar Grégory Glrandon
Fromager & Royan « Vice Champlon du Monde 2021 »
Fromage de Chevre fermler sélectionné par « Gaee de Kalidaan » Chevrerie i Villefagnan
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Menu

Starter + Main course+ Dessert 42 €
Starter + Main course o8 Main course + Dessert 34 €

Starters

o Flsh Soup )
atoll mousse, bottarga and garlic bread

Swmoked Monkfish
norl seaweed and Yuzu Lemion

warm Farmer’'s Goat Tart
sweet onlons with Mow%, hozelnut pesto and green opple sorbet

Marbled Duck with Fole Gras
Peanuts and beet condiment

Main Course

Skrel Cod
creamy Leek, seaweed crumble and virgin sauce

Scallops
risotto, Langoustine cream and crispy ginger

veal
confit potato, seasonal vegetables and truffle julce

Whole Cooked veal Kidwne
mashed potatoes and whole-grain mustard cream

Desserts

Tatin Tart
caramelized apple with tomlea bean and vantlla Lee creant

Chocolate
Chocolate mousse and avocado/banana creant

Lemon
cremmy Yuzu, sheep's milk Yogurt
honey/Lemon biscult

Plate of three cheeses
goat cheese, sheep cheese and cow cheese
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RESTAURANT LE FLANDRE

Menu du Moment
27 €

Unigquement le Midi
Hors dimanche et Jours Fériés

Volr Ardolse

Pour les Ptits Mousses
(jusaw(\z 10 ans et 4 plat / enfant)

9€

e Filet de Poulet ou Le Fllet de Polsson Frals

(Purée ou RLsotD)

Dessert

Pour les Ptits Mousses
1 boule de glace/sorbet 3 €
2 boules de glaces/sorbet 5 €
Dessert du jour & €
Dessert o la carte 11 €

o - - - - — — —
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Mattre Restaurateur signifie que : Tous les plats senvis sont confectionnés sur Place,

avec des produ’l,ts Frals, Satsomniers et Locaux en Majorité.




Les Desserts

La Tartelette Tatin
pome carovnélisée i Lo féve tonken et glace vanille

Le Chocolat
mousse Legere chocolat, crémeux avocat/plment Espelette
sorbet banane

Le Cltron

CrEmenx Yuzu, yaourt au Laitt de brebls de Sablonceaux
blscult maLlel/cltromn

L Asslette de Fromages

Fromages de Vache et oe Brebls
Stlectionnés par Grégory Glraundon
Fromager a Royan « Vice Champlon du Monde 2021 »
Fromage oe Chévre fermier
sélectionné par « Gaee de Kalidaon » Chévrerie i Villefagnan

French Coffee 12 €

C/a"Fé / Thé C'est comme un lrish,
café « Nespresso » ou DEca « Nespresso » mats au Cognac.
240€

Dut Coup,
Grand Café « Nespresso» 4.20 €

C'est blewm meelllewr,
Gand Déea « Nespresso »  4.20 €

, Vi gue c'est de chez NOUS |
Thé ou Wnfuston vrac  5.00 € 1

(Joel Favre, Mavehé Central de voyan) Lo

Dlgestifs

Demander La Cavte

RESTAURANT LE FLANDRE



