
L ' A S S I E T T E  V E G G I E

(Voir ardoise)

M E
N U

P O T I M A R R O N  R Ô T I
Caviar d’aubergines, vinaigrette à la brisure de
truffe,  chips de radis noir
Accord : Domaine Combe Lauzy, Cuvée Pech Saint
Vincent, Minervois, sans souffre ajouté et bio 

P O I R E A U X  C O N F I T S
Œuf mollet, pesto de roquette, parmesan, basilic
et menthe croquante 
Accord : Vignoble Foncalieu, Versant pinot noir,
IGP Pays d’oc

E N T R É E S  D U  J O U R (Voir ardoise)

S A L A D E  T I È D E  D E  G É S I E R S
C O N F I T S
Mesclun, œuf mollet, pommes de terre,
chou vinaigré, cacahuètes grillées, oignons
crispy, parmesan, graines de lin, réduction
balsamique
Accord : Domaine Combe Lauzy, Cuvée
Pech Saint Vincent, Minervois, sans souffre
ajouté et bio 

P L A T S  D U  J O U R

F O R M U L E  D U  M I D I

E N T R É E  +  P L A T
O U
P L A T  +  D E S S E R T

E N T R É E  +  P L A T  +
D E S S E R T

2 6 €

3 2 €

(Du lundi au vendredi de 12h à 14h30)

E N T R É E S  -  9 €

C E V I - C H A U D  D E  S A I N T  J A C Q U E S

P L A T S  -  2 0 €

T A R T A R E  D E  S A U M O N  F A R C I
J U S T E  A L L E R - R E T O U R
Fromage frais aux fines herbes, sauce
yakitori, poêlée de légumes de saison,
champignons 
Accord : Domaine La Gerbelle, AOP Chignin

B L A N C  D E  V O L A I L L E
farci à la tapenade d’olives et figues, sauce miel
moutarde à l’ancienne, poêlée de légumes de saison
Accord : Domaine Mas Pages, Pic St Lo﻿up

M A G R E T  D E  C A N A R D
Sauce poivre et café, abricots secs grillés,
purée maison
Accord : Domaine Brumont, AOP Madiran,
cuvée Torus 

P E R S I L L É  D ' A N G U S
Juste grillé, beurre maître d’hôtel au citron et
gingembre, frites maison
Acc﻿ord : Domaine Brumont, AOP Madiran,
cuvée Torus

Pomme granny, baies de Goji, légumes croquants,
chou vinaigré, bouillon au fumet de poisson
Accord : Domaine Montesqiou, Estela, Jurançon sec  

K E F T A  B U R G E R  A U X  2
F R O M A G E S
Steak de boeuf, mozzarella, cheddar,
méchouia, pickles de concombre, oignons
rouges , mesclun, frites maison
Accord : Domaine des Banquettes, La
Chevalière  

S A L A D E  D E  P O U L E T  E T  S A
F A M E U S E  S A U C E
Mesclun, concombre, aubergine, tapenade
d’olives et figues, tomates confites, blanc
de volaille, parmesan, gingembre confit
Accord : Domaine Mas Pages, Pic St Loup 

Steak "beyond meat", aubergines à la
caponata, poêlée de légumes, frites
maison
Accord : Domaine Mourat, muscadet sur
lie “les perdrix de l’année” 

 G A R N I T U R E  S E U L E   6 €
Au choix : Frites maison, purée au beurre
demi-sel, poêlée de légumes aux
champignons noirs, belle salade mesclun

F O N D A N T  D E  B Œ U F  C U I T  7 H
Réduction de vin rouge jus de cuisson,
purée maison 
Accord : Domaine Chevalier, cuvée les
Voleyses, Crozes-Hermitage
        

NOTRE CARTE EST ÉLABORÉE AVEC DES PRODUITS FRAIS ET DE SAISON CUISINÉS PAR NOS CHEFS



M E N U  E N F A N T  

DUO DE MINIS BURGERS 
NUGGETS MAISON 

STEAK BEYOND MEAT

FRITES 
LÉGUMES DE SAISON

PENNE
SALADE VERTE

 

GLACE 
 SALADE DE FRUITS FRAIS   

GÂTEAU AU CHOCOLAT
BRIOCHE PERDUE NUTELLA

1 JUS DE FRUITS / 1 SODA / 1 SIROP À L’EAU

1 2 €

Jusqu'à 10 ans

B O I S S O N S  

C H A R L O T T E  A U X  P O M M E S
C A R A M E L I S É E S

D E S S E R T S  -  9 €

B R I O C H E  P E R D U E  

S A L A D E  F R U I T S  S A I S O N
Fruits frais au jus d'orange pressé

M E
N U

C A F É  G O U R M A N D  + 3 €

C R È M E  B R Û L É E
T R A D I T I O N N E L L E

E V I A N 4 . 5 6 . 5

50cl 1L

B A D O I T 4 . 5 6 . 5

Prix nets en euros, taxes et service compris

Nutella ou caramel beurre salé, fruits
confits, chantilly

A S S O R T I M E N T  D E
F R O M A G E S  A O P

Coulis de chocolat poivré et cassonade

E X P R E S S O  /  S E R R É  /  D É C A  

C A F É  /  D É C A  A L L O N G É  /  

N O I S E T T E  

D O U B L E  E X P R E S S O  

C A F É  C R È M E  /  C H O C O L A T  C H A U D  /

C A P P U C C I N O

C H O C O L A T  V I E N N O I S

I N F U S I O N  

T H É  

(Verveine bio / Citron, gingembre bio)

(Thé ceylan / Thé vert / Thé à la menthe /
Thé vanille caramel / Thé fruits rouges)

C O C A  C O L A  /  C O C A  C O L A  Z E R O  

O R A N G I N A  

L I M O N A D E  

S C H W E P P E S  T O N I C  /  A G R U M E S  

J U S  D E  F R U I T  

P E R R I E R  ( 3 3 C L )  

V I T T E L  ( 3 3 C L )  

S U P P L É M E N T  S I R O P  

2 . 2

2 . 2

2 . 4

4

4 . 3

4 . 9

4 . 3

4 . 3

4 . 2

4 . 2

4 . 2

4 . 2

4 . 2

4 . 2

3

0 . 5

(Pomme/ Pamplemousse rose/ Ananas/
Abricot/ Orange/ Tomate)

Nos sirops : sirop de Violette /Fraise/ Coco/ Pêche/
Menthe/ Grenadine/ Orgeat/ Citron/ Cerise/ Fleur de
sureau

D E S S E R T S  D U  J O U R (Voir ardoise)



Ce chardonnay au nez de fleurs blanches, de
pêches et à la bouche fraiche ronde et ciselé lui
permet de se distiguer des l’apéritif.  

D O M A I N E  M O U R A T - M U S C A D E T
S U R  L I E  «  L E S  P E R D R I X  D E
L ’ A N N É E - B I O  ( L O I R E )

D O M A I N E  L A  G E R B E L L E -
C H I G N I N ( S A V O I E )

D O M A I N E  G U I L L O T  B R O U X  -
M Â C O N  - B I O  ( B O U R G O G N E )

D O M A I N E  C O M B E  L A U Z Y -
C U V É E  P E C H  S A I N T  V I N C E N T -
M I N E R V O I S - S A N S  S O U F R E
A J O U T É  E T  B I O  ( L A N G U E D O C )   

D O M A I N E  G U I L L O T  B R O U X -
M Â C O N - B I O  ( B O U R G O G N E )

Produit dans la région de Carcassonne, ce vin
plein et frais est bien présent en bouche. 

6

7

Le domaine Mourat est une belle histoire familiale
mais pas que… Les cuvées des bêtes curieuses
dont cette cuvée fait partie sont nées de la
rencontre de deux vignerons tous deux passionnés
par le métier de vigneron. Leurs connaissances
complémentaires nous permettent de découvrir
un muscadet sur le fruit avec une belle fraîcheur. 

7

3 9

C’est rose frais et tendre, pleins de fruits rouges
croquants. 

S T U D I O  B Y  M I R A V A L - I G P
M É D I T E R R A N É E

B L A N C S

S O I F  D E  P A M P A  -  C Ô T E  D E
P R O V E N C E  -  P R O V E N C E

R O U G E S

R O S É S

Souple et frais, avec un beau fruité amylique,
des notes de malabar et une finale ciselée.

M I N U T Y  C Ô T É  P R E S Q U ' I L E  -  C Ô T E  D E
P R O V E N C E  -  P R O V E N C E
Rosé d’une belle puissance et élégance. il possède  

5 2 3D O M A I N E  D E S  B A N Q U E T T E S - L A
C H E V A L I È R E - V I N  D E  F R A N C E
( R H Ô N E )
Ce vin de copains est très agréable. Beaucoup de
fruits, sublimé par une structure tannique légère.
Une cuvée pleine de soleil et de bonne humeur. 

5 . 5 2 5V I G N O B L E  F O N C A L I E U - V E R S A N T
P I N O T  N O I R - I G P  P A Y S  D ’ O C
( L A N G U D E D O C )
Ce pinot noir a des arômes de cerises, cassis et
de fraises des bois. Il est léger et accompagnera
parfaitement votre apéritif.   

15cl 75cl

6 2 7D O M A I N E  B R U M O N T - A O P
M A D I R A N - C U V É E  T O R U S  ( S U D
O U E S T )
Fidèle a son esprit novateur, Alain Brumont
nous offre un madiran travaillé sur la
légèreté, le fruit et la souplesse. Une vraie
découverte !

7

Ce minervois en assemblage de
grenache noir, carignan et syrah est
fruité, puissant et a une belle rondeur. 

D O M A I N E  M A S  P A G E S - P I C  S T
L O U P - A N D R É - E N  C O N V E R S I O N
B I O  ( L A N G U E D O C )  
Un Pic Saint Loup aux tanins fondus et très
généreux. Des belles notes de fruits mûrs et de
cassis font de ce vin une belle cuvée de ce
domaine. 

D O M A I N E  C H E V A L I E R - C U V É E  L E S
V O L E Y S E S - C R O Z E S  H E R M I T A G E -
S Y R A H  ( R H Ô N E )  
  Un Crozes-Hermitage toute en finesse et
légèreté. Le vin est intensément aromatique
avec une touche de bois délicate et une longue
finale.

3 9

Ce gamay offre de jolies notes de fraise, cerise et
écorce d’orange. Les tanins sont fondus, le vin
est corsé et minéral. 

L E  S U D I S T E - I G P  P A Y S  D ’ O C -
C H A R D O N N A Y  ( L A N G U E D O C )

Plus communément connu pour ces grands vins
moelleux, nous vous proposons de découvrir
l’AOP Jurançon sec : ce vin diablement fruité et
d’une grande fraicheur ravira vos papilles. 

D O M A I N E  C H E Y S S O N - B E A U J O L A I S
B L A N C  ( B E A U J O L A I S )

Fleurons de la Savoie, le capage Roussanne
développe ici un nez plaisant de fruits jaunes et
notes d’abricots secs. La bouche est ronde, souple et
complexe. 

Le vin est gras tout en volume et en générosité.
Sa belle tentions et sa fraîcheur donnent un vin
juteux et gourmand. 

5 2 3

2 7

6 . 5 3 0

3 3

7 . 5 3 5

5 2 3

6 . 5 3 0

V I N S

3 5

3 3

3 3

3 6

D O M A I N E  M I C H E L  G I R A R D -
S A N C E R R E  
Ce sancerre est une cuvée monocépage 100%
sauvignon. La particularité de cette cuvée c’est
son assemblage de trois terroirs différents
(calcaires, pierreux, et silex) qui apporte un bel
équilibre entre le fruit et la minéralité. 

4 2

C H Â T E A U  P H I L I P P E  L E  H A R D I - ” L E
B O I S  D E  L ’ A L L I E R ” - M E R C U R E Y  B L A N C
( B O U R G O G N E )
Ce sancerre est une cuvée monocépage 100%
sauvignon. La particularité de cette cuvée c’est
son assemblage de trois terroirs différents
(calcaires, pierreux, et silex) qui apporte un bel
équilibre entre le fruit et la minéralité. 

4 7

Un joli côte de Gascogne aux notes de fruits
exotiques avec une belle fraicheur.

D O M A I N E  S A I N T  L A N N E S - C Ô T E S  D E
G A S C O G N E  " P R É L U D E  D ’ H I V E R ”

M O E L L E U X
6 2 6

D O M A I N E  M O N T E S Q I O U - E S T E L À -
J U R A N Ç O N  S E C  C O N V E R S I O N  B I O
( S U D  O U E S T )



A P É R I T I F S
R I C A R D / P A S T I S

S U Z E

C A M P A R I

G E N T I A N E

M A R T I N I  B L A N C / R O U G E

L I L L E T  R O S É

P O R T O  B L A N C / R O U G E

K I R  

K I R  R O Y A L  

W H I S K Y 5cl

R H U M 5cl

G I N 5cl

T É Q U I L A 4cl

L E S  B U L L E S  
C H A M P A G N E  B R U T 1 0 4 8

15cl 75cl

AOP - Maxime Toubart

1 2 5 8
AOP - Maxime Toubart

C H A M P A G N E  B L A N C  D E
B L A N C S

P R O S E C C O  D O C 6

A
L
C
O
O
L
S

B I È R E S  25cl 50cl

Prix nets en euros, taxes et service compris

4 . 5

4 . 5

4 . 5

4 . 5

4 . 5

4 . 5

6 . 5

5 . 9

1 0 . 9

(Chardonnay, IGP Loire)

(Champagne Maxime Toubart)

Notre choix de liqueurs pour les kirs : liqueur de
violette, framboise, cassis, mûre, pêche, banane

J  &  B  

R E D  L A B E L  

J A C K  D A N I E L ’ S   

F O U R  R O S E S  

B L A C K  L A B E L  

M A K E R ’ S  M A R K   

C H I V A S  R E G A L  

C A R D H U   

T E N J A K U  

L A G A V U L I N  

(Blended)

(Tennessee)

(Bourbon)

(Single Malt)

(Bourbon)

(12 ans -Blended)

(16 ans)

T R O I S  R I V I È R E S  B L A N C / A M B R É  

R H U M  A R R A N G É

H A V A N A  C L U B  

D I P L O M A T I C O

C L É M E N T   

D O N  P A P A  

S U P P L É M E N T  S O F T  

6

6 . 5

7

7

8

8 . 5

1 0

1 1

1 3

1 5

7

7

8

9

1 0

1 1

1

(Vo)

(3 ans)

G O R D O N ’ S  

B O M B A Y  S A P H I R  

C I T A D E L L E
  

T A N Q U E R A Y  N ° 1 0
 

H E N D R I C K ’ S   

M O N K E Y  4 7   

S U P P L É M E N T  T O N I C  

 

P R I M U S  

B R I N  D E  F O L I E  

T O N G E R L O  

I P A  C R A Z Y

B L A N C H E  G I V R É E
 

M O N A C O  /  T A N G O

S U P P L É M E N T  P I C O N

B I È R E  S A N S  A L C O O L  

4 . 5

5

5

5

5

4 . 5

1

5

8

9

9

9

9

8

Blonde légère belge 5,2°

Blonde Artisanale forte 6,5°
Abbaye belge 6° 

Artisanale locale 6,5° 

Artisanale locale 5,5° 

Corona zéro 

(Saveur épicée)

(Saveur agrumes)

(Saveur tourbe/bois brûlé/pointe de réglisse)

(Saveur d’agrumes frais, surtout du pamplemousse)

(Saveur de concombre)
(Saveur florale)

D I G E S T I F S 5cl

G E T  2 7  / M E N T H E  P A S T I L L É E

B A I L E Y S  

L I M O N C E L L O  

C H A R T R E U S E  

G É N É P I  

G R A P P A  

P R U N E  

F R A M B O I S E  

P O I R E

F R A N G E L I C O  

A M A R E T T O

D I S A R O N N O  

C O G N A C  

A R M A G N A C  

C A L V A D O S   

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

7

8

8

8

8

(Delaitre VSOP)

(Clés des ducs VSOP)

(Coquerel Vieux)

6

7

8

9

1 0

1 1

1

S A N  J O S É

P A T R O N

6

8

S P E C I A L I T É  D E  S A I S O N  
15 clV I N  R O U G E  C H A U D 6 . 5

V O D K A 5cl

A B S O L U T

Z U B R O W S K A

N I K K A  C O F F E E

B E L V É D È R E

S U P P L É M E N T  S O F T

7

8

9

1 0

1



C O C K T A I L S  -  9 €
C L A S S I Q U E S

C A Ï P I R I N H A
Cachaça, citron vert, cassonade

C
O
C
K
T
A
I
L
SM O J I T O

Rhum, sucre de canne, citron vert,
menthe, Perrier

P O R N S T A R

Vodka, jus de fruit de la passion, sirop
de sucre, citron

B L O O D Y  M A R Y
Vodka, jus de tomates, citron

J Â G E R  B O M B

Jâgermaster, Energy drink

S P R I T Z
Aperol, Prosecco, Perrier

P I N A  C O L A D A
Rhum blanc, rhum ambré, jus d'ananas, lait
de coco

S E X  O N  T H E  B E A C H
Vodka, liqueur de pêche, jus d’ananas,
jus de cranberry

E N V I E  D E  R E V E N I R  P O U R
L E  D Î N E R  O U  L ’ A P É R O  ?

S c a n n e z  p o u r
d é c o u v r i r  l a
c a r t e  d u  s o i r  

M O C K T A I L S  -  8 €
S I G N A T U R E S

B A S I L - B E R R Y
Purée de fraise, Basilic, Limonade

S A M O U R A Ï  
Gingembre, Menthe, sirop de matcha,
Perrier

T R O P I C A L  P A S S I O N

Jus de maracuja, Jus d’ananas, Jus de
mangue, Sirop de vanille

F L O W E R  T O N I C
Cerise, Sirop d’hibiscus, Sirop de violette,
Tonic

V I R G I N  K I W A Ï
Sirop de fleurs de sureau, Purée de kiwi,
Jus de pomme, Perrier

M O C K T A I L S  -  8 €
C L A S S I Q U E S

V I R G I N  M O J I T O  

V I R G I N  P I N A  C O L A D A

V I R G I N  S E X  O N  T H E  B E A C H

V I R G I N  P O R N S T A R



LEVERDOYANT92

      LEVERDOYANT.ASNIERES

S U I V E Z  N O S  A C T U A L I T É S
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