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perrier • limonade artisanale 33cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  |   7 

l’héritage victor hugo 10cl - cognac infusé à la cannelle, Grand Marnier, sirop miel, clous de girofle, champagne . . . . .      | 20
APEROL SPRITZ 14cl - apérol, prosecco, perrier, orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      | 14
hugo SPRITZ 14cl - liqueur de fleur de sureau, prosecco, perrier, citron jaune, menthe fraîche. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        | 15
limoncello SPRITZ 14cl - limoncello, prosecco, perrier, citron . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . | 15
CAMPARI SPRITZ 14cl - campari, prosecco, perrier, orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    | 14
lillet tonic 14cl - lillet tonic blanc ou rosé, tonic, fraises fraîches, rondelle de concombre, menthe fraîche. . . . . . . . . . . . .              | 13
pornstar martini 13cl - vodka, purée de passion, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de citron vert & shot de prosecco. . .    | 18
cosmotini 14cl - vodka, noilly prat, cranberry, citron, sucre de canne, thé noir infusé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 | 17
crazy bazilik 13cl - gin, fleur de sureau, citron, sirop et basilic frais, blanc d’œuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 | 14
mary blossom 14cl - gin, sirop d’hibiscus, jus de citron, tonic, romarin, framboises fraîches, sucre de canne. . . . . . . . . . . .             | 14
sunny breeze 14cl - rhum brun, amaretto, liqueur de vanille, jus d’ananas, jus d’orange. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                           | 16
west coast tiki 18cl - rhum brun, banane, noix de coco, maracuja, citron, angostura bitters. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                        | 14
margarita / spicy margarita 10cl - tequila (infusé au piment si vous le souhaitez), jus de citron vert, triple sec. . . . . . . .         | 15
amaretto sour 8cl - amaretto, jus de citron, blanc d’œuf. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   | 14
whisky sour 8cl - whisky bourbon, jus de citron, sucre de canne, blanc d’œuf . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                   | 14

sans alcool
tiki jus 15cl - fraise, coco, ananas, cranberry, maracuja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      | 9.5

virgin SPRITZ 16cl - martini vibrante, tonic, orange, romarin . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                 | 9.5

virgin mojito 16cl - menthe fraîche, sucre de canne, citron vert, limonade . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                      | 9.5

Apéritifs
americano bianco 8cl - vermouth martini ambrato, noilly prat dry, suze, citron jaune, romarin frais . . . . . . . . . . . . . . . .                 | 14
americano maison 14cl  - vermouth rouge, campari, perrier, tranche d’orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                  | 14
negroni 14cl - vermouth rouge, campari, gin, tranche d’orange . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                               | 15
kir au vin blanc - crème de cassis, vin blanc Chardonnay . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                  | 10
kir royal - crème de cassis, champagne Louis Roederer  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                    | 21
lillet blanc / rosé 6cl   •  martini bianco / rosso 6cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                       |   8
campari 6cl - suze 6cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                              |   8
pastis henri bardouin 2cl   •  ricard paul ricard 2cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                         |   7
porto BLANC graham’s FINE WHITE 6cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                   |   8
porto rouge graham’s tawny 10ans 6cl . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                                  | 8.5

 Cocktails 



Vins Rouges 	  12cl  	  18cl 	  75cl

Château Bourdieu Vertheuil 2022. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                          9 . . . . . . . .        13 . . . . . . . . .          49
Bordeaux - Cru bourgeois du Haut Médoc
Héritage de Chasse Spleen 2022. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                           12.5 . . . . . .      19 . . . . . . . . .          69
Bordeaux - Haut Médoc - Second vin du Château Chasse Spleen
Baron de Brane 2021. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                       . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              98
Bordeaux - Margaux - Second vin du Château Brane Cantenac
Château Carbonnieux 2019. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                 . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             128
Bordeaux - Pessac Léognan - Grand cru classé de Pessac Léognan
Château Prieuré Lichine 2019. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                               . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             159
Bordeaux - Margaux - Grand cru classé de Margaux
Carillon d’Angélus 2017. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                    . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             198
Bordeaux - St Emilion - Second vin du Château Angélus, Premier Grand cru Classé
Château Beychevelle 2020. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                 . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             285
Bordeaux - St Julien - Grand cru classé de St Julien
-----
St Nicolas de Bourgueil  2023 Val de Loire - “Les Rouillères” (F. Mabileau). . . . . . . ..        . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              49
Sancerre 2024 Val de Loire - (Jolivet). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                          . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              77
-----
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune 2025 Bourgogne - Domaine Billard. . . . . . . . .          12 . . . . . . .       18 . . . . . . . . .          68
Santenay 2021 Bourgogne - Côte de Beaune - Vieilles vignes - (Girardin). . . . . . . . . . . . . . ..               . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             106
Pommard 2022 Bourgogne - Côte de Beaune - (Prunier Bonheur). . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                    . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             135
-----
Brouilly 2024 Beaujolais - Château des Tours. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     8 . . . . . . . .        12 . . . . . . . . .          43
Côte du Rhône 2023 Vallée du Rhône - (Guigal). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                 9 . . . . . . . .        12 . . . . . . . . .          43
Crozes Hermitage 2022 Vallée du Rhône - (Guigal). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                              . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              61
Châteauneuf du Pape  2021 Vallée du Rhône - Château La Nerthe. . . . . . . . . . . . . . . ..                . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             134

Vins Rosés 	  12cl  	  18cl 	  75cl

Studio by Miraval 2025 igp de Méditerranée. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                    8  . . . . . . . .        12 . . . . . . . . .          44
Minuty Prestige 2025 Côtes de Provence. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                       10 . . . . . . .       15  . . . . . . . . .          55

Vins Blancs 	  12cl  	  18cl 	  75cl

Sauvignon 2025 igp Côtes de Gascogne (Lurton) - “Fumées Blanches”. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              42
Bourgogne Chardonnay 2024 (Millebuis). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                     8.5  . . . . . .      13 . . . . . . . . .          48
Saint-Véran 2024 (Domaine Innocenti). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                        9  . . . . . . . .        14 . . . . . . . . .          51
Bourgogne Hautes Côtes de Beaune 2024 (Domaine Billard). . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                   . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              56
-----
Chablis 2025 (Famille Gueguen). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10 . . . . . . .       15 . . . . . . . . .          48
Sancerre 2025 (N. Millet). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   13  . . . . . .  20  . . . . . . . . .          74
Pouilly Fumé 2025 (P. Jolivet). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . . .              91
Châteauneuf du Pape  2023 Château La Nerthe. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                              . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             128
Meursault 2022 (Girardin). . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                   . . . . . . . . . .. . . . . . . . . . . .             155

Champagnes 	  12cl 		   75cl

Louis Roederer Collection. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                   20 . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                   105
Gosset Grande réserve. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  125
Billecart Salmon rosé. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  145
Ruinart blanc de blancs. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                       . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  195
Cristal Roederer - 2015. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  359
Dom Pérignon - 2013. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                      . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  359

Eaux
Chateldon. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..                                                                          . . . . . . . .  75cl   10
Vittel | San Pellegrino. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .                                                      50cl  6. . . . . . . . . .          100cl   9

Les millésimes servis peuvent être différents en fonction des dernières livraisons de nos fournisseurs.



