% PETITVICIOIHUGO

A PARTAGER

TARAMA DE CABILLAUD MAISON, petits blinis . . . ... ..o

JUS HEALTHY

RILLETTES DE SAUMON. oai ) |14 GREEN JUICE menthe, épinards, pomme, gingembre, concombre, spiruline . . . . . . |14
.. PPAMIOASIE e ORANGE JUICE jus de carotte, orange, gingembre . . . ... .................. |13
SARDINETTES A LHUILE, pain toasté & beurre demi-sel .. ......... ... .... | 25
Entrées Les Vins
. B I_A N C 12cl 18cl 75¢l
VELOUTE DE BUTTERNUT, poi hitaignes .. .... ... ... .. 1
ou U UT, poires & chataignes 116 SAUVIGNON 2024 “Fumées Blanches” IGP Cétes de Gascogne (Lurton) . . . . . .. .. ... .. 42
BELLES GAMBAS CROUSTILLANTES, saucecurry ...................... 118 BOURGOGNE CHARDONNAY 2023 (Millebuis) .. .. .. ... ... 85...13 .. 48
SALADE DE HARICOTS VERTS & BETTERAVES, créme zaatar & mélasse de grenade . | 16 SAINT-VERAN 2024 (Domaine Innocenti) . . . . . . ... oo 51
AVOCAT TRADITIONNEL.. CREVETTES ROSES & PAMPLEMOUSSE sauce cocktail ... | 23 BOURGOGNE HAUTES COTES DE BEAUNE 2024 (Domaine Billard) . . . .. .. ... .. 56
CARPACCIO DE BAR, sésame & gingembre ... ... ................... |19 G B (et e
CCEUR DE SAUMON GRAVLAX, saucea Vancth . ... ... ............ |19 SOULLY FUME 2%2;222;1;;;6&;) """"""""""""""" g
6 HUITRES SPECIALES N°3 DE NORMANDIE “Saint-Vaast” .. .. ........... | 27 CHATEAUNEUF DU PAPE 2023 Chatean La Nerthe A48 128
NEMS DE CREVETTES SAUVAGES & EPINARDS ... ................... | 21 MEURSAULT 2022 Vieilles vignes, Cate de Beaune (Girardin). . . . . .. .. ... o.ovn. .. 155
PRESSE DE FOIE GRAS DE CANARD, condiment poires, pain brioché servi tidde . | 32 ,
R 0 S E 12cl 18cl 75cl
STUDIO BY MIRAVAL 2024 IGP de Méditerranée . . . . ... ............ 8...12 .. 4
MINUTY PRESTIGE 2024 Cétes de Provence. . .. .. oot 10.. 15 .. 55
0000 000O0OCOONOGONOGONONONONONONONONONOSIOS PLATS DO O OOEOEOEOEOEOEONONONOINOIEOEOEOEOEEOEPOS O ROUGE 1ZCI 18CI 7SCI.
Bordeaux
: . CHAI;TOEAU BOgRDIEU VE(FIETHEUIL 2020 . 9...13..49
. . , £ . Cru bourgeois du Haut Médoc
. CURRY DE LEGUMES DAUTOMNE & QUINOA VEGETAREN ... | 26 . HERITAGE DE CHASSE SPLEEN 2022 . . .................... 125...19 .. 69
N TARTE FINE AUX CHAMPIGNONS DE PARIS, confit d’oignons doux parfumé a la truffe | 24 . Haut Médoc, Second vin du Chateau Chasse Spleen
. R o BARON DE BRANE 2021. . . ... ... 98
o N Margaux, Second vin du Chiteau Brane Cantenac
. TARTARE DE SAUMON & AVOCAT, citron vert/piment . ... .............. | 27 : CHATEAU CARBONNIEUX 2019 . . . . . 128
. FILET DE BAR GRILLE, sauce vierge aux fruits secs & pignons .. . ............ | 29 E E:SAa'FEIAZéLOJg;;TIESIQ?iE:ICNIESS;O?Z Pessac Léognan 159
E DOS DE CABILLAUD ROTI, légumes d’automne & jeunes poireaux, sauce safranée . | 33 . Margaux, Grand cru classé de Margaux 7
. POULPE CARAMELISE. grenailles & artichauts aux herbes, condiment Riviera . . .. | 37 E gtASrl;ilfON SE,'ANEIBE!_UdS g)}gt i 16 G o Gl 198
° , 1001, dSecond vin au cau clus, Tan rua SSC
: PAVE DE THON MI'CUIT qujnoa de légumcs, coco/citronnelle. . . ........ ... . | 31 : CH ATEAU BEYCHEVELLE 2018 . . . g __________________________________ 285
. NOIX DE SAINT-JACQUES POELEES, ¢pinards & racines, coulis de cresson. . . . . . | 36 : St Julien, G‘: and cru classé de St Julien
: MACARONI AU HOMARD, créme de homard légérement relevé au poivre de Timut | 56 . Val de Loire
: N ST NICOLAS DE BOURGUEIL 2023 “Les Rouilléres” (F. Mabileau) 48 .. ... ... . ... .. 49
o . SANCERRE 2024 (JOLivet). . . .. oottt 77
: TARTARE DE BCEUF AUBRAC, frites&salade ... ....................... | 25 : Bourgogne
: QUASI DE VEAU ROTI, créme & champignons de Paris . . ... ............... | 34 PINOT NOR DE BOURGOGNE 2022 (L. Latour) . . . . ... ... ... .. 125...19 .. 69
E FLET DE VOLALLF FERMIERE ROT| tomates cuisinées aux épices douces & citron confit | 32 : SANTENAY 2021 Vieilles vignes, Cote de Beaune (Girardin) . . . .. ... ............. 106
. NOIX DENTRECOTE * ARGENTINE'. béarnaise . . . o oo | 48 E POM.MARD. 2022 Cote de Beaune (Prunier Bonheur). . . ... ........ ... ... ... ... 135
. . Beaujolais
N GARNITURES AU CHOIX (supl o . BROUILLY 2023 Chateaudes Tours . . ... o oovvo i 8. 12 ..43
o supplément garniture +7 N - ~
. purée maison, riz basmati, salade mesclun, pommes allumettes, haricots verts frais, tombée d'épinards : valclg'l'(l; gllell'l‘Oll.\lg'Zl(gz (Guigal) 0 13 49
: s uigal) . ... 9 .
... ............................................................. CROZESHERMlTAGEZOZI(Gl]jgal) ------------------------------------ 61
CHATEAUNEUF DU PAPE 2021 Chateau LaNerthe A8 .. .. .................. 134
Desserts LES CHAMPAGNES 12l 75cl
CREME BRULEE au sésame noir ... ......oooooi |13 Emn é%gg;ogziﬁfisfsiecﬁon ........................ 20....... :(2):
PROFITEROLES, glace vanille & chocolatchaud . .. ...........oooieii. 114 v BLLECARTSALMON .. ... ... ... 145
PAVLOVA aux fruits eXOtqUes . .. . .. .. .....uuuuetnenn. |16 Blane  RUINART Blancdeblanc. ... ... ..o 195
MOELLEUX AU CHOCOLAT, gluten-free . . . ... ..o |13 Blanc - CRISTAL ROEDERER 2015 ... 359
PAN PERDU. caramel beurre salé 115 Blane  DOMPERIGNON 2013 ... ... ... i 359
TARTE TATIN AUX POMMES CARAMELISEES, créme épaisse ... .. ... .. 115 LES MILLESMES SERVIS PEUVENT ETRE DIFFERENTS EN FONCTION DES DERNEERES LIVRAISONS DE NOS FOURNISSEURS.
POIRE FONDANTE, nougatine aux amandes, chocolat chaud & chantilly . . . . . . . .. | 14
SALADE DE FRUITS FRAIS desaison ... ... ..., | 14
GLACE BACHIR glace libanaise bio depuis 1936 . . . . ... .. ........oooooo... |18
créme de lait, tubercules d’orchidées, misk (résine du térébinthe), fleur d’oranger, pistaches I— ES EA U x
GLACES & SORBETS . ... .. ., la boule | 4 CHATELDON 75¢1 10
vanille, chocolat, café, noisette, mangue, fraise, citron vime. 5'0'(:; 6 o 1000 9
=) CAFE & MINFPATISSERIES ... 14 = SANPELLEGRINO . ... ..o 500l 6 ... 1000 9

Prix nets en euros, service compris. L’établissement n’accepte pas les réglements par cheque.



5 I;ETITViCt()l‘HUGg

TO SHARE

HOMEMADE SEA COD TARAMA, small blinis

HEALTHY JUICE

""""""""""""" GREEN JUICE DETOX mint, spinach, apple, ginger, cucumber, spirulina .. ...... | 14
SALMON RILLETTES, toasted bread .. | 14 ORANGE JUICE DETOX carott, orange, gINGer JUiCe . ... ... ....vvueu. .. | 13
SARDINES IN OLL, toasted bread & lightly salted butter. . ... ........ ... .... | 25
Starters Wines
. w H I T E 12cl 18cl 75¢cl
BUTTERNUT VELOUTE SOLP. pear & chestnut .. | 16 SAUVIGNON 2024 “Fumées Blanches” IGP Cétes de Gascogne (Lurton) . . . . . .. .. ... .. 42
CRISPY KING PRAWNS, curry sauce .. ... |18 BOURGOGNE CHARDONNAY 2023 (Millebuis) . . . - - - .. .. 85...13 .. 48
GREEN BEAN & BEETROOT SALAD. zaatar cream & pomegranate molasses .. .. | 16 SAINT-VERAN 2024 (Domaine INN0CENt) . .« .+« « v oo eee e e e 51
TRADITIONAL AVOCADO, PRAWNS & GRAPEFRUIT, cocktail sauce .. ... ... .. | 23 BOURGOGNE HAUTES COTES DE BEAUNE 2024 (Domaine Billard) . . .. ... ... .. .. 56
SEA BASS CARPACCIO, sesame & ginger . . ... ..., |19 SEQEEERZEOZZZ;T(;;YV)&') """"""""""""""""""" :(3) ‘ ;(5) o ig
GRAVLAX SALMON HEART. dill sauce ... 119 POULLY FUME 2023 (Ladoucete). . . -+ oo O
6 OYSTERS SPECIAL N°3 FROM NORMANDY “Saint-Vaast” . ............. | 27 CHATEAUNEUF DU PAPE 2023 Chatean La Nerthe A48 128
WILD PRAWN & SPINACH SPRING NEM ROLLS . ......... ... ... .... | 21 MEURSAULT 2022 Vieilles vignes, Cate de Beaune (Girardin). . . . . .. .. ... o.ovn. .. 155
PRESSED DUCK FOIE GRAS pear condiment, brioche bread served warm . . . . .. | 32 .
R 0 S E 12cl 18cl 75cl
STUDIO BY MIRAVAL 2024 IGP de Méditerranée . . . . ... ............ 8. ..12 .. 44
MINUTY PRESTIGE 2024 Cétesde Provence. .. . oo oo oo 10.. 15 .. 55
ceeeeeeeeeeees. MAIN COURSES ccovocveeee RED 20l teel 75
o % Bordeaux
: . CHATEAU BOURDIEU VERTHEUIL 2020 . ... ........... ... ..... 9...13..49
© VEGETARIAN AUTUMN VEGETABLE CURRY & QUINOA .. ... ... ... |26 ¢ ﬁ;ﬁf&f‘;ﬁgﬁ;‘sﬁ&m - 25 15 6o
: THIN TART WITH BUTTON MUSHROOMS, sweet onions confit infused with truffle | 24 < Haut Médoc, Second vin du Chéteau Chasse Spleen .
N R . BARON DE BRANE 2021. . . ... ..o 98
o N Margaux, Second vin du Chiteau Brane Cantenac
. SALMON & AVOCADO TARTARE, lime/chillisauce . . .. .. ... .. ........ .... | 27 : CHATEAU CARBONNIEUX 2019 . . . . . 128
E GRILLED SEA BASS FILLET, virgin sauce with dried fruit & pine nuts . . ... .. .. | 29 E E:SAa'FEIAZéLOJg;;TIESIQ?iE:ICNIESS;O?Z Pessac Léognan 159
E ROASTED BACK OF SEA COD, autumn vegetables & young leeks, saffron sauce . . | 33 . Margaux, Grand cru classé de Margaux 7
E CARAMELISED OCTOPUS, baby potatoes & artichokes with herbs, Riviera condiment | 37 E gtASrl;lll-lgrll\l SECAOII\IK?EIEIUCISU g)ﬁ;e;li Anglis, 1 Grand GraClassé 198
: SEMI-COOKED TUNA STEAK, vegetable quinoa, coconut/lemongrass sauce . . . . . . | 31 E CH /:\TEAU’BEYCHEVELLE 018 ’ _______________________________ 285
. PAN-FRIED SCALLOPS, spinach & root vegetables, watercress coulis . . . ... ... .. | 36 : St Julien, Grand cru classé de St Julien
© MACARONI PASTA WITH LOBSTER, lobster cream lightly scasoned with Timut pepper | 56 - Loire Valley
: N ST NICOLAS DE BOURGUEIL 2023 “Les Rouilléres” (F. Mabileau) 48 .. ... ... . ... .. 49
. N SANCERRE 2024 (JOlivet). . . . .. oottt e e 77
E AUBRAC BEEF TARTARE, homemade french fries&salad . .. ... ............ | 25 : Burgundy
: ROASTED VEAL FILLET, cream & button mushrooms . . ... ................ | 34 E PINOT NOIR DE BOURGOGNE 2022 (L. Latour) . . . ... .. ... ... .. 125 .19 .. 69
E ROAST FREE-RANGE CHICKEN FILLET, cooked tomatoes & mild spices , candied lemon | 32 : SANTENAY 2021 Vieilles vignes, Cote de Beaune (Girardin) . . . .. ... ............. 106
. RIBEYE STEAK “ARGENTINA', bearnaise sauce . . .« v oo oo | 48 N POMMARD 2022 Céte de Beaune (Prunier Bonheur) .. .. ..................... 135
: Beaujolais
E CHOICE OF SIDE DISH (additonnal sde dish +7€) : BROUILLY 2023 Chateaudes Tours . . . ... ... ... ... 8. . 12 . .43
. mashed potatoes, basmati rice, mesclun salad, homemade french fries, green beans, fresh spinach . RhoAne va“(?y
. : COTE DU RHONE 2022 (Guigal) . . . .o oo 9...13..49
CROZES HERMTAGE 201 Gig ... 61
CHATEAUNEUF DU PAPE 2021 Chateau La Nerthe 48 ... ... ... ... ... ..... 134
Desserts CHAMPAGNES 12¢l 75cl
CREME BROLEE with backssame. .- ... oo 18 LGOS e
PROFITEROLES, vanilla ice-cream & hot chocolate sauce ... ................ |14 Rot  BILLECART SALMON . 145
PAVLOVA with exotic fruits . . ... ........ oo, |16 White  RUINART Blancdeblanc. .. ... ... .ottt 195
SOFT CHOCOLATE CAKE, gluten-free ... ............................ |13 Whie CRISTAL ROEDERER 2015 ... 359
FRENCH TOAST. salted butter caramel |15 whie  DOMPERIGNON 2013 ... ... .. ... ... . ... . ... ... . ... ... 359
CARAMELISED APPLE TARTE TATIN, thick cream . ...................... 115 THE VINTAGES SERVED MAY BE DIFFERENT DEPENDING ON THE LAST DELIVERIES RECEVED FROM OUR SUPPLIERS.
POACHED PEAR, almond nougatine, hot chocolate & whipped cream . . ... .. ... | 14
FRESH FRUIT SALAD oftheseason .. .. ..., [ 14
ol e o M oo e o Bt iactios |1 WATER
ICE"CREAMS & SORBETS ................ccocoiiiiiinn, ascoop | 4 CHATELDON . ..o 750 10
vanilla, chocolate, coffee, hazelnut, mango, strawberry, lemon VITTEL 00l 6 1000 9
= COFFEE & MINFPASTRIES ... |14 = SANPELLEGRINO . ... ..o s0cl 6 ... 1000t 9

Net prices in euros, service included. The restaurant does not accept payment by cheque.



