
  

velouté de butternut, poires & châtaignes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 16

belles gambas croustillantes, sauce curry . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18

salade de haricots verts & betteraves, crème zaatar & mélasse de grenade  . .  | 16

avocat traditionnel, crevettes roses & pamplemousse, sauce cocktail . .  .  .  | 23

carpaccio de bar, sésame & gingembre . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 19 

Cœur de saumon gravlax, sauce à l’aneth . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 19 

6 huîtres spéciales n°3 de normandie “Saint-Vaast” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 27

nems de crevettes sauvages & épinards  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 21

pressé de foie gras de canard, condiment poires, pain brioché servi tiède . .  | 32 

Entrées

tarama de cabillaud maison, petits blinis . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18

rillettes de saumon, pain toasté . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

sardinettes à l’huile, pain toasté & beurre demi-sel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 25

 À PARTAGER 
green juice menthe, épinards, pomme, gingembre, concombre, spiruline . .  .  .  .  .  .  | 14

orange juice jus de carotte, orange, gingembre . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

 JUS HEALTHY 

curry de légumes d’automne & quinoa végétarien . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 26 

tarte fine aux champignons de paris, confit d’oignons doux parfumé à la truffe . | 24

---------

tartare de saumon & avocat, citron vert / piment . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 27

Filet de bar grillé, sauce vierge aux fruits secs & pignons . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 29

dos de cabillaud rôti, légumes d’automne & jeunes poireaux, sauce safranée . .  | 33

poulpe caramélisé, grenailles & artichauts aux herbes, condiment Riviera. .  .  .  .  | 37

pavé de thon mi-cuit, quinoa de légumes, coco / citronnelle. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 31

noix de saint-jacques poêlées, épinards & racines, coulis de cresson. .  .  .  .  .  .  | 36

macaroni au homard, crème de homard légèrement relevé au poivre de Timut. | 56

---------

TARTARE DE BŒUF AUBRAC, frites & salade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 25

quasi de veau rôti, crème & champignons de Paris . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 34

filet de volaille fermière rôti, tomates cuisinées aux épices douces & citron confit . | 32

noix d’entrecôte “argentine”, béarnaise . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 48

---------

Garnitures au choix (supplément garniture +7€)
purée maison, riz basmati, salade mesclun, pommes allumettes, haricots verts frais, tombée d’épinards

Prix nets en euros, service compris. L’établissement n’accepte Prix nets en euros, service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.pas les règlements par chèque.

PLATS

Desserts  
crème brûlée au sésame noir . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

profiteroles, glace vanille & chocolat chaud . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14 

PAVLOVA aux fruits exotiques . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 16

moelleux au chocolat, gluten-free . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

pain perdu, caramel beurre salé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 15

tarte tatin aux pommes caramélisées, crème épaisse . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 15

poire fondante, nougatine aux amandes, chocolat chaud & chantilly . .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

SALADE DE FRUITS FRAIS de saison . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

glace bachir glace libanaise bio depuis 1936 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18
crème de lait, tubercules d’orchidées, misk (résine du térébinthe), fleur d’oranger, pistaches

glaces & sorbets . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   la boule  |   4
vanille, chocolat, café, noisette, mangue, fraise, citron

CAFÉ & MINI-PÂTISSERIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

 

BLANC 12cl 18cl 75cl

	 sauvignon 2024 “Fumées Blanches” IGP Côtes de Gascogne (Lurton). .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   42
	 Bourgogne Chardonnay 2023 (Millebuis). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.5. .  .  13. .   48
	 Saint-véran 2024 (Domaine Innocenti). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   51
	 bourgogne hautes côtes de beaune 2024 (Domaine Billard). .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   56
	 Chablis 2023 (Savary). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10. .  .  15. .   59
	 sancerre 2024 (Jolivet). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13. .  .  20. .   74
	 pouilly fumé 2023 (Ladoucette). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   91
	 châteauneuf du pape 2023 Château La Nerthe  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  128
	 meursault 2022 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  155

ROSÉ	 12cl 18cl 75cl

	 studio by miraval 2024 IGP de Méditerranée. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8. .  .  12. .   44
	 minuty prestige 2024 Côtes de Provence. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   10. .  .  15. .   55

ROUGE 12cl 18cl 75cl

Bordeaux
	 château bourdieu vertheuil 2020. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9. .  .  13. .   49
	 Cru bourgeois du Haut Médoc

	 héritage de chasse spleen 2022. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.5. .  .  19. .   69
	 Haut Médoc, Second vin du Château Chasse Spleen

	 baron de brane 2021. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   98
	 Margaux, Second vin du Château Brane Cantenac

	 château carbonnieux 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  128
	 Pessac Léognan, Grand cru classé de Pessac Léognan

	 château prieuré lichine 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  159
	 Margaux, Grand cru classé de Margaux

	 carillon d’angélus 2017. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  198
	 St Emilion, Second vin du Château Angélus, 1er Grand Cru Classé

	 château beychevelle 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  285
	 St Julien, Grand cru classé de St Julien

Val de Loire
	 st nicolas de bourgueil 2023 “Les Rouillères” (F. Mabileau)  . .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   49
	 sancerre 2024 (Jolivet). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   77

Bourgogne
	 pinot noir de bourgogne 2022 (L. Latour) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.5. .  .  19. .   69
	 santenay 2021 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  106
	 pommard 2022 Côte de Beaune (Prunier Bonheur). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  135

Beaujolais
	 brouilly 2023 Château des Tours . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8. .  .  12 . .   43

Vallée du Rhône
	 côte du rhône 2022 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9. .  .  13 . .   49
	 crozes hermitage 2021 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   61
	 châteauneuf du pape 2021 Château La Nerthe  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  134

LES CHAMPAGNES 12cl 75cl

	 Blanc	 LOUIS ROEDERER Collection . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   20. .  .  .  .  .  .   105
	 Blanc	 gosset Grande réserve . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 125
	 Rosé	 Billecart salmon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 145
	 Blanc	 ruinart Blanc de blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 195
	 Blanc	 cristal roederer 2015 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 359
	 Blanc	 Dom pérignon 2013 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 359

les millésimes servis peuvent être différents en fonction des dernières livraisons de nos fournisseurs.

Les Vins

 LES EAUX 
Chateldon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . .  75cl 10
vittel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   50cl 6 . .  .  .  100cl 9
san pellegrino . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   50cl 6 . .  .  .  100cl 9



  

Net prices in euros, service included. The restaurant does not accept payment by cheque.Net prices in euros, service included. The restaurant does not accept payment by cheque.

butternut velouté soup, pear & chestnut . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 16

crispy king prawns, curry sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18

green bean & beetroot salad, zaatar cream & pomegranate molasses  . .  .  .  .  | 16

traditional avocado, prawns & grapefruit, cocktail sauce  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 23

sea bass carpaccio, sesame  & ginger . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 19 

gravlax salmon heart, dill sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 19

6 oysters special n°3 from normandy “Saint-Vaast” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 27

wild prawn & spinach spring nem rolls  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 21

pressed duck foie gras pear condiment, brioche bread served warm . .  .  .  .  .  .  | 32

Starters

homemade sea cod tarama, small blinis . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18

salmon rillettes, toasted bread . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

sardines in oil, toasted bread & lightly salted butter . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 25

 TO SHARE 
green juice detox mint, spinach, apple, ginger, cucumber, spirulina . .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

orange juice detox carott, orange, ginger juice . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

 HEALTHY JUICE 

vegetarian autumn vegetable curry & quinoa . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 26 

thin tart with button mushrooms, sweet onions confit infused with truffle . | 24

---------

salmon & avocado tartare, lime/chilli sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 27

grilled sea bass fillet, virgin sauce with dried fruit & pine nuts . .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 29

roasted back of sea cod, autumn vegetables & young leeks, saffron sauce . .  .  | 33

caramelised octopus, baby potatoes & artichokes with herbs, Riviera condiment. | 37

semi-cooked tuna steak, vegetable quinoa, coconut/lemongrass sauce. .  .  .  .  .  .  | 31

pan-fried scallops, spinach & root vegetables, watercress coulis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 36

macaroni pasta with lobster, lobster cream lightly seasoned with Timut pepper. | 56

---------

AUBRAC BEEF TARTARE, homemade french fries & salad . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 25

roasted veal fillet, cream & button mushrooms . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 34

roast free-range chicken fillet, cooked tomatoes & mild spices , candied lemon . | 32

ribeye steak “argentina”, bearnaise sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 48

---------

choice of side dish (additionnal side dish +7€)
mashed potatoes, basmati rice, mesclun salad, homemade french fries, green beans, fresh spinach

MAIN COURSES

Desserts  
CRÈME BRÛLÉE with black sesame  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

profiteroles, vanilla ice-cream & hot chocolate sauce . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14 

PAVLOVA with exotic fruits . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 16

soft chocolate cake, gluten-free . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 13

french toast, salted butter caramel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 15

caramelised apple tarte tatin, thick cream . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 15

poached pear, almond nougatine, hot chocolate & whipped cream . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

FRESH FRUIT SALAD of the season . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

bachir ice-cream organic lebanese ice-cream since 1936 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 18
milk cream, orchid tubers, misk (terebinth resin), orange blossom, crushed pistachios

ice-creams & sorbets . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   a scoop  |   4
vanilla, chocolate, coffee, hazelnut, mango, strawberry, lemon

COFFEE & MINI-PASTRIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 14

 

WHITE	 12cl 18cl 75cl

	 sauvignon 2024 “Fumées Blanches” IGP Côtes de Gascogne (Lurton). .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   42
	 Bourgogne Chardonnay 2023 (Millebuis). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8.5. .  .  13. .   48
	 Saint-véran 2024 (Domaine Innocenti). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   51
	 bourgogne hautes côtes de beaune 2024 (Domaine Billard). .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   56
	 Chablis 2023 (Savary). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10. .  .  15. .   59
	 sancerre 2024 (Jolivet). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13. .  .  20. .   74
	 pouilly fumé 2023 (Ladoucette). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   91
	 châteauneuf du pape 2023 Château La Nerthe  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  128
	 meursault 2022 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  155

ROSÉ	 12cl 18cl 75cl

	 studio by miraval 2024 IGP de Méditerranée. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8. .  .  12. .   44
	 minuty prestige 2024 Côtes de Provence. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   10. .  .  15. .   55

RED	 12cl 18cl 75cl

Bordeaux
	 château bourdieu vertheuil 2020. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9. .  .  13. .   49
	 Cru bourgeois du Haut Médoc

	 héritage de chasse spleen 2022. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.5. .  .  19. .   69
	 Haut Médoc, Second vin du Château Chasse Spleen

	 baron de brane 2021. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   98
	 Margaux, Second vin du Château Brane Cantenac

	 château carbonnieux 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  128
	 Pessac Léognan, Grand cru classé de Pessac Léognan

	 château prieuré lichine 2019. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  159
	 Margaux, Grand cru classé de Margaux

	 carillon d’angélus 2017. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  198
	 St Emilion, Second vin du Château Angélus, 1er Grand Cru Classé

	 château beychevelle 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  285
	 St Julien, Grand cru classé de St Julien

Loire Valley
	 st nicolas de bourgueil 2023 “Les Rouillères” (F. Mabileau)  . .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   49
	 sancerre 2024 (Jolivet). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   77

Burgundy
	 pinot noir de bourgogne 2022 (L. Latour) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12.5. .  .  19. .   69
	 santenay 2021 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  106
	 pommard 2022 Côte de Beaune (Prunier Bonheur) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  135

Beaujolais
	 brouilly 2023 Château des Tours . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8. .  .  12 . .   43

Rhone Valley
	 côte du rhône 2022 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9. .  .  13 . .   49
	 crozes hermitage 2021 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  .   61
	 châteauneuf du pape 2021 Château La Nerthe  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  134

CHAMPAGNES 12cl 75cl

	 White	 LOUIS ROEDERER Collection . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   20. .  .  .  .  .  .   105
	 White	 gosset Grande réserve . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 125
	 Rosé	 Billecart salmon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 145
	 White	 ruinart Blanc de blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 195
	 White	 cristal roederer 2015 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 359
	 White	 Dom pérignon 2013 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . . ..  . 359

the vintages served may be different depending on the last deliveries received from our suppliers.

Wines

 WATER 
Chateldon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . .  75cl 10
vittel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   50cl 6 . .  .  .  100cl 9
san pellegrino . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   50cl 6 . .  .  .  100cl 9


