
 

velouté de butternut, chataîgnes & cerfeuil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 16

gambas crispy, sauce curry . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 16

carpaccio de bar, sésame noir & gingembre . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

avocat & tartare de thon, légèrement épicé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 19

crudo de st jacques, vinaigrette passion . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

artichauts poivrade crus, poutargue & Parmesan . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 21

stracciatella - haricots verts “extra-fins” & œufs de saumon . .  .  .  .  .  .  .   | 17

nems de crevettes sauvages, épinards . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 19

6 huîtres spéciales n°4 “Perles Noires” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 28

caviar “Maison nordique” 30gr . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 89
Impérial de Sologne, blinis tièdes & crème épaisse

Entrées

tarama de cabillaud maison, petits blinis . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

houmous de pois chiches & poutargue . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 17

sardinettes à l’huile, pain toasté & beurre 1/2 sel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 25

 À PARTAGER 

  

TARTARE DE SAUMON, piment & citron vert, cœur de laitue . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 25

Filet de bar grillé, sauce vierge aux fruits secs & pignons . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 31

noix de st jacques françaises rôties, butternut & potimarron . .  .  .  .  .   | 35 

gambas sautées, coco / cacahuètes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 32 

dos de cabillaud, salsa verde & tombée d’épinards . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 29 

thon rouge mi-cuit, artichauts & fenouil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 31

poulpe rôti, condiment Riviera, citron brûlé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 34

macaroni au homard . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 41 

---------

curry de légumes d’automne & quinoa végétarien . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 27 

---------

TARTARE DE BŒUF AUBRAC, frites & salade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 24

quasi de veau rôti, crème & champignons de Paris . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 27

noix d’entrecôte angus, béarnaise . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 42

Garnitures au choix (supplément garniture +7€)
purée maison, riz basmati, salade mesclun,
pommes allumettes, haricots verts frais, tombée d’épinards

VINS BLANC 13cl 75cl

	 sauvignon 2022 «Fumées Blanches» IGP Côtes de Gascogne (Lurton). .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  36
	 Bourgogne Chardonnay 2022 (Millebuis). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9.5. .  .  .  .   48
	 montagny 2020 Côte Chalonnaise (Millebuis Vignerons de Buxy). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  49
	 Saint-véran 2020 (Domaine Innocenti). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  51
	 riesling 2022 «Esprit Libre» (Domaine Mittnacht). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  51
	 bourgogne hautes côtes de beaune 2021 (Domaine Billard). .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  53
	 Chablis 2022 (Savary). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.5. .  .  .  .   54
	 sancerre 2021 Domaine des Clairneaux (Berthier). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  58
	 pouilly fumé 2021 (Ladoucette). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13. .  .  .  .   67
	 châteauneuf du pape 2021 Château La Nerthe. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  97
	 condrieu 2020 (Guigal). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 103
	 meursault 2017 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 117
	 chassagne montrachet 2020 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin). .  .  .  .  . . . . . 149

VINS ROSÉS 13cl 75cl

	 demoiselle sans gêne 2022 IGP de Méditerranée. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  39
	 studio by miraval 2022 IGP de Méditerranée. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.5 . .  .  .  .   43
	 minuty prestige 2022 Côtes de Provence. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10.5 . .  .  .  .   55

VINS ROUGES 13cl 75cl

Bordeaux
	 château bourdieu vertheuil 2020. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.5 . .  .  .  .   43
	 Cru bourgeois du Haut Médoc

	 héritage de chasse spleen 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   14 . .  .  .  .   69
	 Haut Médoc, Second vin du Château Chasse Spleen

	 baron de brane 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  82
	 Margaux, Second vin du Château Brane Cantenac

	 château carbonnieux 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  92
	 Pessac Léognan, Grand cru classé de Pessac Léognan

	 réserve de la comtesse 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 102
	 Pauillac, Second vin du Château Pichon Comtesse

	 clos du marquis 2009. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 122
	 St Julien, Second vin du Château Leoville Las Cases

	 château prieuré lichine 2017. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 159
	 Margaux, Grand cru classé de Margaux

	 château Gruaud larose 2017. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 231
	 St Julien, Cru classé de St Julien

	 château beychevelle 2018. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 295
	 St Julien, Grand cru classé de St Julien

Val de Loire
	 st nicolas de bourgueil 2020 “Les Rouillères”, (F. Mabileau). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  47
	 sancerre 2021 (Jolivet). .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   12 . .  .  .  .   61

Bourgogne
	 pinot noir de bourgogne 2021 (L. Latour) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . .   60
	 santenay 2021 Vieilles vignes, Côte de Beaune (Girardin) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . .   78
	 pommard 2021 Côte de Beaune (Prunier Bonheur) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   15 . .  .  .    91
	 chambolle musigny 2021 Vieilles vignes, Côte de Nuits (D.Laurent) . .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 149

Beaujolais
	 brouilly 2021 Château des Tours . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8.5 . .  .  .  .   43

Vallée du Rhône
	 côte du rhône 2021 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   9 . .  .  .  .   46
	 crozes hermitage 2020 (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  57
	 châteauneuf du pape 2019 Château La Nerthe . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . .  95
	 Côte rôtie 2020 Brune et blonde (Guigal) . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 141

LES CHAMPAGNES 12cl 75cl

	 Blanc	 LOUIS ROEDERER Collection 243 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   20 . .  .  .   105
	 Rosé	 Billecart salmon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   26 . .  .  .   135
	 Blanc	 veuve clicquot ponsardin Brut . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 145
	 Blanc	 ruinart Blanc de blanc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 150
	 Blanc	 cristal roederer . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 329
	 Blanc	 Dom pérignon . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . . 359

les millésimes servis peuvent être différent en fonction des dernières livraisons de nos fournisseurs.

Les Vins

Prix nets en euros, service compris. L’établissement n’accepte Prix nets en euros, service compris. L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.pas les règlements par chèque.

PLATS

Desserts  
pain perdu, caramel beurre salé . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13

CHEESECAKE CITRON, mangue fraîche . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 12

profiteroles, glace vanille & chocolat chaud . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14 

moelleux au chocolat, gluten-free . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 12

TARTE TATIN AUX POMMES CARAMÉLISÉES, crème fraîche . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

baba au rhum arrangé maison, chantilly . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15 

SALADE DE FRUITS FRAIS de saison . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

glace bachir glace libanaise bio depuis 1936 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
crème de lait, tubercules d’orchidées, misk (résine du térébinthe),
fleur d’oranger, pistaches concassées

glaces & sorbet . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  la boule  | 4
vanille, chocolat, café, noisette, mangue, fraise, citron

CAFÉ & MINI-PÂTISSERIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13


