
Boissons Fraîches
thé glacé maison 20cl - infusion de thé vert à la menthe, sirop de framboise, myrtilles, framboises, groseilles. .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 7.5

citronnade maison 20cl - jus de citron frais, sirop de fleur de sureau, citron jaune, citron vert, concombre, menthe . .  .  .  .   |   7
jus de fruit frais pressé 20cl - orange ou citron . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 7.5

jus & nectars 25cl - orange • pamplemousse • abricot • pomme • cranberry • tomate • fraise • fruit de la passion. .  .  .  .   |   7
---------

coca-cola • coca cola zéro 33cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7
sprite • orangina 25cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7
schweppes • indian tonic 25cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7
lipton pêche 25cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7
vittel 25cl. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   5
perrier • limonade artisanale 33cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7 

l’héritage victor hugo 10cl - cognac infusé à la cannelle, Grand Marnier, sirop miel, clous de girofle, champagne . .  .  .  .   | 20
APEROL SPRITZ 14cl - apérol, prosecco, perrier, orange . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
CAMPARI SPRITZ 14cl - campari, prosecco, perrier, orange . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
hugo SPRITZ 14cl - liqueur de fleur de sureau, prosecco, perrier, citron jaune, romarin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15
lillet tonic 14cl - lillet tonic blanc ou rosé, tonic, fraises fraîches, rondelle de concombre, menthe fraîche. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13
limoncello tonic 14cl - gin, limoncello, citron, fleur de sureau, tonic, romarin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 16
pornstar martini 13cl - vodka, purée de passion, liqueur de passion, sirop de vanille, jus de citron vert & shot de prosecco. .  .   | 18
crazy bazilik 13cl - gin, fleur de sureau, citron, concombre, basilic, blanc d’œuf. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
sunny breeze 14cl - rhum brun, amaretto, liqueur de vanille, jus d’ananas, jus d’orange. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 16
west coast tiki 18cl - rhum brun, banane, noix de coco, maracuja, citron, angostura bitters. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
summer garden 16cl - gin, framboise, rose, citron, fraise, grenade, romarin. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15
mary blossom 14cl - gin, sirop d’hibiscus, jus de citron, tonic, romarin, framboises fraîches, sucre de canne. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
margarita / spicy margarita 10cl - tequila (infusé au piment si vous le souhaitez), jus de citron vert, triple sec. .  .  .  .  .  .  .   | 15
amaretto sour 8cl - amaretto, jus de citron, blanc d’œuf. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
whisky sour 8cl - whisky bourbon, jus de citron, sucre de canne, blanc d’œuf . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

sans alcool
tiki jus 15cl - fraise, coco, ananas, cranberry, maracuja . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 9.5

virgin SPRITZ 16cl - martini vibrante, tonic, orange, romarin . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 9.5

virgin mojito 16cl - menthe fraîche, sucre de canne, citron vert, limonade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 9.5

Apéritifs
americano bianco 8cl - vermouth martini ambrato, noilly prat dry, suze, citron jaune, romarin frais . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
americano maison 14cl  - vermouth rouge, campari, perrier, tranche d’orange . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14
negroni 14cl - vermouth rouge, campari, gin, tranche d’orange . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15
fiero tonic 14cl - martini fiero, french tonic, orange fraîche . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 9.5

kir au vin blanc - crème de cassis, vin blanc Chardonnay . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 10
kir royal - crème de cassis, champagne Louis Roederer  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 21
lillet blanc / rosé 6cl   •  martini bianco / rosso 6cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   8
campari 6cl - suze 6cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   8
pastis henri bardouin 2cl   •  ricard paul ricard 2cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   7
porto BLANC graham’s FINE WHITE 6cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   |   8
porto rouge graham’s tawny 10ans 6cl . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 8.5

Le Petit Victor Hugo
143 avenue Victor Hugo  - 75116 Paris

01 83 26 00 01

	 coupe louis roederer. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 20

	 kir royal. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  | 21

Prix nets en euros, service compris - L’établissement n’accepte pas les règlements par chèque.

 Cocktails 



Vins Rouges	 12cl	 18cl	 75cl

Château Bourdieu Vertheuil. .  .  .  .  .  .  .  .  9 . .  . 13. .  .  49
2020 - Bordeaux
Cru bourgeois du Haut Médoc
héritage de chasse spleen. .  .  .  .  .  .  .  12.5 . .  . 19. .  .  69
2022 - Bordeaux - Haut Médoc
Second vin du Château Chasse Spleen
baron de brane. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . ..  .  .  .  .  . . . . 98
2021 - Bordeaux - Margaux
Second vin du Château Brane Cantenac
château carbonnieux. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .128
2019 - Bordeaux - Pessac Léognan
Grand cru classé de Pessac Léognan
château prieuré lichine. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .159
2019 - Bordeaux - Margaux
Grand cru classé de Margaux
carillon d’angélus. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .198
2017 - Bordeaux - St Emilion
Second vin du Château Angélus,
Premier Grand cru Classé
château beychevelle. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .285
2018 - Bordeaux - St Julien
Grand cru classé de St Julien

st nicolas de bourgueil . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 49
2023 - Val de Loire
“Les Rouillères” (F. Mabileau) 

sancerre. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 77
2024 - Val de Loire - (Jolivet) 

pinot noir de bourgogne. .  .  .  .  .  .  .  .  12.5 . .  . 19. .  .  69
2022 - Bourgogne - (L. Latour)

santenay. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .106
2021 - Bourgogne - Côte de Beaune
Vieilles vignes - (Girardin)

pommard. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .135
2022 - Bourgogne - Côte de Beaune
(Prunier Bonheur)

brouilly. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 . .  . 12. .  .  43
2023 - Beaujolais - Château des Tours

côte du rhône. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 . .  . 12. .  .  43
2022 - Vallée du Rhône - (Guigal)

crozes hermitage. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 61
2021 - Vallée du Rhône - (Guigal)

Châteauneuf du Pape . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .134
2021 - Vallée du Rhône - Château La Nerthe

Vins Blancs	 12cl	 18cl	 75cl

sauvignon. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 42
2024 - igp Côtes de Gascogne (Lurton)
“Fumées Blanches”

bourgogne chardonnay. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8.5 . .  . 13. .  .  48
2024 - (Millebuis)

saint-véran. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 51
2024 - (Domaine Innocenti)

bourgogne hautes côtes de beaune. .  .  .  .  .  .  .  . . . . 56
2024 - (Domaine Billard)

chablis. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 . .  . 15. .  .  48
2023 - (Savary)

sancerre. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13 . .  . 20. .  .  74
2024 - (Jolivet)

pouilly fumé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . . . 91
2023 - (Ladoucette)

Châteauneuf du Pape . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .128
2023 - Château La Nerthe

meursault. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .155
2023 - (Girardin)

Vins Rosés	 12cl	 18cl	 75cl

studio by miraval. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8 . .  . 12. .  .  44
2024 - igp de Méditerranée
minuty prestige. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  10 . .  . 15. .  .  55
2024 - Côtes de Provence

Champagnes	 12cl		  75cl

Louis ROederer Collection. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  20 . .  .  .  .  . . .105
gosset Grande réserve. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .125
billecart salmon rosé. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .145
ruinart blanc de blancs. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .195
cristal roederer - 2015. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .359
dom pérignon - 2013. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . . .359

Les millésimes servis peuvent être différents en fonction des dernières livraisons de nos fournisseurs.

Eaux
chateldon. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  75cl 10
san pellegrino. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  50cl 6 . .  .  .  .  100cl  9
vittel. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 50cl 6 . .  .  .  .  100cl  9

À PARTAGER
tarama de cabillaud maison, petits blinis . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

rillettes de saumon, pain toasté . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

sardinettes à l’huile, pain toasté & beurre demi-sel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 25

nems de crevettes sauvages & épinards  . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 21

Entrées
green juice detox menthe, épinards, pomme, gingembre, concombre, spiruline . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

-----

velouté de butternut, poires & châtaignes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13

belles gambas croustillantes, sauce curry . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 17

salade de haricots verts extra-fins, fenouil croquant & sésame . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

œuf bio mimosa, ventrèche de thon, ciboulette . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14 

avocat, crevettes roses & pamplemousse, sauce cocktail . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18

carpaccio de bar, sésame & gingembre . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 16

Cœur de saumon gravlax, sauce à l’aneth . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15

6 huîtres spéciales n°3 de normandie “Saint-Vaast” . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 25

PLATS
curry de légumes d’hiver & quinoa . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 26 

omelette blanche, pousses d’épinards & avocat. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 23
-----
classique salade caesar, blanc de poulet, salade romaine, croûtons & parmesan. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 19

grande salade niçoise & thon mi-cuit . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 24
-----
tartare de saumon & avocat, citron vert, piment . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 22

Filet de bar grillé, sauce vierge aux fruits secs & pignons . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 28

dos de cabillaud rôti, légumes de saison & jeunes poireaux, sauce safranée . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 29

poulpe caramélisé, grenailles & artichauts aux herbes, condiment Riviera. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 34

pavé de thon mi-cuit, quinoa de légumes, sauce coco citronnelle. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 26
-----
rigatoni aux morilles. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 25

macaroni au homard canadien, crème de homard légèrement relevé au poivre de Timut. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 56
-----
TARTARE DE BŒUF AUBRAC, frites & salade . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 23

quasi de veau rôti, crème & champignons de Paris . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 34

filet de volaille rôti cuisiné aux morilles & brocoletti . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 27

le classique cheeseburger, pommes allumettes . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 24

noix d’entrecôte “argentine”, béarnaise . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 48
-----
GARNITURES AU CHOIX  (supplément garniture +6€)
purée maison, riz basmati, salade mesclun, pommes allumettes, haricots verts frais, tombée d’épinards

crème brûlée au sésame noir . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 12

profiteroles, glace vanille & chocolat chaud . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14 

ÎLE FLOTTANTE au caramel, crème anglaise . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 10

mousse au chocolat grand cru, éclats & fleur de sel . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 11

pain perdu, caramel beurre salé, noisettes caramélisées . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13

tarte tatin aux pommes caramélisées, crème épaisse . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 15

moelleux au chocolat, gluten-free . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13

SALADE DE FRUITS FRAIS de saison . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 13

-----

glace bachir glace libanaise bio depuis 1936 . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 18
crème de lait, tubercules d’orchidées, misk (résine du térébinthe), fleur d’oranger, pistaches

glaces & sorbets pedone. .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   la boule  |   4
vanille, chocolat, café, noisette, mangue, fraise, citron

-----

CAFÉ & MINI-PÂTISSERIES . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   | 14

Desserts  


