
 

 

 

 

MENU DÉJEUNER 

  

  

Uniquement du lundi au vendredi midi 

02.02 au 06.02 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 22,50 

Entrée/Plat/Dessert : 29,00 

 

                     Velouté Dubarry, choux-fleurs croquants et croûtons    6.5 

                         Épaule d’agneau confite, légumes façon tajine, semoule aux fruits secs  16 

                         Gâteau moelleux au Pandan, crème parfumée tonka   6.5 

  

ENTRÉES 

  Pâté en croûte veau et cochon, foie gras et cochon   19 

Foie gras mi-cuit mariné au Porto et Cognac, condiment poire-cardamone 19 

  Bonite marinée soja et gingembre, mayonnaise citronnée   18 

  Gratinée à l’oignon       14  

  

                          PLATS    

  Saint-Jacques à la Grenobloise, chou-fleur au beurre noisette  34  

  Volaille fermière, panais rôti, condiment citron et grué cacao  34  

  Poitrine de cochon confite, polenta crémeuse à la sarriette, frisée  29 

  Chou farci végétal, jus de légumes et émulsion champignons   28 

                         Suggestion du jour (nous consulter) 

 

  DESSERTS  

Comté affiné 24 mois, confiture cerises noires    12 

Tarte chocolat minute, praliné et noisettes caramélisées   14 

Pavlova fruits exotiques, dulce de leche, sorbet passion   14  

Mille-feuille ganache vanille et crème de marron    14 

Le fameux Cookie chaud du Café César (à partager)   16 

 

  

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 


