
 

30, rue Chance Milly 

 

CLICHY 

 

 

 

 

À PARTAGER 

 

- Saumon gravelax aux baies roses et aneth, aigrelette et blinis    18 

Gravlax salmon with pink peppercorns and dill, sorrel and blinis   

- Pâté en croûte veau et cochon, foie gras et pistaches      19 

Veal and pork pâté en croute with foie gras and pistachios 

- Accras de morue parfumés citrons confits et coriandre, aïoli     14 

Salt cod beignets infused with preserved lemon and coriander, served with a silky aioli   

 

 

 

 

 

 

ENTRÉES 

 

 

 

- Tarte fine échalotes confites et boudin noir, jus épicé     17 

Crisp shallot tart with black pudding, spiced jus    

- Foie gras mi-cuit mariné au Porto et Cognac, condiment coing-badiane  19 

Semi-cooked foie gras marinated in Port and Cognac, quince and star anise chutney  

- Velouté de maïs, œuf parfait et champignons       16 

Sweet corn velouté with a perfect egg and mushrooms 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 



30, rue Chance Milly 

 

CLICHY 

 

 

PLATS 

 

   

- Lieu noir en croûte persillée, coulis d’épinards et gnocchi, sauce marinière  30 

Herb-crusted pollock, spinach coulis, gnocchi, marinière sauce  

- Saint Jacques snackées, risotto d’orzo, chorizo et safran    34 

Seared scallops, orzo risotto with chorizo and saffron    

- Volaille et farce à gratin, topinambours et châtaignes truffés, Vin Jaune  38 

Farm-reared chicken with gratin stuffing Jerusalem artichokes and chestnuts, Vin Jaune 

- Filet de bœuf Wellington, sauce Porto et pomme purée     56 

Beef Wellington, Port sauce and mashed potatoes 

- Agnolotti ricotta, potimarron et champignons, copeaux de parmesan   28 

Ricotta agnolotti with red kuri squash and mushrooms 

- Supplément sauce / garniture          5 

          

 

DESSERTS 

 

 

 

- Saint Nectaire fermier, mesclun de salade      12 

Saint Nectaire farm cheese, mixed salad greens 

- Tarte tatin aux pommes, crème crue ou glace vanille     14 

Apple tarte Tatin served with crème fraiche or vanilla ice cream 

- Chou croquant, ganache vanille, sauce chocolat chaud    14 

Choux pastry filled with vanilla cream, served with hot chocolate sauce 

- Tarte croustillante aux myrtilles, basilic et citron vert     14 

Crunchy blueberry tart, infused with basil and lime zest 

- Le fameux Cookie chaud du Café César (à partager)      16 

The famous hot cookie from Café César (to share)  

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Du Mardi au Samedi : 9h-00h 

(Fermeture Dimanche & Lundi) 

Service du midi : 12h-14h30 

Service du soir : 19h-22h 
 


