
 

 

 

 

MENU DÉJEUNER 

 

Uniquement du lundi au vendredi midi 

25-03-24 au 29-03-24 

 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 22,50 

Entrée/Plat/Dessert : 27,50 

 

ENTRÉES 

Velouté de potimarron, gorgonzola & noix    6,5  

Burrata, coulis épicé de tomates & roquette     6,5 

  Pâté en croute foie gras et pistache, salade herbes fraiches  14 

  Le traditionnel « Œuf mimosa » à la sardine    9 

  Tarte croustillante aux champignons, œuf parfait et mimolette   14  

Carpaccio de saumon mariné à l’ail, piment et coriandre   16 

 

PLATS 

Epaule d’agneau confite, petits pois & carottes    16 

Merlu confit à l’huile d’olive, ratatouille     16 

Suggestion du jour       16 

Paleron de bœuf confit au vin rouge, carottes, lard et champignons  26  

Cabillaud, jus de moules parfumées au curry, champignon, céleri   26 

et grenailles 

Risotto aux champignons et parmesan, herbes fraiches   22 

 

 DESSERTS 

 Pavlova aux fruits exotiques      6,5 

  Ile flottante        6,5 

 Saint Nectaire Fermier, mesclun de salade    9 

 Tarte au chocolat et praliné cuite minute, glace vanille   12  

 Riz au lait, caramel au beurre salé, noisette torréfiées   9  

 Montblanc, confit de myrtilles, sorbet poire    12  

 Le fameux Cookie chaud du Café César (à partager)   14  

 

 

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 


