
 

 

 

 

MENU DÉJEUNER 

  

 

Uniquement du mardi au vendredi midi 

12.01 au 16.01 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 22,50 

Entrée/Plat/Dessert : 29,00 

 

                     Crème vichyssoise, croûtons et noisettes torréfiées   6.5 

                         Joues de porc confites, céleri et jus de viande rôtie   16 

                         Crème caramel parfumée à la fève tonka     6.5 

  

ENTRÉES 

  Pâté en croûte veau et cochon, foie gras et cochon   19 

Foie gras mi-cuit mariné au Porto et Cognac, condiment poire-cardamone 19 

  Ceviche de sériole aux agrumes, salicornes et concombre mariné   22 

  Velouté de potimarron, royale d’oignon et saucisse Morteau  16  

  

                          PLATS    

  Saint Jacques gratinées à la Dieppoise parfumées au Noilly Prat  34  

  Volaille fermière, panais rôti, condiment citron et grué cacao  34  

  Cerf et foie gras en feuilletage, sauce poivrade et pomme purée  52 

  Chou farci végétal, jus de légumes et émulsion champignons   28 

                         Suggestion du jour (nous consulter) 

 

  DESSERTS  

Saint Nectaire fermier, mesclun de salade     12 

Tarte chocolat minute, praliné et noisettes caramélisées   14 

Mont blanc marrons, clémentines et bergamote, ganache vanille  14  

Tarte tatin aux pommes, crème crue ou glace vanille   14 

Le fameux Cookie chaud du Café César (à partager)   16 

 

  

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 


