
 

 

 

 

MENU DÉJEUNER 

 

Uniquement du mardi au vendredi midi 

04-11 au 14-11-25 

Entrée/Plat ou Plat/Dessert : 22,50 

Entrée/Plat/Dessert : 29,00 

 

 

ENTRÉES 

  Salade de chèvre chaud, lard et frisée      6,5 

  Velouté de potimarron, crème montée au cumin    6.5 

Foie gras mi-cuit mariné au Porto et Cognac, condiment coing-badiane 19 

  Saumon gravelax aux baies roses et aneth, aigrelette et blinis   18 

  Velouté de maïs, œuf parfait et champignons    16  

  

PLATS 

  Volaille tsukune, légumes croquants, sauce teriyaki   16 

  Dorade grillée, sauce moules au curry, garniture parmentier  16 

  Suggestion du jour       16 

  Saint Jacques snackées, risotto d’orzo, chorizo et safran    34  

  Volaille et farce à gratin, topinambours et châtaignes truffés, Vin Jaune 38 

  Agnolotti ricotta, potimarron et champignons, copeaux de parmesan  28 

 

DESSERTS 

Poire Belle-Hélène, glace vanille      6,5  

Pavlova aux fruits exotiques, glace coco     6,5 

Saint Nectaire fermier, mesclun de salade     12 

Tarte tatin aux pommes, crème crue ou glace vanille   14 

Chou croquant, ganache vanille, sauce chocolat chaud   14  

Tarte croustillante aux myrtilles, basilic et citron vert   14 

Le fameux Cookie chaud du Café César (à partager)   16 

 

  

 

 

 

 

 

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 


