
 

 

Menu Saint Sylvestre 

100 euros /personne 

 

Amuses-bouches 

Apetizers 

*** 

Carpaccio de Saint Jacques aux agrumes, huile verte à la coriandre 

Scallop carpaccio with citrus fruits, coriander green oil 

*** 

Foie gras poché, consommé de canard à la truffe noire 

Poached foie gras, duck consommé with black truffle 

 *** 

Turbot aux morilles, beurre blanc au vin Jaune 

Turbot with morels, beurre blanc with Vin Jaune 

ou  

Filet de bœuf Wellington, sauce Porto et pomme purée 

Beef Wellington, Port sauce and mashed potatoes 

*** 

Fromages (supp 10 euros) 

Cheeses 

*** 

Citron givré, marmelade citron basilic, granité limoncello 

Frozen lemon, lemon-basil marmelade, limoncello granito 

*** 

Vacherin vanille – tonka, chocolat et noisettes caramélisées 

Vanilla-tonka vacherin with chocolate and caramelized hazelnuts 

  

 

Prix net en euro, taxes et services compris. Le Café César n’accepte pas les chèques . 

Liste des allergènes disponibles sur demande. 


