
FORMULE DÉJEUNER DU MARDI AU VENDREDI

E N T R É E  +  P L A T  O U  P L A T  +  D E S S E R T  =  2 4  E U R O S  

E N T R É E +  P L A T  +  D E S S E R T  :  2 9  E U R O S

Le menu du déjeuner change tous les jours selon
l ’arrivage de nos produits .  



LA CARTE
E N T R É E S

Escargots  en pers i l lade par  6 ,  9  ou 12

Oeufs  mayonnaise “champion du monde 2024”

Terr ine des  copains  (O.Brosset)

Os à  moel le ,  chapelure nor i

Velouté du jour

Pleurotes  en pers i l lade

Pâté croûte poulet  jaune et  fo ie  gras  

Vite l lo  tonatto

Carpacc io  de tête  de cochon

Cuisses  de grenoui l les  f ra îches  en pers i l lade

P L A T S

Fi let  de boeuf  "Chateaubr iand"  gr i l lé  ou à  la  f ice l le ,  sauce au choix

Poit r ine de veau conf i te  15 heures ,  grat in  dauphinois ,  sauce aux mor i l les

Saucisse des  copains ,  purée

Queue de lotte ,  sauce mandar ine,  butternut ,  carottes

Tartare  de f i let  de boeuf  au couteau

Conf i t  de canard,  jus ,  purée

Ris  de veau rôt i ,  jus  réduit  

Chou farç i

Carré  d ’agneau rôt i  ent ier  (à  partager)

Côte de boeuf  Noir  de Balt ique maturée (à  partager)

Côte de boeuf  Angus (à  partager)

A s s i e t t e  d e  f r o m a g e s  a f f i n é s  

D E S S E R T S

Mousse au chocolat

Pruneaux d 'Agen à  l 'a rmagnac

Tarte  tat in  aux f igues

I le  F lottante

Prof i tero le  sauce chocolat

Glaces  et  Sorbets  de chez Enzo et  L i ly  (1  boule ,  2  boules ,  3  boules)

12/17/22€

10€

14€

16€

9€

10€

19€

16€

10€

43€

38€

30€

22€

32€

28€

26€

43€

30€

75€

140€/Kg

90€/kg

14€

11€

12€

12€

11€

14€

5/9/12€


