


 

 

 

 

 

 

 

Menu du Marché 
 

Potage Parmentier, Pesto à l’Ail des Ours (v) 

ou 

Gratin de Pétoncles au Curcumine, Salade 

ou 

Terrine de Porc & Pistaches, Chutney d’Oignons 

Rouges, Cornichons 

__________ 

 

Risotto aux Champignons,  

Parmesan & Roquette (v) 

ou 

Blanquette de Veau, Riz de Camargue 

ou  

Dos d’Eglefin, Purée de Choux Fleurs,  

Epinards, Sauce aux Herbes 

__________ 

 

Tarte au Citron Meringuée, Sable Breton  

ou 

Crème Brulée Vanille Bourbon & Bergamote 

ou 

Carpaccio d’Ananas, Glace à la Noix de Coco 

ou 

Assiette de 3 Fromages de l’Est  

De Chez Caseus – Nancy 

 

__________ 

 

3 Plats – 32 Euros 
+ Nos Petits « Plus » du Moment sur Nos Ardoises 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 
 

 

 
 

 
 

 

Menu du Gentilhomme  
 

Salade d’Endives, Fromage Bleu, Pommes, Noix 

Rôties & Vinaigrette au Miel (v) 

ou 

Tartare de Saumon, Betteraves,  

Avocat & Citron Vert 

ou 

Feuilleté d’Escargots au Gris de Toul, 

Champignons & Crème  

ou 

Terrine de Foie Gras Mi- Cuit, Compote de 

Mirabelle, Brioche 

__________ 

 

Aumônière de Tomates Cherry, Courgettes & 

Chèvre Buche, Sauce à l’Ail des Ours (v) 

ou 

Filet de Sandre, Ragout de Lentilles du Puy, Brocoli 

au Beurre d’Anchois, Beurre Ciboulette 

ou 

Filet de Canette, Purée de Panais, Poire au Vin 

Rouge & Réduction  

ou 

Onglet de Bœuf, Pommes de Terre, Carottes et 

Panais Rôtis, Béarnaise 

__________ 

 

Dessert de Votre Choix  

ou 

Assiette de 3 Fromages de l’Est 

De Chez Caseus – Nancy 

 

___________ 

 

3 Plats – 45 Euros 
+ Nos Petits « Plus » du Moment sur Nos Ardoises 

 
Prix Nets                                                             Origines  

Notre poulet est français 

Notre bœuf est français et de race charolaise 

Parfois c’est de l’Angus d’Irlande… 

 

Allergie ? 

Si vous avez une allergie ou une intolérance alimentaire, 

veuillez en informer votre serveur, afin que nous puissions vous 

conseiller sur ce que vous pouvez manger et vous fournir les 

informations dont vous avez besoin. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

APERITIF  
 

Negroni 8 
Vermouth Antica Formula & Martini, Campari & Gin, 

Maturé avec l’Ecorce de Clémentines & Epices 

 

Rhubarbe Bellini 8 
Purée de Compotée de Rhubarbe  au Gingembre, 

Menthe & complété au Crémant 



 

 

 

 

 

 

 

 

Entrées 

 

Salade d’Endives, Fromage Bleu, Pommes, Noix 

Rôties & Vinaigrette au Miel (v) 14 

 

Tartare de Saumon, Betteraves,  

Avocat & Citron Vert 19 

 

Terrine de Porc & Pistaches, Chutney d’Oignons 

Rouges, Cornichons 13 

 

Terrine de Foie Gras Mi- Cuit, Compote de 

Mirabelle, Brioche 22 

 

Feuilleté d’Escargots au Gris de Toul, 

Champignons & Crème 18 

___________ 
 

Végétariens 
 

Aumônière de Tomates Cherry, Courgettes & 

Chèvre Buche, Sauce à l’Ail des Ours (v) 21 

 

Risotto aux Champignons,  

Parmesan & Roquette (v) 19 

___________ 
 

Poissons 
 

Dos d’Eglefin, Purée de Choux Fleurs,  

Epinards, Sauce aux Herbes 24 

 

Filet de Sandre, Ragout de Lentilles du Puy, Brocoli 

au Beurre d’Anchois, Beurre Ciboulette 27 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Viandes & Abats 
 

Cassolette de Rognon de Veau, Champignons, 

Porto & Spatzle 21 

 

Ris de Veau, Crème de Morilles & Romarin,  

Purée de Pommes de Terre & Parmesan 26 

 

Filet de Poulet Jaune,  Epinards, Purée de Patates 

Douces 20 

 

Filet de Canette, Purée de Panais, Poire au Vin 

Rouge & Réduction 25 

 

Onglet de Bœuf, Pommes de Terre, Carottes et 

Panais Rôtis, Béarnaise Sauce 24 

___________ 
 

Fromages par  
Sélection de Fromages du Moment 
Caseus – Grande Rue – 54000 Nancy 

 

Choix de 3 – 12 / Choix de 4 - 15 

___________ 
 

Desserts 

 

Tarte Tatin, Glace à la Vanille (v) 9 

 

Crème Brulée Vanille Bourbon  

& Bergamote (v) 8.50 

 

Pavlova de Pommes & Poires Compotées, 

Mascarpone & Crème Vanillée, Pistaches (v) 8.50 

 

Tarte au Citron Meringuée, Sable Breton 8.50 

 

Fondant au Chocolat de chez Valrhona, Glace 

Vanille 9.50 (10min cuisson) 

 

Carpaccio d’Ananas,  

Glace à la Noix de Coco (v) 8 

 

 

Prix Nets 
Nous sommes très heureux de travailler avec : 

Edouard Rocher – Artisan boucher – marché couvert – Nancy. 

Caseus – Fournisseur de fromages locaux & artisanaux. 

GAEC des Neiges – Œufs frais. 

GAEC La Ferme des Pins Sylvestre – La majorité de nos 

légumes de saison. 

 

 

 
 

 

 

 

NOS COUPS DE CŒUR 
  
 

Champagne au Verre 125ml  
André Clouet Grande Reserve 12 

Laurent Perrier Brut 15  

~~~ 

SUR NOS ARDOISES 
Suggestions du Moment,  

Petit « Plus » des Menus &  

Nos Pièces de Viande d’Origine Française 
 

Demandez à votre Serveur ! 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

La Gentilhommière – Nancy 
29, Rue des Maréchaux 

~ 

Réservations / Privatisations 

Célébrations 

~ 

www.lagentilhommierenancy.fr 

03.83.32.26.44 

~ 

  #lagentilhommierenancy 

 

http://www.lagentilhommierenancy.fr/

