LESGENTLEMEN

REJOIGNEZ-NOUS

f[e

COCKTAILS (120

SPRITZ
LE CLASSIQUE
Cinzano, Prosecco, Eau gazeuse

LE LILLET SPRITZ
Lillet Blanc, Prosecco, Eau gazeuse

LILLET ROSE PISCINE
Lillet Rosé, la French Tonic Water, Citron vert

SIGNATURES (10 cl)

NEGRONI (6cl)

Campari ,Red Vermouth from Les Charentes, Gin Bio ;’;w g;@'w,_

LE OLD FASHION (6cl)
Bourbon Buffalo Trace ,Angustura Bitter , sucre Bio Frangais

LE TOMBEUR

Rhum Brun, rhum bIanc(}PIantation 3 stars), liqueur de
passion/Gingembre, jus de citron vert, jus d’orange bitter
de Cardamone et cordial de kiwi vanille Maison

LE FRIPON
Vodka, Liqueur de litchi, Creme de mdre, Jus de yuzu, Jus
de citron, Sirop de citronnelle

LE CASQUE D’OR
Rhum brun, Liqueur d’ananas, Jus de citron vert, Sirop de
menthe fraiche

A LA FRAICHE
Gin Citadelle, liqueur de fleur sureau, citron Bio,
concombre, menthe, cordial Bio Maison

LE VELOURS
Vodka Francaise Bio, creme de mure, creme de cassis, jus
de citron Bio, cordial de verveine fait Maison

SANS ALCOOL 7,0

VIRGIN MOIJITO

Citron vert, Sucre de Canne, Menthe, Eau gazeuse
STRAWBERRY LIME

Nectar de Fraise, Jus d’ananas, Jus de citron vert

CRANBERRY ON THE BEACH
Nectar de Cranberry, Jus de Citron vert, Sirop de m(re

BIERES

BIERES PRESSION  :u soa BIERES BOUTEILLES 33¢

BIERE DES GENTLEMEN 5,0 9,0 DELIRIUM

2 Fruitée et épicée
DEMORY CUVEE IPA 5,5 10,0 MORT SUBITE KRIEK

1664 BLANCHE 5,5 10,0 Rope rouge clair. Notes de cerises
LA CHOUFFE 5,5 10,0 CORONA 35,5cl

BIERE DE SAISON 5,5 10,0 TRAPPISTE ROCHEFORT
PICON BIERE 6,0 11,0 GUINNESS Foreign extra stout

CIDRE APPIE Brut
KRONEMBOURG 0%

BOISSONS FRAICHES

COCA COLA, coca cotazero 33a. 5,0 JUS DE FRUITS

TROPICO 25CL 5,0 Orange, Pomme, Ananas, Tomate
SPRITE, FUZETEA PECHE, 5,0 NECTAR33CL

FANTA ORANGE 33CL 5,0 Cranberry, Mangue, Fraise
LIMONADE, DIABOLO 33CL 5,0 JUS PRESSES

LA FRENCHTONICWATER 25CL 5,5 Orange ou Citron

LA FRENCH GINGERBEER 25CL 5,5

PERRIER 33CL 5,0

VITTEL GRANDE SOURCE 25CL 4,5
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7,0



1 ERE MI-TEMPS

CEUFS « BIO » mayonnaise 6,5
CALAMARS FRITS, 9,0
Sauce tartare

PATE « GRAND-MERE », 9,0
Cornichons et pickles de graines de moutarde
CROUSTILLANTS DE GAMBAS AU BASILIC, 9,0
Sweet chili sauce

BURRATINA « DI-ANDRIA », pesto Basilic 9,0
SAUMON GRAVLAX a l'aneth, mousse d’avocat 11,0
NEMS DE POULET, sauce Thai 9,0
PLANCHE DE CHARCUTERIE 19,0

Paté, Jambon blanc « Rostello », Spianata,
Jambon cru Italien, Saucisse seche d’Auvergne

2 EME MI-TEMPS

BAVETTE « ANGUS »
A I'échalote et pommes de terre grenailles roties

BACON CHEESEBURGER
Pain brioché aux céréales, Boeuf, Cheddar, Bacon, Romaine,
Oignons rouges caramélisés au Balsamique, sauce Siracha et frites

TARTARE DE BCGEUF AU COUTEAU CHAROLAIS
Frites et salade

TARTARE DE BCEUF « SAMBAO »
(Tomates, échalotes, piments et basilic)
Servi « aller-retour » a la noisette, frites et salade

CROMESQUIS D’AGNEAU CONFIT,
Sauce Bravas et Mayonnaise épicée, polenta crémeuse

FISH AND CHIPS sauce tartare, salade et frites

FILET DE BAR A LA PLANCHA S
Creme d’Asperges citronnée, légumes de saison rotis

FUSILLI AU PESTO,
Burratina « Di-Andria » et pignons de pin

SUPREME DE POULET JAUNE,
Sauce Satay, éclats de cacahuetes, riz Basmati

SERVICE
12,23 |
CONTINU

PRIX NETS EN EUROS. TAXES ET SERVICE COMPRIS, CB A PARTIR DE 10 € — LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES

RESERVATION

\

[ POUR VOS
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DINER‘M
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22,0

20,0
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20,0
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SALADES

CESAR . _ o 18,5
%a,lade romaine, Poulet croustillant, CEuf poché, Cro(itons, Parmesan, sauce
ésar

SALADE BO-BUN _ . 19,5
Au croustillants de gambas, nems de powet, vermicelle de riz, tomates

cerises , carottes, bétteraves Chioggia, chou Chinois, cacahuetes et
vinaigrette Thai

BUDDHA BOWL, , 19,5
Saumon Gravlax, lentilles vertes et corail, guacamole, carottes, chou rouge,
Edamame, pousses de soja, pamplemousse , noix de Cajou, vinaigrette
miel/soja
FROMAGES
NOTRE SELECTION, a l'unité 7,0
Saint-Nectaire fermier, Bleu d’Auvergne, Cantal, Chevre
PLANCHE DE FROMAGES (sélection de 4) 16,0
3 EME MI-TEMPS
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR VALRHONA, 8,0
Caramel au beurre salé, éclats de cookies
BRIOCHE FACON PAIN PERDU, ) 9,0
Chantilly, chouchous, sauce chocolat au lait
PAVLOVA AUX AGRUMES 9,0
Et Basilic, meringue croquante, chantilly
CREME BRULEE vanille 9,0
CAFE GOURMAND 10,0

DEMANDEZ NOS DESSERTS DU JOUR

t“ "\

GLACES ET SORBETS \’

DE LA MAISON « MON PETIT GLACIER » ,

MAITRE ARTISAN GLACIER 4 M}M@M

2 BOULES 6,0 REPAS o EMIEE[’MSE
|

3 BOULES 8,5 . T
GLACES: Vanille Bourbon, Café Arabica |B| Jr lv

Brésil, Chocolat noir, Pistache de ®
Californie, LESGENTLEMENS/@GMAIL.COM

SORBETS: Citron jaune de Sicile, Fraise,
Fruit de la passion

PRIX NETS EN EUROS. TAXES ET SERVICE COMPRIS, CB A PARTIR DE 10 € — LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES



LES BULLES

AMADEO, Cuvée Sélection, brut
DRAPPIER, premier cru
PROSECCO, Volparessa

VINS BLANCS

SAUVIGNON DE TOURAINE AOC, Jean-Marie Penet
COTEAUX DE UARDECHE IGP, Chardonnay, Louis Latour
MENETOU-SALON AOP, Domaine Belleville, I'Egotte
CHABLIS AOP, Domaine de I'Alouette

MAGNUMS

MORGON AOC, Domaine Gaget, Cuvée Joseph
SAINT JOSEPH AOP, Les vins de Vienne
COTES DE PROVENCE ROSE AOC, Peyrassol, Cuvée des Commandeurs

VINS ROUGES

PIC SAINT LOUP AOP, Domaine Pech-Tort-Une Bonne Etoile
COTES DU RHONE AOC, Emma et Flo, Domaine Chesnay
CHINON AOP, Chateau de Vaugaudry

SAINT-JOSEPH AOP, Les Vins de Vienne

BEAUMES DE VENISE AOP, Domaine Pierre Rougon
HAUTES-COTES DE NUITS AOP, Domaine Patrick Hudelot
MARSANNAY AOC, Maison Louis Latour
CHASSAGNE-MONTRACHET AOC, Maison Louis Latour
CROZES-HERMITAGE AOP, Etienne Pochon

HAUT MEDOC AOP, Victoria Il

MERCUREY AOP, Chateau d’Etroyes

SAINT EMILION GRAND CRU AOC,

Chateau Grand Barrail Lamarzelle Figeac

VINS ROSES

PAYS D’OC« BIO »6éme Sens, Gérard Bertrand
COTES DE PROVENCE AOC, Peyrassol, Cuvée des Commandeurs

EAUX

VITTEL
SAN PELEGRINO

DIGESTIFS & LIQUEURS ..

CALVADOS COGNAC

PAYS D’AUGE Camus V.S Elégance

« le Pere Jules » 20 ans 14,0 Hennesy V.S

LA COUPE
12CL

10,0

6,0

VERRE
14CL

5,0
6,0
7,5

VERRE
14CL

5,0
6,0

7,0

7,0

VERRE
14CL

5,0
7,0

50 CL

6,0
6,0

« COQUEREL» 3 ans 9,0 Delamain Grande Champagne
BAS ARMAGNAC EAUX DE VIE & LIQUEURS

CHATEAU DE LAUBADE

Miclo Poire William, Framboise

VERRE
25CL

8,5
10,5
13,0

VERRE
25CL

8,5
10,5

12,0

12,0

VERRE
25CL

8,5
12,0

Signature V.S 9,0 Vieille Prune de Souillac, Chartreuse
V.S.0.P 11,0 Get27 ou 31, Limoncello, Cointreau,
25 ans d’age 14,0 Amaretto, Baileys, Kalhua

Menthe-Pastille, liqueur de menthe, France

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEUREUX POUR LA SANTE. A CONSOMMER AVEC MODERATION.

PRIX NETS EN EUROS. TAXES ET SERVICE COMPRIS, CB A PARTIR DE 10 €— LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHEQUES.

BTL
75CL

70
100
28

BTL
75CL

24
29
39
48

BTL
150CL

80
80
70

BTL
75CL

38
24
29
45
35
45
55
74
42
35
55
65

BTL
75CL

24
35

100CL

8,0
8,0

9,0
11,0
14,0

9,0
9,0
8,0
8,0
8,0
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