
ENTRÉES/STARTERS

Arancini au pesto / crème de scamorza / sauce tomate / poudre d’olive   9

Carpaccio de thon rouge / ponzu / piment / jaune d’oeuf confit 14 

Gaspacho de tomate / stracciatella / paprika fumé / croutons aux herbes 10

Tataki de boeuf / sauce satay / cacahuètes / coriandre 14

PLATS/MAINS

DESSERTS

Souris d’agneau confite / taboulé Libanais / jus 27

Espadon basquaise / pommes de terre nouvelles  / ail confit / piquillos  25 

Linguines fraîches / crème au vin jaune / morilles / parmesan 26

PLATS À PARTAGER/MAINS TO SHARE    Pour 2 personnes / for two people

Pluma Ibérique/ harissa / haricot vert frais / émulsion oignon brulé 29  par personne

Pièce de viande à partager - selon arrivage  prix selon la pièce

Fromages / confiture de saison  11

Cookie chocolat / olives de Kalamata / caramel beurre salé / chouchou 12

Abricots rôtis à l’huile d’olive / crème au romarin / arlettes   11

 Crémeux miso / pommes rôties et crues / crumble 11

Pesto arancini / scamorza cream / tomato sauce / olive powder 

Tuna carpaccio / ponzu / chili / confit egg yolk 

Tomato gazpacho / stracciatella / herbs crouton / smoked paprika 

Beef tataki / satay sauce / peanuts / coriander  

Confit lamb shank, Lebanese tabbouleh, meat jus 

Basquaise-style swordfish / baby potatoes / confit garlic / piquillos  

Fresh linguines / creamy vin Jaune sauce / morels / parmesan 

Iberian pork pluma / harissa / fresh green beans / burnt onion emulsion 

Sharing cut of meat - subject to availibility  price according to weight/piece

Cheese platter / seasonal marmelade

Chocolate cookie/ Kalamata olives / sea salt caramel / chouchou 

Roasted apricots with olive oil / rosemary cream / crispy caramelized puff  pastry  

Miso cream / fresh and roasted apple / crumble 


