
FÊTES

L E S  R O S E S  B L A N C H E S

m e n u
Entrées

menu enfants - 15€

Gratin de coquille Saint-Jacques
à la normande 

1 2 €

Bouchée à la reine 8 € Risotto crémeux au potimarron 
Brocolis glacés  

Poisson

Bouchée à la reine (sans champignon)

Saumon fumé d’Écosse label rouge 

1 4 , 7 5 € 2 9 , 5 0 €

sous-vide

5 9 €

Foie gras IGP SUD OUEST 

Caquelon de 12 escargots à l’ail 1 2 €

Tranche de Terrine de foie gras de
canard maison, chutney de poire,
briochette - 80G 

1 5 €

La part de saumon d’Écosse label
rouge. fumé par nos soins, crème
citronnée à l’aneth, briochette - 100G

1 1 €

Huîtres de Marennes d’Oléron Fine de clair
n°3, vinaigrette, échalotes, citron

Lucullus (sur commande)

Suprême Chapon basse température
aux morilles

2 1 €

Paleron de veau confit 12h à l’estragon 2 0 €

plats

Souris d’agneau au thym 2 0 €

Noix de Saint-Jacques au Noilly 2 2 €

Dos de cabillaud rôti sauce champagne 2 1 €

Filet de bar à la vanille 1 9 €

entrée

Suprême de poulet
plat

Mille-feuille de carotte et gratin dauphinois
accompagnement

Bûchette 3 chocolats
dessert

2 5 0G 500G 1KG

3 7 , 5 0 € 7 5 € 1 5 0 €
2 5 0G 500G 1KG

1  r u e  J e a n  S t a b l i n s k i  -  5 9 5 4 0  I n c h y  

À  c o m m a n d e r  a v a n t  l e  2 0  d é c e m b r e  p o u r  N o ë l  &  l e  2 7  d é c e m b r e  p o u r  N o u v e l  A n

Gratin dauphinois à la truffe  

accompagnements

Mille-feuille de carotte  
viande

5 0 € 1 0 0 €
5 00G 1KG

1 3 €6  P I È C E S
2 5 €1 2  P I È C E S

à emporter

0 3  2 7  7 6  3 9  5 7  -  c o n t a c t @ l e s r o s e s b l a n c h e s . f r



bûches / bûchettes de noël

FÊTES

1 8 € 2 7 €
4  p e r s . 6  p e r s .

6 € 2 2 €
1  p e r s . 4  p e r s .

3 chocolats 

classiques

Biscuit cacao, croustillant praliné, mousse au chocolat
noir, mousse chocolat au lait, mousse chocolat blanc 

Casse-noisette
Biscuit brownie, croustillant noisette, mousse noisette,
crémeux Gianduja

Café crème
Biscuit Joconde, croustillant, crémeux vanille, mousse café

5 €
1  p e r s .

L’exotique

créations

Biscuit moelleux, croustillant, mousse chocolat blanc /
fromage blanc, gelée exotique, coco grillée

Douceur hivernale
Biscuit pain d’épices, croustillant amande, mousse de pain
d’épices, marmelade d’orange

Citron meringué
Biscuit sablé, croustillant chocolat blanc, crémeux citron,
mousse citron, meringue

3 6 €
6  p e r s .

m e n u
à emporter

À  c o m m a n d e r  a v a n t  l e  2 0  d é c e m b r e  p o u r  N o ë l  &  l e  2 7  d é c e m b r e  p o u r  N o u v e l  A n

P h o t o  n o n  c o n t r a c t u e l l e

L E S  R O S E S  B L A N C H E S
1  r u e  J e a n  S t a b l i n s k i  -  5 9 5 4 0  I n c h y  

0 3  2 7  7 6  3 9  5 7  -  c o n t a c t @ l e s r o s e s b l a n c h e s . f r


