NCCORDS METS UINS

2 VERRES DE VIN (ENTREE - PLAT) 16€

MENUS -

ROSES BLANCHES
Entrée, plat, dessert 39,90€

ROSALIE 29,90€

(uniquement le midi, du jeudi au vendredi sauf jour férié)
Entrée, plat OU plat, dessert

APERITIF s

PLANCHE DE CHARCUTERIE 13€ | 25€ | 36€
PLANCHE DE FROMAGES 13€ |25€ [36€F
PLANCHE MIXTE 13€ | 25€ |36€

‘
MON LAPIN

TERRINE DE LAPIN, GELEE FINE A LA BIERE

AMBREE, CHUTNEY DE POIRE A LA CHICOREE 13€
VELOUTE DAUTOMNE

CREME DE POTIMARRON, ECLATS DE MARRON 1HEF @
GRILLES, CHANTILLY PARFUMEE AU THYM

ENTRE TERRE ET MER

SALADE DE LENTILLES ETSAUMON FUME, '4€
POMMES ACIDULEES, CITRON CONFIT, RADISDE 1€
SAISON

SOUS LES BOIS
CHAMPIGNONS DE SAISON, OEUF MOLLET,
HUILE DE NOISETTE, COPEAUX DE PARMESAN

LA SARDINE

SARDINE FBAT\CHE CONFITE A L'HUILE D'OLIVE, 13¢®
MOUSSE LEGERE DE TOPINAMBOUR, PAIN DE

CAMPAGNE

PLATS

DOS DE LIEU JAUNE AUX HERBES 23¢®
" DELICATESSE DE PANAIS EN MOUSSELINE,
POMMES CARAMELISEES, EMULSION AU CIDRE

MAGRET DE CANARD

POIRE POCHEE AU VIN ROUGE, EFFEUILLE DE 24€
POMME DE TERRE, JUS CORSE AU CASSIS

AILE DE RAIE 23¢
RISOTTO CREMEUX AU POTIMARRON, JUS REDUIT 16€ 5‘% )

AUX COQUES

JOUE DE BOEUF_ ) 2460
7" CONFITE A LA BIERE BRUNE, CELERI FONDANT,
CAROTTE FANE ET RATTES DU TOUQUET

GNOCCHIS DE PATATE DOUCE 226 ®
CREME AUX CHAMPIGNONS DES BOIS, PARMESAN,
GRAINE DE COURGE

1262 ®

[0 CAORTE

Ve 25 sepplombre au joudi 27 novembne 2025

menus eEnFanTS

MENU DECOUVERTE (enfant de -16 ans) @ 19,90€ @

Entrée, plat, dessert en demi portion

MENU PTIT QUINQUIN (enfant de -12 ans) 14€
Croque-monsieur jambon emmental et salade ou Hachis
Parmentier de boeuf et salade
+ boisson diabolo ou sirop & I'eau
+ boule de glace au choix (vanille / chocolat / pistache / fraise /
violette / framboise / myrtille )

FROMAGES

ASSIETTE DE FROMAGES 8€
COMTE 18 MOIS D’AFFINAGE, BRIE DE MEAUX
FERMIER, GALET BOISE, CARRE DU VINAGE

DESSERTS

LA ROSE EN CHARLOTTE 9 @
MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR, COEUR DE
COMPOTEE DE POIRE, BISCUIT CUILLERE

COMME DEUX RONDS DE FLAN )
PATE SUCREE, FLAN VANILLE
PARIS BREST PECAN 10€@®

PATE A CHOUX AUX AMANDES HACHEES,
CROUSTILLANT PRALINE, DIPLOMATE AUX NOIX DE
PECAN

A L'OMBRE D’'UN FIGUIER 10€®
PATE SUCREE, CREME D’AMANDE, COMPOTEE DE
FIGUE, CREME LEGERE VANILLE, FIGUES FRAICHES

CARROT CAKE 8e ®
MOELLEUX A LA CAROTTE, CREME CHEESE,
FRUITS SECS

PAUSE GOURMANDE (BOISSONS AU CHOIX) @
ASSORTIMENT SUCRE SELON L'INSPIRATION DU CHEF

CAFE GOURMAND 9€
CHAMPAGNE GOURMAND 14,50€
IRISH GOURMAND 16,50€

@ PRESENCE POSSIBLE ALLERGENES

@ EPICE (7 VEGETARIEN (}) POSSIBILITE VEGETARIEN
-5 TOUS NOS PLATS SONT FAITS MAISON

/5 PLATS DISPONIBLES DANS LES MENUS

__ ~ ORIGINES
CHARCUTERIE DOMAINE ABOTIA - FROMAGES DE LA FERME DU
VINAGE (RONCQ) ET DE LA FROMAGERIE HAESAERT (CAMBRAI) -
VIANDES ORIGINE FRANCE - LENTILLES DE LA COOPERATIVE

AGRICOLE (SAINT-HILAIRE LEZ CAMBRAI) - CIDRE ABBAYE DE
VAUCELLES - LEGUMES DE LA FERME D’ARNAUD (COUTICHES) -

OEUFS DE LA FERME LEVEQUE (ANNEUX) - GLACES DE LA FERME DU

LOUVION (TAISNIERES SUR HON)



