BIERES A LA PRESSION PLATS

NOS PLATS DU JOUR
Twduersor 25cl 50cl Srind 25cl 50cl CROQUEMONSIEUR . , o .
3.50€ 6.50€ o o A 4.80¢ 8.90€ pain de campagne boulanger, jambon blanc, béchamel, cantal rapé, frites cajun et salade verte 14,90€
28 : X
BLONDE 4,006 7,506 L
epe Clonat e E RISOTTO DE COQUILLETTES fagon carbonara
ROUGE 4.40€ 8,10€ Panaché 350€ 6.50¢ poitrine fumée artisanale, Parmigiano Regianno AOP, jaune d'ceuf 15.90€

toegaarden 4,50 8,30€ Picon 4,00€ 7,506 e——

épaule de cochon cuisson 8h, sauce BBQ, réduction de vin rouge, miel et romarin,

gnocchis croustillants en persillade 18.90€
N

BB, BIG BURGER
PLANCHES A PARTAGER ou pas... steak haché charolais, sauce saint-nectaire, poitrine fumée grillée, salade, tomates,
ASSIETTE DE SAUCISSON 7€ frites cajun et salade verte . 17.90€
PETITE COCHONNE 15€ BBB, BIG BOSS BURGER, DOUBLE STEAK HACHE +4,00€
Rosette, Jambon blanc, Jambon de pays, Terrine, P4té en croute, cornichons COT-COT BURGER
LA GROSSE COCHONNE o . 25¢ tenders de poulet, sauce cheddar, poitrine fumée grillée, salade, tomates, frites cajun et salade verte 17.90€
Rosette, Jambon blanc, Jambon de pays, Terrine, P4té en croute, cornichons
PLANCHE FROMAGE . 25 PIECE DUBOUCHER sélection de beeuf race francaise (selon arrivage, voir ardoise)
Fromages affinés: Saint Nectaire, Cantal, Bleu D'Auvergne, Camembert, Confiture de griotte
PLANCHE MIXTE 28¢ BELLE ENTRECOTE de 300g race francaise, frites cajun, salade verte 26.90€

Un mixte des planches fromage et charcuterie
TARTARE DE BOEUF CHAROLAIS coupé au couteau, assaisonné par nos soins, frites cajun et salade verte ~ 18.90€

P FILET DE BAR
0111’ Commencer huile d'olive citronnée, risotto safran et parmesan 19.90€
L'0S A MOELLE toasts de pains grillés 9.50€
LOEUF MAYO ceufs du Cantal, élevés en plein air, mayonnaise & la ciboulette maison 7.506 FISH&CHIPS
ESCARGOTS EN PERSILLADE 6 escargots de Bourgogne gratiné au four, beurre maitre d’h6tel 12,00€ sauce tartare maison frites cajun et salade verte 17.90€
SOUPE DU MOMENT choix de légumes frais du marché 8.50€ LA TRUFFADE DE NOTRE CANTAL
jambon cru d'Auvergne et salade verte 18.90€
S AL ADES CAMEMBERT ROTI AU MIEL pommes grenailles et salade verte 18.90€
Supplément Charcuterie +3.00€
Cobb Bergere César
Mélange de salades, Meélange de salades, Salade romaine, Assiette de 3 fromages
bleu d'Auvergne, magret dg canard fumé, tenders de poulet, selevtion de fromaaggs régional 9.90€ GLACES & SORBETS
poulet croustillant, harlc?t vert, tomates, parmesan, o Mousseau chocolat 6.90€ » BOUEES DEGLARE a1 diie 5508
poitrine fumée, avocat, toast de chévre et miel, croutons, ceuf dur, ‘-:. Créme brulée 7.00€ :
tomate cerise, sauce au bleu tomates gerises poitrine fumée owm Tiramisuau café 7.00€ 3 BOULES DE GLACE au choix 6.50€
et vinaigrette et nox et sauce César &  Rzau l{ui)t ala vanli!le bourbon
18.90€ 18.90¢ 18.90€ =  caramel beurresalé Parfums Crémes Glacées :
§=-| ethaule de glace vanille oy Chocolat, Vanille, Café, Noix de Coco, Pistache,
Platau choix : Café gourmand Caramel
Steak Hache 150gr frites ou Filet de poulet pané frites ou Fish and Chip g g5sockimenis e i e ggpats iy Parfums Sorhets
11€ Boisson au choix : Diabolo ou Sirop a leau ou jus de fruits Tarte du moment 8.50€ Citron, Mangue, framhoise, Fraise, Cassis
Jusqual2ans Dessert au choix : 1 Boule de Glace ou Crépe ou Gaufre Dessert du moment
faisons confiance au Chef, voir ardoise Supplément Chantilly 1.00€

Origine de nos viandes : France et UE / La cuisson des viandes peut faire varier le poids de + ou - 10%. Prix nets - Service compris




